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DESCRIPCION
Lamina para envasar alimentos
Campo técnico
La presente invencion se refiere a una lamina para envasar alimentos.

Técnica antecedente

Actualmente se conocen varios tipos de laminas para envasar alimentos que se venden sueltos por peso, tales
como embutidos, queso, carne, productos de panaderia y similares.

Las laminas del tipo que comprenden una primera capa exterior de papel acoplada a una segunda capa interior
realizada de polietileno estan muy extendidas. Unas marcas caracteristicas, distintivas y ornamentales
generalmente se imprimen en la capa exterior del papel, mientras que la capa de polietileno hace contacto con los
alimentos para su mejor conservacion.

Aunque estos tipos conocidos de laminas se usan ampliamente, tienen inconvenientes. Por ejemplo, estas laminas
no pueden actuar como una barrera contra la luz y el infrarrojo, con importantes limitaciones para la conservacion
de alimentos, cuya descomposicion se ve facilitada por la luz.

Otras laminas conocidas tienen una capa de papel en la que una capa de aluminio, adaptada para reflejar la luz 'y
el infrarrojo, se deposita por medio de una operacion de metalizacion.

Sin embargo, estas otras laminas se pueden colocar en contacto con el alimento Unicamente por medio de su cara
no metalizada, debido al riesgo concreto de la migracion del metal hacia la comida.

Para evitar estos inconvenientes, este mismo solicitante ideé una lamina para envasar alimentos, como se
describe y reivindica en el documento EP 1584464; dicha lamina para envasar alimentos es del tipo que
comprende una primera capa de papel acoplada a una segunda capa de polietileno y se caracteriza porque una
tercera capa metalica se deposita sobre dicha segunda capa de polietileno; dicha segunda capa se acopla a la
primera capa en el lado de la tercera capa metalica mediante la interposicion de una cuarta capa adhesiva entre la
tercera y primera capas, estando dicha cuarta capa adhesiva basada en almidones vegetales y glucosa. La capa
adhesiva es tal que permite una facil separacion manual de la primera capa de papel en un lado y de la segunda
capa de polietileno con una capa metalica en el otro lado, para una mejor eliminacioén de los residuos. Numerosos
estudios y pruebas realizadas en esta lamina para envasar alimentos han demostrado que, si no se envian a la
eliminacion después de separarlos en sus componentes, es decir, la primera capa de papel en un lado y la tercera
capa de polietileno con una capa metalica en el otro lado, sino que se envia intacto para el compostaje o para
procedimientos para la produccion de biomasa para diversos usos (por ejemplo, como fuente de energia), es
presumible que dicha lamina se degradara en tiempos relativamente largos con respecto a los tiempos esperados
y con el riesgo de contaminaciones no deseadas del suelo o aire a medio y largo plazo.

Divulgacién de la invencién

El objetivo de la presente invencion es proporcionar una lamina para el embalaje de alimentos que sea capaz de
obviar las limitaciones de los tipos de lamina conocidos.

Dentro de este objetivo, un objeto de la presente invencién es proporcionar una lamina para el embalaje de
alimentos que sea biodegradable y compostable, y cuya degradacién se produzca en tiempos mucho mas cortos
que las laminas actuales del tipo conocido.

Otro objeto de la invencidon es proporcionar una lamina para el embalaje de alimentos que sea capaz de
degradarse sin liberar contaminantes a medio y largo plazo.

Otro objeto de la invencién es proporcionar una lamina que, ademas de ser impermeable, asegure la proteccion
contra la luz y los rayos infrarrojos para el alimento envasado, pero también proporcione una garantia de falta de
migracion del aluminio desde dicha lamina.

Otro objeto de la presente invenciéon es proporcionar una lamina para embalar alimentos que sea capaz de
garantizar una mejor conservacion en el tiempo de las caracteristicas organolépticas y de la frescura y el aspecto
del alimento envasado.

Otro objeto de la presente invencion es proporcionar una lamina para envasar alimentos que se pueda producir
econémicamente con sistemas y tecnologias conocidos.
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Este objetivo y estos y otros objetos, que se haran mas evidentes a continuacién, se consiguen mediante una
lamina (10) para el envasado de alimentos, que comprende

- una primera capa (11) realizada de material similar al papel, seleccionado de papel de celulosa pura reciclado o
de calidad alimentaria, con un gramaje comprendido entre 15 g/m? y 88 g/m?; Kraft y/o tipo Kraft reciclado;

- una segunda capa (12) intermedia realizada de material metalico;
- una tercera capa (13) realizada de material plastico, sobre la cual se deposita dicha segunda capa (12);
- una capa (14) adhesiva entre la primera y la segunda capas,

caracterizado porque dicha tercera capa (13) esta constituida por una pelicula de material plastico biodegradable y
compostable en menos de ciento ochenta dias, segun la norma europea EN 13432 parte 2, adaptada para el
contacto con alimentos, que comprende

e un polimero a base de un copoliéster biodegradable y compostable de origen petroquimico,
e un polimero a base de acido lactico de origen vegetal; y

dicha capa (14) adhesiva se basa en almidones y glucosa vegetales para permitir una facil separacion manual de
la primera capa (11) de la segunda capa (12) y la tercera capa (13).

Breve descripcion de los dibujos

Otras caracteristicas y ventajas de la invencidon se haran mas evidentes a partir de la siguiente descripcion
detallada de una realizaciéon preferida pero no exclusiva de la lamina para envasar alimentos de acuerdo con la
invencion, ilustrada a modo de ejemplo no limitativo en los dibujos adjuntos, en los que la Unica figura es una vista
lateral en seccién de una lamina para envasar alimentos segun la invencion.

Modos de realizar la invenciéon

Con referencia a la figura, una lamina para envasar alimentos de acuerdo con la invencion se designa
generalmente mediante el nimero de referencia 10. La lamina 10 comprende

e una primera capa 11 realizada de material similar al papel, que se dirigira hacia el exterior;

e una segunda capa 12 intermedia realizada de material metalico, como barrera contra la luz y el infrarrojo;
e una tercera capa 13 realizada de material plastico, sobre la cual se deposita la segunda capa 12,

e una capa 14 adhesiva entre la primera capa 11 y la segunda capa 12.

La particularidad de la Iamina 10 segun la invencién reside en que la tercera capa 13 esta constituida por una
pelicula de material plastico biodegradable y compostable adaptado para el contacto con alimentos.

En particular, dicha pelicula de material biodegradable y compostable se proporciona por medio de una mezcla
(combinacién) que comprende

e un polimero basado en un copoliéster biodegradable y compostable de origen petroquimico, tal como, por
ejemplo, ECOFLEX® FBX 7011 de la compariia BASF,

e un polimero a base de acido polilactico de origen vegetal, por ejemplo del tipo proporcionado por la
compafiia BASF.

Tal pelicula de material plastico biodegradable y compostable esta constituida por una mezcla (combinacién) que
esta constituida, por ejemplo, por el producto Ecovio®/LBX 8145 de la empresa BASF.

Tal mezcla permite cumplir con la norma DIN38412 parte 30 en relaciéon con la no toxicidad de las aguas
residuales producidas por el compostaje de la pelicula biodegradable.

La tercera capa 13 asi proporcionada es biodegradable y compostable en menos de ciento ochenta dias, segun la
norma europea ENI 3432 parte 2.

La tercera capa 13, constituida por una pelicula de material plastico biodegradable y compostable, preferiblemente
tiene una densidad de 1,25 + 0,1 g/cm3.
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La tercera capa 13 tiene preferiblemente un espesor minimo de 8 um (micréometros), con un gramaje de 10 g/m?.

La tercera capa 13 tiene preferiblemente un espesor maximo de 18 ym (micrémetros), con un gramaje de 22,5
2

g/m*.
Ha de entenderse que la tercera capa 13 también se puede proporcionar por medio de peliculas compuestas de
otras mezclas de polimeros biodegradables que son compostables y adecuados para el contacto con los
alimentos, por ejemplo, con mezclas que comprenden principalmente polimeros de origen vegetal, y por lo tanto,
peso por peso, adaptados para generar una menor emision de CO, con respecto a una pelicula de polietileno,
como en los tipos conocidos de lamina.

La tercera capa 13 puede ser proporcionada por una mezcla que comprende también otros aditivos disefiados para
modificar las caracteristicas de color y técnicos, manteniendo en cualquier caso su biodegradabilidad,
compostabilidad y aptitud para el contacto con alimentos.

La primera capa 11 realizada de material similar al papel se hace preferiblemente de grado alimenticio o papel de
celulosa pura reciclada, con un gramaje comprendido entre 15 g/m? y 88 g/m?.

Como alternativa, la primera capa 11 realizada de material similar al papel se proporciona por medio de papel del
llamado tipo Kraft y/o Kraft reciclado, es decir, un papel obtenido por medio de un proceso basado en sodio
también conocido como proceso Kraft, para extraer quimicamente celulosa de la madera. Las marcas
caracteristicas, distintivas u ornamentales, segun las necesidades y los requisitos del minorista, se pueden
imprimir en la cara 15 exterior de la primera capa 11.

La segunda capa 12 intermedia realizada de material metalico esta constituido por una fina capa de vapores
metalicos, que se deposita de manera que se adhieran a la tercera capa 13.

Tales vapores metalicos son preferiblemente vapores de aluminio.
Tal metalizacion de la tercera capa 13 reduce su permeabilidad a los gases y al vapor de agua.

La capa 14 adhesiva es tal como para permitir la separacion facil manual de la primera capa 11 de la segunda
capa 12y la tercera capa 13.

Tal capa adhesiva se basa preferiblemente en material no téxico, biodegradable y compostable, por ejemplo, a
base de almidones vegetales y glucosa.

El peso total de la lamina 10 segun la invencion esta comprendida entre 25 g/m? y 95 g/m?. En la practica, se ha
encontrado que la invencion logra el objetivo y los objetos previstos.

La invencion, de hecho, ha proporcionado una lamina para envasar alimentos, que es biodegradable y
compostable y cuya degradacion se produce en tiempos mucho mas cortos que las laminas similares del tipo
conocido, gracias a la pelicula que constituye la tercera capa 13, que esta realizada de una mezcla de materiales
especialmente biodegradables y compostables.

Ademas, la invencién proporciona una lamina para embalar alimentos que puede degradarse sin liberar
contaminantes a medio y largo plazo.

Por otra parte, la invencion proporciona una lamina que, ademas de ser impermeable, asegura que los alimentos
envasados estan protegidos contra la luz y los rayos infrarrojos y también proporciona una garantia de no
migracion de aluminio desde la propia lamina. Ademas, la presente invencién proporciona una lamina para
envasar alimentos que es capaz de asegurar una mejor conservacion a lo largo del tiempo de las caracteristicas
organolépticas y de la frescura y apariencia de los alimentos envasados.

Ademas, la presente invencién proporciona una lamina para envasar alimentos que se puede fabricar de manera
barata con sistemas y tecnologias conocidos.

La invencién asi concebida es susceptible de numerosas modificaciones y variaciones, todas las cuales estan
dentro del alcance de las reivindicaciones adjuntas; todos los detalles también pueden ser reemplazados con otros
elementos técnicamente equivalentes. En la practica, los materiales utilizados, asi como las dimensiones y formas
contingentes, pueden ser cualesquiera segun los requisitos y el estado de la técnica.

Cuando las caracteristicas técnicas mencionadas en cualquier reivindicacion estan seguidas por signos de
referencia, dichos signos de referencia han sido incluidos con el Unico proposito de aumentar la inteligibilidad de
las reivindicaciones y, en consecuencia, tales signos de referencia no tienen ningun efecto limitativo sobre la
interpretacion de cada elemento identificado a modo de ejemplo por dichos signos de referencia.
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REIVINDICACIONES
1. Una lamina (10) para envasar alimentos, que comprende

- una primera capa (11) realizada de material similar al papel, seleccionado de papel de celulosa pura reciclado o
de calidad alimentaria, con un gramaje comprendido entre 15 g/m? y 88 g/m?; Kraft y/o tipo Kraft reciclado;

- una segunda capa (12) intermedia realizada de material metalico,
- una tercera capa (13) realizada de material plastico, sobre la cual se deposita dicha segunda capa (12),
- una capa (14) adhesiva entre la primera y la segunda capas,

caracterizada porque dicha tercera capa (13) esta constituida por una pelicula de material plastico biodegradable
y compostable en menos de ciento ochenta dias, segin la norma europea EN13432 parte 2, adaptada para el
contacto con alimentos realizada de una mezcla que comprende

- un polimero a base de un copoliéster biodegradable y compostable de origen petroquimico,
- un polimero a base de acido lactico de origen vegetal; y

dicha capa (14) adhesiva se basa en almidones y glucosa vegetales para permitir una facil separacion manual de
la primera capa (11) de la segunda capa (12) y la tercera capa (13).

2. La lamina (10) segun la reivindicacion 1, caracterizada porque dicha tercera capa (13), constituida por dicha
pelicula de material plastico biodegradable y compostable tiene una densidad de 1,25 + 0,1 g/cm®.

3. La lamina (10) segun las reivindicaciones anteriores, caracterizada porque dicha tercera capa tiene un espesor
minimo de 8 ym (micrémetros), con un gramaje de 10 g/m?, y un espesor maximo de 18 ym (micrémetros), con un
gramaje de 22,5 g/m>.

4. La lamina (10) de acuerdo con las reivindicaciones anteriores, caracterizada porque dicha tercera capa (13) se
proporciona mediante una mezcla que también comprende aditivos disefiados para modificar el color y las
caracteristicas técnicas, manteniendo su biodegradabilidad, compostabilidad y aptitud para el contacto con los
alimentos.

5. La lamina (10) de acuerdo con las reivindicaciones anteriores, caracterizada porque dicha primera capa (11)
realizada de material similar al papel esta realizada de papel de celulosa pura reciclado o de calidad alimentaria,
con un gramaje comprendido entre 15 g/m? y 88 g/m?.

6. La lamina (10) de acuerdo con las reivindicaciones 1 o 2, caracterizada porque dicha primera capa (11)
realizada de material similar al papel se proporciona por medio de papel de tipo Kraft o Kraft reciclado.

7. La lamina (10) de acuerdo con las reivindicaciones anteriores, caracterizada porque dicha segunda capa (12)
intermedia realizada de material metalico esta constituida por una capa delgada de vapores metalicos depositados
sobre dicha tercera capa (13).

8. La lamina (10) de acuerdo con la reivindicacion 7, caracterizada porque dichos vapores metalicos son vapores
de aluminio.

9. La lamina (10) de acuerdo con las reivindicaciones anteriores, caracterizada porque tiene un peso total
comprendido entre 25 g/m? y 95 g/m?.
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