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DESCRIPCION
Capsula con dispositivo antigoteo
Campo de la invencion

La presente invencion hace referencia a una capsula para la preparacion de una bebida, que comprende un medio
para prevenir el goteo de dicho material liquido de dicha capsula.

Fundamento de la invencién

En las artes de la comida y bebida, por ejemplo en WO 2014/053638 A1, se sabe como preparar bebidas usando
capsulas individuales, junto con las correspondientes maquinas de extraccion de bebidas configuradas para preparar
una porcion de una bebida a partir de una porcion de un ingrediente contenido en dichas capsulas.

El proceso de extraccion de bebidas comprende varias etapas. Una vez la capsula se ha asentado de forma
apropiada en la maquina de extraccién, se rompe el sello de la capsula (si existe alguno) y un volumen de agua
calentada se introduce en la capsula a través de una primera abertura dispuesta o creada con dicha finalidad, como
por ejemplo una aguja o dispositivo similar. En particular, durante la preparacion de ciertas bebidas como el café
expreso, el agua se puede inyectar en la capsula a presion.

El agua, una vez introducida en la capsula, se mezcla con el ingrediente para crear una bebida, que posteriormente
va a ser dispensada a través de una segunda abertura en la capsula dispuesta o creada con esta finalidad.

De este modo, se prepara rapida y facilmente una dosis individual de una bebida.

Sin embargo, dichos sistemas tienen el inconveniente de que una vez completado el proceso de preparacion de la
bebida, a menudo en la capsula queda una cantidad pequefia de agua residual y/o de bebida. Esta bebida puede
intentar salir por la segunda abertura dispuesta para dispensar la bebida, asi como por la primera abertura a través
de la cual se ha inyectado el agua, en particular una vez la capsula se ha retirado de la maquina de extraccion para
su eliminacion. La limpieza de dicha fuga puede ser un problema para el usuario y en general reducira la limpieza
del sistema de preparacion de bebidas.

Por consiguiente existe la necesidad de disponer de una capsula que reduzca la aparicion de fugas y goteo tras su
uso.

Resumen de la invencion

Con esta finalidad, la invencion se dirige hacia una capsula que consta de un cuerpo de capsula con forma de taza
que tiene un extremo abierto y define una cavidad; una pared para la inyeccién dispuesta sobre dicho extremo
abierto y que cierra dicha cavidad; y una cantidad de ingrediente dispuesto en dicha cavidad.

De acuerdo con la invencion, la capsula comprende ademas una linea divisoria dispuesta en dicha cavidad, que
divide la cavidad en una primera camara préxima a dicha pared de inyeccién, y en una segunda cdmara en la cual
descansa dicha cantidad de ingrediente; y al menos un conducto que se extiende desde dicha division, es decir al
menos un conducto que consta de una primer abertura final en dicha primera camara al nivel de la linea divisoria, y
una segunda abertura final en dicha segunda camara a una distancia predeterminada de dicha division.

Dicha capsula tiene la ventaja de que, puesto que el segundo extremo del conducto compensa la divisién, se crea un
espacio en la zona de la segunda cavidad préxima a la divisién, en la que se crea una regién de baja presion al final
de la preparacion de una bebida. Como resultado de ello, un volumen residual de la bebida quedara retenido dentro
de la cépsula debido a esta region de baja presion, y ello va a impedir el goteo y derrame de la bebida de la capsula
ya gastada.

En una posible configuracion, al menos un conducto esta formado por un tubo.
Preferiblemente, al menos un conducto forma un conjunto integro con la division.

Esto tiene la ventaja de que un conducto y una divisioén asi configurados se puedan fabricar de forma rapida y facil.
Ademas, una vez fabricada la divisién (tanto en una sola pieza o montada a partir de varios componentes) se puede
insertar en la capsula durante la fabricacion /proceso de montaje de la capsula sin que se precise de una
manipulacion adicional o un ajuste necesario, lo que permitira la produccion a elevada velocidad, en gran volumen
de capsulas para bebidas.
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En una posible configuracién, la pared de inyeccion comprende una membrana adaptada para ser perforada por
una aguja de una maquina de preparacion de bebidas.

Esto tiene la ventaja de que la capsula de bebida se puede emplear en las maquinas de produccion de bebidas
actualmente comercializadas que emplean dichas agujas de inyeccion, sin necesidad de adaptar o modificar dichas
magquinas. Las ventajas de la capsula pueden ser disfrutadas inmediatamente por el usuario, sin obligacion de que
éste necesite una nueva maquina de produccion de bebidas o bien tenga que reconfigurar una ya existente.

En otra posible configuracion, la pared de inyeccion comprende un orificio de entrada configurado para cooperar con
una maquina de preparacion de bebidas.

Una capsula asi configurada tiene la ventaja de que dicho orificio de inyecciéon puede permitir mayores presiones de
inyeccion que las que serian posibles con una aguja de inyeccion perforando una membrana. Como resultado de
esta posible presion de inyeccion, las ventajas de la invencion pueden verse reflejadas en la produccion de una
gama mayor de bebidas.

En una configuracién posible de la capsula para bebidas, se dispone de un conducto Unico.

Alternativamente, se dispone de una pluralidad de conductos.

Adaptando el nimero de conductos que se extienden entre la primera y la segunda camara, se puede controlar
estrechamente la presién y la velocidad de flujo del liquido que se inyecta en la capsula durante la preparacion de la

bebida.

Mas en particular, la presion y la velocidad de flujo se pueden controlar para fabricar una bebida de calidad maxima,
sin renunciar a las ventajas de la invencion anteriormente presentada.

Breve descripcion de las figuras

Las caracteristicas y ventajas adicionales de la presente invencién se han descrito, y seran evidentes a partir de la
descripciéon de las configuraciones preferidas por el momento que se plantean a continuaciéon con respecto a los
dibujos en los que la:

Figura 1 es un corte transversal de una capsula conforme a la invencién, previamente a la inyeccién de
un volumen de agua durante un proceso de preparacion de bebidas;

Figura 2 es un corte transversal de una capsula de la figura 1, durante la inyeccion de dicho volumen de
agua; y
Figura 3 es un corte transversal de la capsula de la figura 1, tras la inyeccién de dicho volumen de agua.

Descripcion detallada de la invencion

En la figura 1 se muestra una cépsula 100, que consta generalmente de un cuerpo de capsula 102. El cuerpo de
capsula 102 define una cavidad 104 que se comunica con un extremo abierto 106, dando con ello a la capsula 102
un aspecto global tipo taza.

En el extremo abierto 106 se ha dispuesto una pared de inyeccién 108. La pared de inyeccién sirve para cerrar el
extremo abierto 106 de la capsula y para permitir la inyeccion de un volumen de agua durante un proceso de
preparacion de bebidas.

La pared de inyeccién 108 se puede configurar de modos diferentes, dependiendo de la configuraciéon en particular
de la maquina de preparacion de bebidas en la cual se pretende utilizar la capsula. En la configuracion representada
en la figura 1, se dispone de un orificio de inyeccion 110. El orificio de inyeccion se ha configurado para acoplarse a
un aparato complementario (no mostrado) dispuesto en una maquina de preparaciéon de bebidas que crea un sello
hermético, resistente a fugas y permite la inyeccion de agua en la capsula 100 a elevada presion.

En configuraciones alternativas, la pared de inyeccién se puede configurar como una membrana simple, por ejemplo
una lamina metalica, una hoja de plastico, o alguna combinacién o I&mina de la misma. Dicha pared de inyeccion es
adecuada para una maquina de preparacion de bebidas que emplea una aguja hueca para perforar la capsula para
inyectar el agua.
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La capsula para bebidas 100 comprende ademas una division 112. La division 112 esta dispuesta en la cavidad 104,
basicamente en paralelo con el extremo abierto 106 y la pared de inyeccién 108, y sirve para dividir la cavidad 104
en una primera cadmara 114 y una segunda camara 116.

La particién o division 112 sera un elemento rigido, basicamente en forma de disco, que se fabrica a partir de un
material de caracter alimenticio, resistente al calor, a la presion, acidez y otras condiciones que en general se
asocian a la preparacion de alimentos. |dealmente, la particion 112 se fabrica a partir del mismo material que el
cuerpo de la capsula 102, aunque se podria concebir para ser fabricado a partir de otros materiales.

La primera camara 114 se ha dispuesto junto a la pared de inyeccion 108, mientras que la segunda camara 116 se
situa frente a la primera camara 114, cerca de un extremo cerrado 118 de la capsula.

En la segunda cdmara 116, se han dispuesto una cantidad individual de ingrediente para bebida 120. La cantidad de
ingrediente 120 se ha formulado y dividido en porciones de tal forma que mezclada con el agua caliente pueda ser
reconstituida en una dosis individual de una bebida o bien de otro alimento liquido o semi-liquido. Por ejemplo, la
cantidad de ingrediente de la bebida 120 podria comprender café molido, café instantaneo, hojas de té secas, polvo
de cacao, leche en polvo, azucar, caldo liofilizado o cualquier combinacién de estos y/otros ingredientes segun se
desee.

La primera camara 114 y la segunda camara 116 de la capsula de bebida 100 se colocaran en comunicacion fluida
por un conducto 122, que tiene un primer extremo 124 que se abre en la primera camara 114, y un segundo extremo
126 que se abre en la segunda camara 116.

La camara se ha dispuesto aqui en la forma de un tubo 128, que esta formado integramente de una divisiéon 112 y
se extiende dentro de la segunda camara 116. Como resultado de ello, el segundo extremo 126 del conducto 122 se
abre en la segunda camara 116 a una distancia d de la division 112.

Se puede observar que, en otras configuraciones de la invencién, el conducto puede estar dispuesto de forma
distinta. La persona experta sera facilmente capaz de determinar lo que es mas apropiado para la aplicacién que nos
ocupa.

Por ejemplo, antes que un tubo formado como parte de una divisién, puede tratarse de un tubo que esté dispuesto
por separado de la divisién y que se ajuste a la misma durante el montaje de la capsula. En particular esto puede ser
realmente beneficioso cuando el disefio de una capsula se emplee para fabricar capsulas que contengan diferentes
clases de bebidas, de forma que las dimensiones del conducto se puedan adaptar para cada bebida con un minimo
de adaptacion.

Probablemente, puede ser preferible conseguir varios conductos antes que uno solo. Esto puede tener la ventaja de
que sea necesario extender el flujo de la corriente de agua caliente suavemente por todo el volumen de la capsula.

Volviendo ahora a la figura 2, la capsula para bebidas 100 se ha dispuesto en la maquina de preparacion de bebidas
(no representada), que inyecta una corriente de agua calentada 200 a través de un orificio de inyeccion 110 y en la
primera camara 114.

Sin embargo, tal como se ha mencionado antes, la capsula para bebidas se puede configurar alternativamente de tal
forma que la inyeccién de agua caliente 200 se consiga por el uso de una aguja hueca 202 (mostrada aqui en una
linea a trazos a modo de referencia).

Si se concibe el uso de una aguja hueca 202, se entendera que la primera camara 114 es al menos suficientemente
profunda como para acomodar la aguja; de lo contrario, la primera camara 114 necesita solo ser suficientemente
profunda como para restringir el flujo de agua calentada 200 excesivamente.

Puesto que el agua calentada 200 es inyectada en la primera camara 114, fluira a través del conducto 122, desde el
primer extremo 124 al segundo extremo 126 y dentro de la cadmara 116. El agua calentada 200 se mezclara luego
con la cantidad de ingrediente necesaria para crear una bebida 204, que se dispensara a través de un desague 206.

Idealmente, las dimensiones (por ejemplo, la longitud y el diametro) del conducto 122 se eligen de manera que la
restriccion en el flujo de agua calentada 200 creado por el conducto 122 es apropiada para el tipo y el volumen de la
bebida en particular que se esta preparando. De esa misma manera, puede ocurrir que en ciertas configuraciones se
desee el suministro a una diversidad de conductos, lo que pueda permitir unas velocidades de flujo elevadas con
respecto a un Unico conducto 122 tal como se muestra en las figuras 1-3. La persona experta sera faciimente capaz
de determinar el nimero 6ptimo y la configuracidon de conducto(s) en cualquier configuracién en particular.

El desagiie 206 puede estar dispuesto en formas distintas, por ejemplo, una pared fragil que se abre bajo una
presion elevada dentro de la capsula de la bebida 100, tal como aqui se muestra. Alternativamente, se puede crear
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una abertura en la capsula 102 insertando la capsula de bebida 100 en la maquina de preparacion de bebidas. En
cualquier caso, el desaglie puede dimensionarse para permitir una velocidad de flujo aceptable de la bebida 204 por
la capsula de bebida 100.

Como resultado de la inyeccion del agua calentada 200, y de la restriccion del flujo impuesta por el desagle 206, la
segunda camara 116 se llenara rapidamente con la bebida 204. El aire presente en la segunda cavidad 114 previo a
la etapa de inyeccion formara por consiguiente un bolsillo de aire 208, cerca de la division 112.

Una vez completa la inyeccién del agua, la capsula 100 aparecera basicamente tal como se muestra en la figura 3.

Inicialmente (durante los tres primeros segundos posteriores a la cesacion de la inyeccioén) la presion dentro de la
capsula de bebida caera dramaticamente. Esto hara que una pequefia cantidad de bebida 204 salga por el desague
206. Esto no es un problema, puesto que en este punto el depdsito en el cual se ha dispensado la bebida 204
todavia esta colocado bajo el desagle y va a recoger estos mililitros finales de bebida 204.

Esto hara que el nivel del volumen de bebida 204 dentro de la segunda camara 116 caiga ligeramente, haciendo que
la presion en el bolsillo de aire 208 se reduzca. Una vez la presion del bolsillo de aire 208 alcanza el equilibrio con la
presion atmosférica y el peso de la bebida 204 que queda en la capsula 100, la bebida restante 204 dejara de fluir
desde el desagle 206 y quedara retenida dentro de la segunda camara 116. Se evita con ello el goteo de la bebida
204 procedente de la capsula 100.

En este punto, el usuario puede retirar la capsula de bebida 100 de la maquina de producciéon de bebidas y
desecharla; la bebida restante 204 no goteara.

Es importante observar que la distancia b, que es la distancia entre el nivel de la bebida 204 una vez completada la
etapa de inyeccion, debe ser menor que la distancia entre la division 112 y el segundo extremo 126 del conducto
122. En otras palabras, el nivel de la bebida no debe descender nunca por debajo del segundo extremo 126 del
conducto 122.

De lo contrario, el bolsillo de aire 208 sera descargado a la atmdsfera, y el volumen restante de bebida 204 drenara
desde la capsula de bebida 100. Naturalmente, el experto en la materia sera capaz de configurar la capsula de
bebida, incluyendo las dimensiones como la longitud del conducto y el diametro para evitar esta eventualidad.
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REIVINDICACIONES

. Capsula de bebidas (100) que comprende:

- un cuerpo de capsula (102) tipo taza que tiene un extremo abierto (106) y que define una cavidad (104);

- una pared de inyeccion (108) dispuesta sobre dicho extremo abierto (106), de manera que encierra dicha
cavidad (104); y

- una cantidad de ingrediente (120) dispuesta en dicha cavidad (104);

- una division (112) dispuesta en dicha cavidad (104), de forma que dicha divisiéon (112) divide dicha cavidad
(104) en una primera camara (114) proxima a dicha pared de inyeccion, y una segunda camara (116), en la
cual se ha dispuesto dicha cantidad de ingrediente (120); y que se caracteriza por que la capsula ademés
comprende

- al menos un conducto (122) que se extiende desde dicha division (112), donde dicho conducto (122) que
comprende un primer extremo (124) se abre hacia dicha primera camara (114) al nivel de la division (112), y
un segundo extremo (126) que se abre en dicha segunda camara (116) a una distancia predeterminada de
dicha divisién (112).

. Capsula de bebidas (100) conforme a la reivindicacion 1, donde al menos un conducto (122) esta constituido por

un tubo.

. Céapsula de bebidas (100) conforme a la reivindicacion 1 o bien 2, donde al menos un conducto (122) esta

formado integramente por la division (112).

. Capsula de bebidas (100) conforme a alguna de las reivindicaciones anteriores, donde la pared de inyeccion

(108) comprende una membrana adaptada para ser perforada por una aguja de inyeccion (202) de una maquina
de preparacion de bebidas.

. Céapsula de bebidas (100) conforme a alguna de las reivindicaciones 1 a 4, donde la pared de inyeccion (108)

comprende un orificio de entrada (110) configurado para cooperar con una maquina de preparacion de bebidas.

. Capsula de bebidas (100) conforme a alguna de las reivindicaciones anteriores, donde se ha dispuesto un unico

conducto (122).

. Capsula de bebidas (100) conforme a alguna de las reivindicaciones 1 a 5, donde se han dispuesto una

pluralidad de conductos.
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