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DESCRIPCION
Sistema que presenta un aparato de preparacion y una capsula de porcién para la preparacion de una bebida

La presente invencion se refiere a un sistema que presenta un aparato de preparacion y una capsula de porcion
para la preparacion de una bebida, estando presente en la capsula de porcién un cuerpo de capsula con un fondo de
capsula y un lado de llenado, estando configurada una cavidad entre el fondo de capsula y el lado de llenado para
alojar un sustrato de bebida en polvo o liquido y estando dispuesto un elemento de filtro entre el sustrato de bebida y
el fondo de capsula.

Tales capsulas de porciéon son conocidas en general del estado de la técnica. Los documentos EP1792850B1,
EP1344722A1 y US2003/0172813A1, por ejemplo, dan a conocer capsulas de porcidon genéricas para la preparacion
de café y expreso. Ademas y adicionalmente, como estado de la técnica hay que considerar los documentos DE 10
2011 012881 A1, DE 10 2010 027485 A1, WO 2012/123106 A1,

US 2011/097450 A1, EP 0468079 A1, FR 2556323 A1, DE 10 2004 056224 A1 asi como EP 2412645 A1. Se
describe un sistema segun el preambulo de la reivindicacion 1, por ejemplo, en los documentos WO 2012/123106 A1
y US 2011/0097450 A1.

Este tipo de capsulas de porcién para la preparacion de una bebida estan moldeadas preferentemente de forma
troncoconica o cilindrica y se fabrican, por ejemplo, mediante embuticién profunda de una lamina de plastico o
mediante un procedimiento de moldeo por inyeccién de plastico. Estas capsulas presentan normalmente un lado de
llenado abierto con un reborde, sobre el que se sella 0 se pega una lamina de tapa, y un fondo de cépsula cerrado,
estando dispuesto entre el sustrato de bebida y el fondo de capsula un elemento de filtro que se apoya, por ejemplo,
contra el fondo de céapsula. Estos elementos de filtro estdn moldeados mediante inyeccion de un plastico
termoplastico o mediante embuticién profunda o estampado a partir de una lamina de plastico.

Para la preparacion de una bebida de café, la capsula de porcion se introduce en una camara de infusion de un
aparato de preparacion. Después o durante el proceso de cierre de la camara de infusién, la capsula se abre
preferentemente en su lado de fondo cerrado con un elemento de descarga dispuesto en la camara de infusion y/o
un medio de apertura, por ejemplo, una espiga de perforaciéon, o un orificio ya existente en el fondo de capsula es
atravesado por el elemento de descarga y/o medio de apertura. Después de sellarse la camara de infusién, el lado
de llenado de la capsula de porcién, cerrado con una lamina de cierre, se perfora con al menos un medio de
perforacion. A continuacion, el liquido de preparacion, preferentemente agua caliente, se transporta a presién hacia
la capsula de porcion. El liquido de preparacion circula a través del sustrato de bebida y extrae y/o disuelve las
sustancias, necesarias para la preparacion de la bebida, del sustrato de bebida. Para la preparacion de un expreso,
una presion de agua de infusion de hasta 2 MPa (20 bar), por ejemplo, actda sobre el café en polvo con el fin de
extraer los aceites esenciales. Esta presion actua también sobre el elemento de filtro situado entre el café en polvo y
el fondo de capsula y delante de la salida de capsula perforada. La bebida preparada sale de la camara de infusion
preferentemente a lo largo del elemento de descarga y/o del medio de apertura hacia un elemento colector, por
ejemplo, una taza o un vaso.

Por tanto, el objetivo de la presente invencién es facilitar una capsula de porcién con una disposicion de filtro que se
pueda fabricar mas facilmente en comparacién con el estado de la técnica.

Este objetivo se consigue con un sistema segun la reivindicacion 1.

En comparacién con el estado de la técnica, la capsula de porcion tiene segun la invencion la ventaja de que no es
necesario prever una distancia o una distancia grande entre el elemento de filtro y el fondo de capsula. Esto permite
reducir el tamafo de la capsula de porcidn con la misma cantidad de sustrato de bebida y/o aumentar la cantidad de
sustrato de bebida. El propio elemento de filtro puede presentar una geometria mas simple. Resulté sumamente
sorprendente y no se esperaba que el elemento de filtro se pudiera perforar, pero no atravesar, sin afectar la calidad
de la bebida. El dispositivo de preparacion de bebida se puede fabricar con tolerancias mayores. Por ejemplo, la
espiga de abertura se puede disefiar con un tamafio mas largo, lo que garantiza que la cépsula quede
completamente abierta antes de entrar el agua caliente en la capsula de porcién.

Las capsulas de porcion para la preparacion de una bebida estan configuradas preferentemente de forma
troncoconica o cilindrica y se fabrican, por ejemplo, mediante embuticién profunda de una lamina de plastico o
mediante un procedimiento de moldeo por inyeccién de plastico. Estas capsulas presentan normalmente un lado de
llenado abierto con un reborde, sobre el que se sella o0 se pega una lamina de tapa, una zona de pared lateral que
esta prevista generalmente de forma cilindrica o troncocénica, y un fondo de cépsula, estando dispuesto entre el
sustrato de bebida y el fondo de capsula un elemento de filtro que se apoya preferentemente contra el fondo de
capsula.

Estos elementos de filtro son rigidos, es decir, estan moldeados mediante inyeccién de un plastico termoplastico o
por embuticion profunda o estampado a partir de una lamina de plastico.

El elemento de filtro puede presentar nervios de refuerzo y/o canales para guiar el liquido. El elemento de filtro
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puede presentar en particular en su zona central una depresion, en la que se introducen el elemento de descarga y/o
el medio de apertura, antes de entrar en contacto con el elemento de filtro y perforar, atravesar y/o mover el mismo
respecto al cuerpo de capsula. El elemento de filtro presenta al menos una zona, en la que se retiene el sustrato de
bebida y a través de la que puede circular, sin embargo, el liquido de extraccién. Se trata, por ejemplo, de una zona
que presenta una pluralidad de agujeros, cuya seccion transversal esta seleccionada de modo que las particulas del
sustrato de bebida no pasan o no pasan de manera significativa, pero si son atravesadas por el medio de extraccién,
por ejemplo, el agua caliente. El elemento de filtro puede presentar una zona, a través de la que no circula el medio
de extraccion. Esta zona se puede encontrar, por ejemplo, por encima de la zona, en la que penetra el elemento de
descarga o el medio de apertura. Esta zona puede estar fabricada también de un material diferente al resto del
elemento de filtro y/o puede presentar otro espesor de material. Esta zona puede presentar, por ejemplo, una
elasticidad mayor que el resto del elemento de filtro. En particular durante la perforacion o abertura, esta zona se
deforma al menos temporalmente de manera plastica o elastica. El elemento de filtro puede ser plano.

Entre el elemento de filtro y el fondo de capsula puede estar prevista una cavidad, es decir, el elemento de filtro
puede estar dispuesto al menos por secciones a una cierta distancia del fondo de capsula. Por ejemplo, el elemento
de filtro puede descansar solo por la zona del borde sobre el fondo de capsula y/o puede estar unido solo en la zona
del borde a la pared lateral de la capsula de porcién.

Segun la invencion, el elemento de filtro esta previsto en la capsula de porcién de modo que el elemento de
descarga y/o un medio de apertura del aparato de preparacion entran en contacto con el elemento de filtro durante la
preparacion de la bebida y lo perforan pero no lo atraviesan.

Para la preparacion de una bebida de café, la capsula de porcion se introduce en una camara de infusién de un
aparato de preparacion. Después o durante el proceso de cierre de la camara de infusién, la capsula se abre
preferentemente en su lado de fondo cerrado con un elemento de descarga dispuesto en la camara de infusién y/o
un medio de apertura, o un orificio ya existente en el fondo de capsula es atravesado por el elemento de descarga
y/o medio de apertura. Durante este proceso, el elemento de descarga y/o un medio de apertura entran en contacto
con el elemento de filtro y lo perforan pero no lo atraviesan. Después de sellarse la cadmara de infusion, el lado de
llenado de la cépsula de porcion, cerrado con una lamina de cierre, se perfora con al menos un medio de
perforacion. A continuacion, el liquido de preparacion, preferentemente agua caliente, se transporta a presion hacia
la capsula de porcion. El liquido de preparacion circula a través del sustrato de bebida y extrae y/o disuelve las
sustancias, necesarias para la preparacion de la bebida, del sustrato de bebida. Para la preparacion de un expreso,
una presion de agua de infusion de hasta 2 MPa (20 bar), por ejemplo, actia sobre el café en polvo con el fin de
extraer los aceites esenciales. Esta presion actia también sobre el elemento de filtro situado entre el café en polvo y
el fondo de capsula y delante de la salida de capsula perforada. La bebida preparada sale de la cadmara de infusion
preferentemente a lo largo del elemento de descarga y/o del medio de apertura hacia un elemento colector, por
ejemplo, una taza o un vaso.

La céapsula de porcidn esta sellada preferentemente de manera hermética. Esto significa que la bebida o el alimento
en polvo, por ejemplo, café en polvo, sopa en polvo o té situado en la capsula de porciéon, queda encerrado con
respecto al entorno de modo que conserva esencialmente el aroma. Sin embargo, la capsula de porcién no ha de
estar sellada herméticamente, sino que antes de su uso puede estar prevista en un embalaje sellado
herméticamente que se abre, por ejemplo, con la mano.

El elemento de filtro se introduce preferente y simplemente en el cuerpo de cdpsula y queda situado a continuacion
de manera suelta sobre el fondo de capsula o unido a éste y/o a la pared lateral de la capsula, en particular antes de
llenarse el cuerpo de capsula con el sustrato de bebida.

El cuerpo de cépsula esta moldeado preferentemente de forma troncoconica o cilindrica y se fabrica, por ejemplo, de
plastico, un material natural y/o un material degradable bioldgicamente a partir de una lamina de plastico producida
por embuticién profunda o mediante el procedimiento de moldeo por inyeccién de plastico. El cuerpo de capsula
presenta preferentemente en el lado de llenado un reborde, sobre el que esta sellada o pegada una lamina de tapa.
Alternativamente es posible que el cuerpo de capsula y una tapa de capsula estén unidos entre si mediante un
procedimiento mecanico. El fondo de la capsula de porcion esta preferentemente cerrado y se perfora
preferentemente sélo en la camara de infusién con un elemento de descarga, que actia desde el exterior sobre el
fondo de la capsula de porcion, y/o un medio de apertura para crear un orificio de salida. Alternativamente seria
posible también que el fondo de la capsula de porcion esté provisto de fabrica de un orificio de salida
preferentemente cerrado con una lamina de sellado. La lamina de sellado se puede perforar a continuacién con el
medio de perforacién o se puede retirar del fondo de capsula con la mano. En el caso de la lamina de sellado se
trata preferentemente de una lamina de plastico que presenta al menos una capa de barrera, por ejemplo, una capa
de metal, en particular una capa de aluminio. La lamina de plastico presenta preferentemente en su lado dirigido
hacia la capsula una “capa pelable” para poder separar de manera comparativamente facil la lamina de plastico del
fondo de capsula.

El orificio de salida previsto es preferentemente tan grande que puede alojar sin contacto un elemento de descarga
existente, dado el caso, y/o un medio de apertura. De manera particularmente preferida, el orificio de salida previsto
es tan grande que en éste no se produce una pérdida de presion significativa al salir la bebida preparada, en



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

ES 2755649 T3

particular no se produce un movimiento turbulento significativo de la bebida preparada que pudiera provocar una
entrada de gas en la bebida y, por tanto, la formacion de espuma.

Segun otro objeto u otra forma de realizaciéon de la presente invencion esta previsto que el elemento de filtro esté
dispuesto en la cavidad de la capsula de porcién y descanse en un lado del fondo de capsula dirigido hacia el lado
de llenado. Los costes de fabricacion de la capsula de porcién se reducen ventajosamente de manera considerable,
porque el elemento de filtro se introduce con facilidad en la capsula de porcion de modo que queda suelto. El
elemento de filtro se fija preferentemente mediante la sustancia de bebida que se dispone sobre el elemento de filtro
al llenarse la capsula de porcion y que sujeta asi el elemento de filtro.

Segun otra forma de realizacion preferida de la presente invencién esta previsto que la zona del borde se extienda al
menos parcialmente a lo largo de una zona de pared lateral del cuerpo de capsula, extendiéndose la zona de pared
lateral entre el lado de llenado y el fondo de capsula.

Segun otra forma de realizacion preferida de la presente invencion esta previsto que el elemento de filtro cubra por
completo o sdlo parcialmente el fondo de capsula. En particular es suficiente que el elemento de filtro se encuentre
dispuesto solo en la zona de la perforacién o en la zona de un orificio de salida en el fondo de capsula.

Segun otra forma de realizacién preferida de la presente invencién esta previsto que el elemento de filtro esté fijado
en el fondo de cépsula, estando fijado el elemento de filtro preferentemente por arrastre de material en el fondo de
capsula, en particular mediante sellado. Se impide asi ventajosamente un deslizamiento del elemento de filtro. Esta
fijacion se realiza preferentemente mediante soldadura con ultrasonido.

Segun otra forma de realizacién preferida de la presente invencién esta previsto que el elemento de filtro esté fijado
en una zona del borde del fondo de capsula en el fondo de capsula y/o que el elemento de filtro esté fijado en una
zona del borde del elemento de filtro en la zona de pared lateral. Esto impide ventajosamente un deslizamiento del
elemento de filtro y aumenta el efecto de sellado entre el cuerpo de capsula y el elemento de sellado, siendo posible,
sin embargo, al mismo tiempo elevar el elemento de filtro.

Segun otra forma de realizacion preferida de la presente invencién esta previsto que el fondo de capsula presente
una elevacién en una direccion opuesta al lado de llenado. La elevacién sirve ventajosamente para alojar el medio
de perforacion.

Segun otra forma de realizacion preferida de la presente invencién esta previsto que el fondo de capsula presente
una zona de rotura controlada, prevista para romperse como resultado de un contacto mecanico con un medio de
perforacion exterior, comprendiendo la zona de rotura controlada preferentemente una pluralidad de lineas de
debilitamiento dispuestas en forma de estrella alrededor de un punto central del fondo de capsula. El fondo de
capsula presenta a lo largo de las lineas de debilitamiento preferentemente un espesor de material reducido y/o esta
perforado a lo largo de las lineas de debilitamiento. La realizacion de las lineas de debilitamiento favorece
ventajosamente la perforacion del fondo de capsula. Esto tiene también la ventaja de que se puede utilizar una punta
de perforacion menos afilada para perforar el fondo de cépsula, por lo que se reduce el peligro de dafos en el
elemento de filtro al elevarse el elemento de filtro mediante la punta de perforacién. En particular resulta suficiente
un medio de perforacion romo para perforar el fondo de capsula.

Segun otra forma de realizacién preferida, el fondo de capsula presenta un orificio de salida permanente que esta
sellado preferentemente con una lamina, presentando la lamina de manera particularmente preferida una lengleta
desprendible para retirar la lamina con la mano. En este caso no es necesario ventajosamente perforar el fondo de
capsula con un medio de perforacion exterior. Antes de introducirse la capsula de porcion en la cdmara de infusién,
la lamina se retira facilmente del fondo de capsula mediante la lengleta desprendible y se puede iniciar el proceso
de infusion. Esta forma de realizacién tiene la ventaja de que el liquido de bebida no sale a alta presion a través del
orificio de salida y, por tanto, se impide la formacién de espuma (“crema”), en particular durante la preparacion de
café americano o té.

Otro objeto preferido de la presente invencién es un procedimiento para la preparacién de una bebida con una
capsula de porcion, poniéndose a disposicion la capsula de porcion con un elemento de filtro rigido en una primera
etapa de procedimiento, siendo atravesado el fondo de capsula con un elemento de descarga y/o un medio de
apertura en una segunda etapa de procedimiento y siendo perforado, atravesado y/o movido el elemento de filtro
respecto al cuerpo de capsula con el elemento de descarga y/o el medio de apertura en una tercera etapa de
procedimiento.

Este proceso de perforar, atravesar y/o mover el elemento de filtro respecto al cuerpo de capsula se lleva a cabo
preferentemente al introducirse la capsula de porcién en la camara de infusion y/o al cerrarse la cdmara de infusién.

Las realizaciones, que se han convertido en un objeto de la presente invencion, son validas igualmente para los
demas objetos y viceversa.

Otro objeto de la presente invencién es el uso de una capsula de porcién para la preparacién de una bebida,
preferentemente para la preparacién de una bebida de café, cacao, té y/o leche.
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Las realizaciones, que se han convertido en un objeto de la presente invencion, son validas igualmente para los
demas objetos y viceversa.

En las figuras estan representados ejemplos de realizacion de la invencion que se explican detalladamente en la
descripcion siguiente. Las figuras se describen sélo a modo de ejemplo y no limitan la idea general de la invencion.
La descripcién es valida igualmente para todos los objetos de la presente invencion. Muestran:

Figura 1 un corte longitudinal a través de una capsula de porcién segin una primera forma de
realizacién de la presente invencion, que esta disefiada para la preparacion de expreso;

Figura 2 un corte longitudinal a través de una capsula de porcion, situada en una camara de infusion
cerrada, segun la primera forma de realizacion de la presente invencion;

Figuras 3a, 3b vistas esquematicas en corte de una céapsula de porcidbn segun una segunda forma de
realizacién de la presente invencion;

Figuras 4a, 4b vistas esquematicas en corte de una capsula de porcion;

Figuras 5a, 5b vistas esquematicas en corte de una capsula de porcién segun una tercera forma de
realizacién de la presente invencion;

Figuras 6a, 6b vistas esquematicas en corte de una capsula de porcion;

Figuras 7a, 7b vistas esquematicas en planta de un fondo de capsula de una capsula de porcion;

Figura 8 una vista en planta de un elemento de filtro.

En las distintas figuras, los elementos iguales estan provistos siempre de los mismos niumeros de referencia y, por
tanto, se citan o se mencionan generalmente sélo una vez en cada caso.

En la figura 1 esta representada una capsula de porcién segun una primera forma de realizacion de la invencién. La
capsula de porcion 1 comprende un cuerpo de capsula 2 de forma troncocénica con un fondo de capsula cerrado 3 y
con un reborde 5 que esta dispuesto en su lado de llenado 4 y sobre el que esta soldada o pegada una lamina de
tapa 6. Entre el fondo de capsula 3 y la lamina de tapa 6 esta configurada entonces una cavidad 100 cerrada
preferentemente de manera hermética al aire y de manera que conserva el aroma y llena de una sustancia de
bebida 101 en polvo o granulada. La sustancia de bebida 101 comprende aqui, por ejemplo, un polvo (o granulado)
de café, cacao, té y/o leche. En el lado interior 3a del fondo de cuerpo de capsula cerrado 3, es decir, dentro de la
cavidad 100, esta dispuesto un elemento de filtro rigido 7 de un material de plastico. El elemento de filtro 7 descansa
de manera suelta en el lado interior 3a del fondo de capsula 3 o esta unido fijamente, es decir, preferentemente por
arrastre de material, con el lado interior 3a del fondo de cuerpo de capsula 3. En la segunda variante, el elemento de
filtro 7 esté fijado por arrastre de material en particular s6lo en una zona de borde 3’ del fondo de capsula 3 en el
fondo de cépsula 3. En este caso, el elemento de filtro esta disefiado al menos de manera parcialmente rigida. Por
ejemplo, el elemento de filtro es una pieza moldeada por fundicién, por inyeccion, por embuticién profunda y/o por
estampado.

En la figura 2 esta representada una capsula de porcion 1 segun la primera forma de realizacion de la presente
invencion mostrada en la figura 1, estando dispuesta la capsula de porcidén 1 en una cadmara de infusion cerrada 8 en
la figura 2. La camara de infusiéon 8 esta compuesta de un primer elemento de camara de infusién 9 y un segundo
elemento de camara de infusion 10, estando previsto el primer elemento de camara de infusién 9 de manera maévil
respecto al segundo elemento de camara de infusién 10 o viceversa para introducir la capsula de porcién 1. Entre
los dos elementos de camara de infusién 9, 10 esta dispuesta una junta 11. El primer elemento de camara de
infusion 9 estd compuesto esencialmente de un pistdn de cierre 12 con elementos de perforacion 13a, 13b para abrir
la lamina de tapa 6 de la capsula de porcion 1, un dispositivo de suministro de liquido de preparacién 14 y la junta
11. El segundo elemento de cdmara de infusion 10 estd compuesto esencialmente de una campana de camara de
infusion 15, que encierra parcialmente la capsula de porcion 1, con una espiga de abertura 16 dispuesta en el fondo
de la campana de camara de infusion 15 y provista de ranuras de salida 17 y con una salida de bebida 18. Para el
alojamiento de la capsula de porcién 1, la camara de infusién 8 se encuentra en un estado abierto, no representado,
en el que el primer y el segundo elemento de camara de infusion 9, 10 estdn separados entre si con el fin de
garantizar el suministro de la capsula de porcion 1, y en el estado cerrado representado, en el que se puede ejecutar
un proceso de preparacién para preparar una bebida mediante la capsula de porcién 1. En el estado cerrado, la
camara de infusién 8 se encuentra cerrada de manera hermética a la presion. Al pasar la camara de infusion 8 del
estado abierto al estado cerrado representado, la lamina de tapa 6 se atraviesa con los elementos de perforacion
13a, 13b, de modo que el liquido de preparacién, en particular el agua de infusién caliente, pasa a presién a través
del dispositivo de suministro de liquido de preparacién 14 hasta la cavidad 100 de la capsula de porciéon 1. Ademas,
al cerrarse la camara de infusion 8, el fondo de capsula 3 se perfora con el elemento de descarga configurado como
espiga de abertura 16 y/o un medio de apertura, de modo que se crea un orificio de salida 107 en la capsula de
porcién 1, a través del que el liquido de bebida preparado puede salir de la capsula de porcion 1 en direccion de la
salida de bebida 18. Para apoyar la salida del liquido de bebida, la espiga de abertura 16 presenta las ranuras de
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salida 17 en su superficie de revestimiento. En la representacion, el fondo 3 de la capsula de porcion 1, situada en la
camara de infusion 9, 10, se ha atravesado con la espiga de abertura 16 del segundo elemento de camara de
infusion y el elemento de filtro 7, situado sobre la zona de perforacion, se eleva ligeramente y segln la invencion se
perfora, pero no se atraviesa con la punta de perforacién 19 de la espiga de abertura 16. El fondo de capsula 3
presenta opcionalmente en su punto central 106, en el que se perfora el fondo de capsula 3 con la espiga de
abertura 16, una zona de rotura controlada 104, por lo que es suficiente una espiga de abertura 16
comparativamente roma para perforar el fondo de capsula 3.

Después de penetrar el elemento de descarga y/o un medio de apertura en la capsula de porcion, el liquido, por
ejemplo, agua caliente en caso de prepararse café, entra en la capsula 1. En la capsula, este liquido circula a través
del sustrato de bebida 101 y extrae y/o disuelve las sustancias necesarias para la preparacion de bebida del sustrato
de bebida 101. La circulacién del liquido en el sustrato de bebida 101 esta representada con el nimero de referencia
22. A continuacion, la bebida resultante circula a través del elemento de filtro 7 que esta dispuesto entre el sustrato
de bebida 101 y el fondo de capsula 3 y que impide que componentes del sustrato de bebida 101 en forma de
particulas lleguen a la bebida resultante y pasen a un recipiente colector, por ejemplo, una taza o jarra, a través del
orificio perforado en el fondo de capsula 3 con la espiga de abertura 16 y a través de las ranuras de salida 17 de la
espiga de abertura 16.

En las figuras 3a y 3b estan representadas vistas esquematicas en corte de una capsula de porciéon 1 segun una
segunda forma de realizacion de la presente invencion. La segunda forma de realizacién es igual esencialmente a la
primera forma de realizacion mostrada en las figuras 1 y 2, estando configurado nuevamente el elemento de filtro 7
de manera rigida. En la figura 3a, la capsula de porcion 1 esta representada en su posicion inicial, mientras que en
la figura 3b esta representada de manera perforada con el medio de perforacion 16 (la capsula de porcién 1 se
encuentra en la figura 3b en una camara de infusiébn 8 no representada en detalle). Al penetrar el medio de
perforacion 16 en la capsula de porcion, el elemento de filtro 7 se perfora segln la invencion, en este caso en su
zona central 77, pero no se atraviesa. El elemento de filtro se puede mover al mismo tiempo ligeramente respecto al
cuerpo de capsula 2.

En las figuras 4a y 4b estan representadas vistas esquematicas en corte de una capsula de porciéon 1, siendo
esencialmente idéntica la capsula de porcién a la capsula de porcién mostrada en las figuras 3a y 3b. El elemento de
filtro 7 esta configurado aqui nuevamente de manera rigida y no sélo se perfora, sino que se atraviesa también con
el medio de perforacion 16.

En las figuras 5a y 5b estan representadas vistas esquematicas en corte de una capsula de porciéon 1 segin una
tercera forma de realizacion de la presente invencién, siendo igual esencialmente la capsula de porcion a la capsula
de porcién mostrada en las figuras 4a y 4b. Si el fondo de cépsula 3 se perfora con el medio de perforacién 16 o el
medio de perforacién pasa a través de un orificio ya existente en el fondo de cépsula, el elemento de filtro 7 se
levanta del fondo de capsula 3 con ayuda del medio de perforacién 16. En este caso, el elemento de filtro se perfora,
pero no se atraviesa.

En las figuras 6a y 6b esta representada una vista de un fondo de capsula 3 de una capsula de porcién 1, la
capsula de porcién es igual esencialmente a la capsula de porcion mostrada en las figuras 1 y 2, estando
representada la capsula de porcion 1 desde “abajo” en las figuras 6a y 6b. En esta vista se puede observar la zona
de rotura controlada opcional 104 que comprende tres lineas de debilitamiento 105 dispuestas en forma de estrella y
en direccion radial alrededor del punto central 106 alrededor del fondo de céapsula 3. El fondo de capsula 3 presenta
a lo largo de las lineas de debilitamiento 105 un espesor de material reducido y/o el fondo de capsula 3 esta
perforado previamente para favorecer una perforacion en la camara de infusion 8. Con el fin de que el aroma de la
sustancia de bebida 101 se mantenga también durante un tiempo de almacenamiento mas largo en caso de un
fondo de capsula 3 perforado previamente, el fondo de cépsula 3 esté sellado al menos en el area de la zona de
rotura controlada 104 preferentemente con una lamina 108 que se puede perforar o retirar con la mano. A tal efecto,
la lamina 108 se pega, por ejemplo, en el lado exterior del fondo de capsula 3, y esta provista de una lenglieta
desprendible 109 que no se pega en el fondo de capsula 3 y mediante la que se puede retirar manualmente la
lamina 108. En la figura 8b esta representada una forma de realizacion a modo de ejemplo con lineas de
debilitamiento 105 en forma de perforaciones en el fondo de capsula 3, asi como con una lamina 108.

En la figura 7 esta representada una vista en corte de una cépsula de porcién 1. La cdpsula de porcién es igual
esencialmente a la capsula de porcion representada en la figura 1, estando provista la capsula de porcion 1 de un
orificio de salida permanente 107 en el fondo de cépsula 3, que esta sellado en la posicién inicial con la lamina 108.
Por tanto, la capsula de porcién 1 no presenta zonas de rotura controlada. La lamina 108 presenta aqui asimismo la
lengUeta desprendible 109 para retirar la ldmina 108 con la mano. No esté previsto perforar el fondo de capsula 3
con un medio de perforacién exterior 16. Mas bien, al insertarse la capsula de porcion 1 en la camara de infusién 8,
la lamina 108 se retira facilmente del fondo de capsula 3 mediante la lenglieta desprendible 109 y el proceso de
infusion se puede iniciar a continuacion directamente y sin perforar el fondo de céapsula 3.

En la figura 8 esta representado un elemento de filtro 7 que es esencialmente plano y rigido, es decir, esta
moldeado, por ejemplo, por fundicidén y/o por inyeccién a partir de un material de plastico o por embuticién profunda
0 por estampado a partir de una lamina. Este elemento de filtro presenta una zona de filtro 7’ que en este caso
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presenta una pluralidad de entalladuras, cuya seccién transversal esta seleccionada de modo que deja pasar el
liquido de extraccion, pero retiene las particulas de sustrato. El elemento de filtro presenta en su zona central 7” una
zona sin entalladuras, es decir, una zona, a través de la que no circula el liquido de extraccidén. Esta zona puede
estar fabricada de otro material, en particular de un material de plastico diferente al resto del elemento de filtro. De
manera alternativa o adicional, la zona puede presentar otro espesor de material, en particular menor que el del
resto del elemento de filtro. En particular, la zona central 7” presenta una mayor elasticidad que el resto del elemento
de filtro.
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Lista de nimeros de referencia

QO

OCONNNOUOTAWWWN =

Cépsula de porcion

Cuerpo de capsula

Fondo de capsula

Lado interior de fondo de capsula
Zona del borde del fondo de capsula
Lado de llenado

Reborde

Lamina de tapa

Elemento de filtro

Zona de filtro del elemento de filtro
Zona central del elemento de filtro
Céamara de infusién

Primer elemento de camara de infusion
Segundo elemento de camara de infusion
Junta

Piston de cierre

Elemento de perforacion

Elemento de perforacion

Dispositivo de suministro de liquido de preparacién
Campana de infusién

Elemento de descarga, espiga de abertura, medio de perforacién
Ranuras de salida

Salida

Punta de perforacién

Depresion

Elevacion

Flujo de liquido de preparacion

Fondo de campana de infusion
Cavidad

Sustrato de bebida

Zona de pared lateral

Zona de rotura controlada

Lineas de debilitamiento

Punto central

Orificio de salida

Lamina

Lenglieta desprendible
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REIVINDICACIONES

1. Sistema que presenta un aparato de preparacién y una capsula de porcion (1) para la preparacion de una bebida,
estando presente en la capsula de porcién un cuerpo de capsula (2) con un fondo de capsula (3) y un lado de
llenado lado de llenado (4), estando configurada una cavidad (100) entre el fondo de capsula (3) y el lado de llenado
(4) para alojar un sustrato de bebida (101) en polvo o liquido y estando dispuesto un elemento de filtro (7) entre el
sustrato de bebida (101) y el fondo de capsula (3) y penetrando un medio de apertura (16), que forma parte del
aparato de preparacion, a través del fondo de capsula (3) en la cavidad (100) durante la preparacion de la bebida,
estando rigido el elemento de filtro (7), estando moldeado el elemento de filtro por embuticion profunda a partir de
una lamina de plastico, es una pieza moldeada por fundicién o por inyeccién caracterizada por que el elemento de
filtro (7) esta previsto junto o en la zona del fondo de capsula (3) de tal modo y el elemento de apertura esté previsto
de tal modo que el medio de apertura (16) perfora, pero no atraviesa el elemento de filtro (7) durante la preparacién
de la bebida.

2. Sistema segun la reivindicacién 1, caracterizado por que el elemento de filtro esta unido al fondo de capsula (3)
o0 a la zona de pared lateral (102) del cuerpo de capsula.

3. Sistema segun la reivindicacion 2, caracterizado por que la unién es una union por arrastre de forma, de fuerza
y/o de material.

4. Sistema segun una de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por que el elemento de filiro (7) esta
fijado en una zona de borde (3’) del fondo de capsula (3) en el fondo de capsula (3) y/o por que el elemento de filtro
(7) esta fijado en una zona de borde (7’) del elemento de filtro (7) en la zona de pared lateral (102).

5. Sistema segln una de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por que el elemento de filtro (7) esta
dispuesto en la cavidad (100) y descansa en un lado del fondo de capsula (3) dirigido hacia el lado de llenado (4).

6. Sistema segln una de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por que el elemento de filtro (7) cubre por
completo o s6lo parcialmente el fondo de capsula (3).

7. Sistema segun una de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por que el fondo de capsula (3) presenta
una zona de rotura controlada (104), prevista para romperse como resultado de un contacto mecanico con un medio
de perforacién exterior (16).

8. Sistema segun una de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por que el fondo de capsula (3) presenta
un orificio de salida (107) sellado preferentemente con una lamina (108), presentando la lamina (108) de manera
particularmente preferida una lenglieta desprendible (109) para retirar la lamina con la mano.
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