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La creciente importancia de la gastronomia
en la UE y los signos distintivos de calidad
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Distincion entre gastronomia e industria
alimentaria
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Pero en ocasiones no es facil...



Un tercer concepto:
“experiencia
gastronomica”

e Otros sentidos mas alla del gusto

e Laimportancia del entorno



La proteccion

gastronomica y los
derechos de IP




La especialidad
tradicional
garantizada (ETG)



Derecho de marcas

e Marcas graficas o tridimensionales
* Marcas denominativas o mixtas
-Individuales
-Colectivas

* Marcas de la experiencia gastrondmica
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El disefio industrial . -
Novedad Caracter singular
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El derecho de autor

e Dificil encaje en el art. 10 LPI.
e Posible proteccion del texto

* Francia—> Proposition de Loi relative a la protection des
recettes et créations culinares

* Alemania—> Fotos prohibidas

e No puede protegerse el sabor-> STIUE de 13 de
noviembre 2018




La competencia desleal

 Art. 11 LCD
* Art. 12 LCD



Conclusiones

proteccion del producto

@ proteccion de la creacidén
culinaria

-éextension del copyright?

-écreacion de una proteccion
sui generis?

Un cocinero se convierte en artista cuando tiene cosas

que decir a través de sus plato, como un pintor en un
cuadro. (Joan Miro)”




Gracias por su atencion
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