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DESCRIPCION

OBJETO DE LA INVENCION

La presente memoria descriptiva se refiere a
un gato para vehiculos perfeccionado, el cual presenta
notables ventajas de innovaciones frente a los actuales

gatos que se estan utilizando con igual o similar fin.

CAMPO DE LA IWNVENCION

Esta invencidn tiene su aplicacion dentro de
la industria dedicada a la fabricacidén de gatos de eleva-
cibn, especificamente destinados a la industria del auto-

movil.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

En la actualidad existen en el mercado diversos
modelos de gatos para la elevacién de vehiculos, basados
la mayor parte de los mismos en un sistema hidraulico
accionado manualmente por el usuario, con lo cual este
Gltimo, es decir el wusuario debe efectuar una serie de
esfuerzos fisicos cada vez que necesite utilizar este

tipo de gatos.

Por parte del solicitante no se tiene conocimien-
to de las existencia en la actualidad de una invencidn
que este dotada de las caracteristicas propias existentes

en la presente solicitud.

DESCRIPCION DE LA INVENCION
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El pgato para vehiculos perfeccionado, objeto
de la invencidn, consiste en un conjunto electromecénico
accionade mediante un motor-reductor, con lo cual se elimi-
na cualquier trabajo manual y consecuentemente el propio
usuario puede utilizarlo comodamente sin ningln tipo de
esfuerzo,

El gato de la invencidn se constituye a partir
de un perfil con wuna hendidura longitudinal central en
s5u cara inferior, mientras que su cara superior se fija

bajo el chasis del vehiculs que se pretende elevar,

Dicho perfil aleja a 1lo largo del mismo, s un
toernille sinfin accionado desde un motor-reductor gque
@ través de un eje montado sobre una cruceta le confiere

un juego oscilante,

Este tornillo sinfin atraviesa perpendicularmente
a un eje horizontal por su eje transversal, engranando
con el mismo de modo tal, que con su giro promueve su

avance a lo largo del mismo.

Dicho eje, en sus extremos dispone de sendas
ruedas susceptibles de rodar sobre el suelo del perfil
que se halla a ambos ladus de la hendidura longitudinal
inferior, por lo que diche perfil constituye una guia
de las citadas ruedas,

El eje, ademds articula con una o dos barras
paralelas que discurren por debajo del perfil e inferior-
fente se unen a una rueda que constituye un apoyo mavil

del conjunto.

Asimismo, las citadas barras articulan en una

posici6on intermedia con un brazo que por =u otro extremo
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articula a su vez con el extremo del perfil en que se
fija también uno de los extremos del tornillo sinfin,
ya que el otro extremo de este se halls unido al citado
eje mévil que a través de la cruceta se une al eje del

motor-reductor.

Este ultimo, es decir el motor-reductor, podré
efectuar la toma de corriente a través de un interruptor

situado preferentemente en la puerta del vehiculo.

Asimismo, se debe suministrar al tornille sinfin
el giro en ambos sentides, con el fin de parantizar la
inclinacidn de las citadas barras, tanto en sentido ascen-
te como descendente, subiendo o bajande asi el vehicule

mediante el referido perfil fijado debajo del mismo.

En una realizacién opcional, la invencién puede
estar constituida a partir de dos tornilles sinfin, situa-
dos longitudinalmente, gue tienen dimensiones similares
en su conjunto a las dimensiones existentes en la primera
realizacién del mismo en el propic tornille sinfin, contan-
do cada uno de los dos tornilles sinfin de menor dimensién,
concretamente situados en sus extremos anterior y posterior
respectivamente, de una rueda que permite el giro sobre
el carril que configura el propic perfil que actla como

nexo de soporte del conjuntao.
DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

Para complementar la descripcibébn que se esta
realizande y con objeto de ayudar a una mejor comprensidn
de las caracteristicas del invento, se acompafia a la pre-
sente memoria descriptiva como parte integrante de 1la
misma, dos hojas de planos, en las cuales con caracter

jlustrative y no limitative, se ha representado lo si-
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guiente;

La figura niimero 1.- Muestra una vista en alzado
lateral parcialmente seccionado del gato para vehiculos
perfeccionado, objeto de la invencidn,

La figura nimero 2.- Muestra una vista por A-
B, del objeto representado en la figura nimero 1,

La figura nlmero 3,- Muestra una vista en alzado
lateral parcialmente seccionado del objeto de la invencién
constituido en la segunda realizacién,

La figura nlmeroc 4.- Muestra por Gltimo wuna
vista por C=D, del objeto representado en la figura nimero
ll-

REALIZACION PREFERENTE DE LA INVENCION

A la vista de estas figuras, puede observarse
como el gato para vehiculos perfeccionado, estd constituido
por un perfil que adopta la configuracidén de un "C" (1),
con la hendidura hacia abajo, que por su parte superior
se fija en la parte inferior del chasis del wvehiculo que
se pretende elevar, mientras que en su interior aloja

longitudinalmente a un tornillo sinfin (2).

Este tornille sinfin (2), POr un extremc se
halla fijado a uno de los extremos del perfil (1), a la
vez que por el otro se une a un eje mévil (3) unido =
su vez al eje de un motor-reductor (4) a través de una
cruceta (53), que facilita el necesario juego al citado
tornille sinfin (2),.

Este dltimo atraviesa perpendicularmente a un
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eje horizontal (6}, con el que se engrana, provoecando
§u avance y en cuyos extremos van montadas sendas ruedas
(7) susceptibles de rodar a lo largoe del perfil, que de

este modo actla como una guia de las mismas,

For wotro lado, dicho eje (6) articula con una
¢ dos barras paralelas (8) que discurren por debajo del
perfil (1) y se hallan unidas inferiormente por una rueda
(9) que constituye un pie mévil de apoyo sobre un suelo
o base (10).

Asimismo, las citadas barras (8) articulan en
una posicién intermendia com un braze (11), cuye otro
extremo articula a su vez con el final de perfil (1),
en gque se fija uno de los extremos del tornillo sinfin

{2_}-

La toma de corriente del motor-reductor (4),
puede efectuarse a través de un interruptor (12), situado
preferentemente en la puerta del vehiculo, pero que indis-
cutiblemente puede ser colocade en cualquier lugar del

mismo que se considere idéneo,

En definitiva, se trata de proporcionar desde
el motor-reductor (4) el giro del tornille sinfin (2)
en uno u otro sentido, para provocar carreras de las ruedas
(7) a lo largo del perfil en "C" (1) en ambos sentidos,
inclinande en consecuencia gradualmente las barras {3)
en sentido ascendente o descendente, provocando consecuen-
temente el ascenso o descenso del vehiculo que se halla

fijado sobre el referido perfil (17}.

En una segunda realizacibébn tal y como se muestra
en las figuras 3 y 4, el gato para vehiculos puede contar
en lugar de un tormille sinfin (2), con dos tornillos
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sinfin (2) y (2'), 1los cuales en longitud sustituiran
al tornillo sinfin (2) incorporados en la primera realiza-
cidn, contando en los extremos cpuestos de estos tornillos
sinfin (21) y (22), con dos ruedas {23) ¥ (24) fijadas
respectivamente a los tornilles (21} y (22}, las cuales
se deslizarin adecuadamente por el interior del perfil
(1), dotado en su parte inferior de una abertura longitu-
dinal, por la cual se desplazan las ruedas (23) v (24},
fijadas a su vez a los elementos de soporte (8) provisto
de una rueda (9) en su extremo opuesto, estando articulada
@ la pieza (8) una segunda pieza (11) que se encuentra
fijada a la rueda (24) movilizada por la actuacién del
tornillo sinfin (22), mientras que la rueda (23) es movili-
zada por la actuacidn del tornille sinfin (21).
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EEIVINDICGCACTIONES

l1,- Gato para vehiculos perfeccionade, caracteri-
zado por estar constituido a partir de un perfil preferen-
temente en "C" (1), con una hendidura longitudinal situada
hacia abajo, apto para fijarse por su cara superior cerrada
bajo el chasis del vehiculo que se pretende elevar, alojan-
do longitudinalmente dicho perfil (1)} en su interior a
un tornille sinfin (2), capaz de girar sobre si{ mismo
en ambos sentidos mediante la accidn de un woter-reductor
(4), habiéndose previsto que dicho tornille sinfin (2),
atraviese a un eje horizaontal (6} por su eje transversal
engranande con éEste y promoviendo su avance, presentando
diche eje (6) en sus extremos sendas ruedas giratorias
{7), susceptibles de rodar a lo largo del interior del
perfil {1), articulando dicho eje (6) con una barra o
bien con dos barras paralelas (8) que discurren por debajo
del perfil hasta unirse inferiormente con una rueda (9)
que constituye un pie de apovyo mbévil, estando dichas barras
(8) asimismo articuladas en una posicidn intermedia con
un brazo (11} gque arctivula & su vez por su otro extremo
con un extremo del perfil (1), en el que se fija uno de
los extremos del mencionado ternille sinfin (2), garanti-
zandose el ascenso y descenso del vehicule fijado sobre
el perfil (1) por medio de la inclinacién ascendente y
descendente de las barras (8) que son promovidas mediante

el giro alternativo del tornillo sinfin (2).

2,- Gato para vehiculos perfeccionado, segin
la primera reivindicacién, caracterizade porque el tornillo
sinfin (2), se une al eje del motor-reductor (4) a través
de un eje (3) y una cruceta (5) que le confiere un juego

oscilantce,

3,- Gato para vehiculos perfeccionados, segln
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la primera reivindicacibdn, caracterizado porque el motor-
reductor (4) se alimenta a través de un interruptor (12)

situade preferentemente en la puerta del vehiculo.

4.- Gato para vehicules perfeccionado, segln
la primera reivindicacibn, caracterizade porque en una
segunda realizacién, el tornillo sinfin (2) estd constitui-
do por dos tornillos sinfin (21) vy (22), de dimensiones
entre los dos, similares a las previstas en los tornillos
sinfin (2), presentando en uno de sus extremos los torni-
llos sinfin (21) ¥y (22) ruedas (23) y (24) respectivamente,
las cuales se alojan en el interior del eje (1) y estando
fijada de la rueda (23) al mismo tiempo a la pieza (B)
provista de wuna rueda de libre giro (9) situada en el
extremoe opuesto, mientras que la rueda (24) se encuentra
articulada o fijada a una pieza (11) poer uno de sus extre-

mos, mientras que por el opuesto se fija a la pieza (8).



1/2

KT
Lo = -
_J_._.t.
Y
¥
_ Mﬁ
b g
WA
I
— ! I
J.-.r..r...ll-r.M...
¥
¥i:
it
i
g
< |}
$ ok
.
| T

.




2/2

FIG.-3

22

FIG-4

24

1N—H

C-D



CIPM2



DESCRIPCION

Aeroauve con sistemni de voelo converlible.
Campo de la inveneidn

La presente nvencion se religre a ung peronave
con sisemi de veelo convertible, v mis concrelamen-
fe i feronave que ede acmar indistintamente en
fiormng di heliedpiens o de svidn, ¥ que comprends im
Muselaje. um robor principal de eje vertical v olmes me-
diews dde impalsicm.

La aeromave de la mwencion mima de esie modo
los carscterizbcas de voelo proptas de un helicdpieno
v las de wn avidn convencional, permiticndo asi ope-
eackones de despecue v atertizage verical ¥ vuelo es-
tacionario o punta fijo, propios de wn helicdprero, v ol
wielo e cruceno @ alta eficacia, propios de on avidn,
ciml [ases de ransiciin muy seguras ¥ suaves de oum
mishir e vach a otro.

Antecedentes de la invencidn

Yo son comocidas aeronaves del bpo expuesio, gue
pkden actoar ¢n fomma de helicdptens o de avidn,

Fn cste sentido pucds sefialarse 1o patente U5
ITUZEZT. en la cual se describe una acronave que
ciunprends un mdor de gje vertical, gue poede ofih-
LHTHE COHOO robr @iralorno, en cuyvo caso o semnave
(unckena a mode de lebeoplers, o en posicion [ja
con dos de las palas del roedor s uado comeo alas para
wirelo en lormea de avidn rradicional. Este sistema exi-
g que las palas del rodor sean de dimensiones con-
sidorphles, de modo que en dos de sus palas pucdan
cumplic ¥ funcidn de alas. en el voelo en modo de
aviin.

La POCT WO 2005086563 describe ima seronave
cupverbble, goe comprende un rolor principal de eje
verbeal, con el gque dicha nave puede volar a modo
de helicéplero. v dos alas Gjas, que permilen el voe-
I en modio de avidn, quedando en gsta modalidad el
ratar inmovilizado v 1as paletas del mismn dicigidas
hacia awis cuando la scronave opera enomads avidn.
En csra realizacion la acronave diapone de alas fijas,
gqué comsbluven un meorveniente durante & funci-
narreni de o asronuye en modo de belaciplero.

Tambaén se han desarrellado algunos helicdpennos
compeestos. dotados de ala Ipa paca descargar el rotor
en viseho de erucens v permitin aumentar su velocidad,
dotandoles de wna propalsion adicienal 3 1a seminis-
traca por el propio molar 0 16, pero on esios casos el
alu o5 un incomvenicnie para el despegme o atcrrizajc
verbeal v para el vielo o panta fijo por la resistencia
verbeal que angiia somelda al soplo del rator,
Deseripeiin de la invencion

La presentc invencicn ficne por ohjeta climinar
los problemis expuesios, mediante una aeronave que
pucile funcionar cn mode de helicdptere o en modo
de avidn y que en cada uno de esios modos de fun-
cionsrmenio presenla pricicamente sole los elemen-
tiwe progsios de tal mods de ncionamients, De esta
forma se el [unccnahmente os elenenos que.
siendo necesaros pars uno de Jos modos de voelo,
[P ApECSEIEAr BN iRCONYENICHLE par ¢l odr modo
de viele 51 ealin permanememente expuesLos,

Es decir que en ¢l easo de vaelo comin helicdpte-
o, b mave estard onoung configuracidn carente de alas
eapeslag al flojo de wire, mieolras gque en el modo de
vl com avidm el mator sustentador del helcopen
quéda MActyO ¥ en postcion de mimima resisench,

La seroaave de la invencidn se catacleriza pongue
dizpone, en la parte inferor del faselae & a ambos la-
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o del maisme, de semdas semialas moviles, gue pae-
len tseilar en un plane aprosimsdaments horeontal
crilre una paasicion relnide, en b cwal guedsn adose-
das v ocultes en el Tuselaje, ¥ una posicadn exlruidi,
en la coal sobresalen de dicho (uselage, pora acluar
comea alas susteniaderas en mode de avidn

Para conseguir 25t disposicion las alas inin mon-
tadas de forma ariculada al fuselaje ¥ serdn acciona-
tlas, paird pasar de mma b oolra posicion, medianle me-
canismaoy hasados en sistemas hideinleos, mecinicosg
o eléctriens eheccn condiciomadn por cntenos de se-
gucidad de operacion v de peso de los mecansmas
asociados v que poeden ser diferentes segin ¢l tama-
o e b aeronave comserela o de gue dala lenga pilow
hnmane & bordo o no,

Ademas |as alas ocopardn |a posicidn retraida
cuarhs ks medios de impulsion actism en maode de
heliciptero, micntras que al alcanear b acronagae cn
voelo wi velooudad determmada, que denommnare-
mas “velocided de ransacion”, las alas se desphegan
hasta la posicidn extraida v los medios de impalsicn
actiian en mado de avidn, ¥ vieoversa.

Es decir que cuands las alas ooupan wna posi-
cim determimuda, los medics de impulsiin schiarin
e pewerdo con Ly modalidisd de voelo de o asrona-
ve. Dhel moasme modo gue by alus pasarim de una a
ol posicadm de Forma aulomedince, al swperar o re-
ducir la “velocidad de wamzicion', los medios de im-
pulsidn cambiarin ¢n su forma de acteacidn también
de forms automatica, [os medios de impulsica ingre-
menasin su acmacion progresivaments en wne de los
miwing de voeko al mismd ticrapo gque redscen 51 se-
macidn en el otro modo de voelo.

L dlensmdmds “velocidad di voelo de runsicion™
serd umn velooidad que se encuentre proxima a b ve-
Iecadad de vuelo que maximaza la relacida susienta-
chdnresistencia en la configuracion de heliedpreno,

Come s¢ ha seialado, I acronave constard de un
fuselaje ¥ un mgor principal v ademss de an oo de
cola antipar, para su aemacion en fomea de helicdpie-
e, cuando ks madios de impalsion estdn comstitudos
pear ejernplor por o tookor allemativo o luckina guoe se
aba en ¢l Tuselage. La agronave puede estar tambidén
propulsada por wod lebima de gas que eyvecta los -
se5 por punta de palas. en covo ciso no necesitara ¢l
PO At par,

La acronave pucde disponer de una hélice iracio-
ra o propalsoea, & laogque seoaplicard progresivamento
Ia potencia de los cambios de impalsion (medor alter-
malredr o Lurbina de mash. al aemzar Ia “veloadad de
ramsiedm”, al masITe (Rampo Que S resla potencia al
rois pringcipal ¥ al rotor di cola,

Al pasar del mode de voelo de helicéplero al de
aviidn, el rotor principal pucde dejarse en soiormota-
cidn o puade pararse ¥ blogquearse e incluso plegarse
pary disinimuir resislenein al avance de Lo aeromve.
Espe proceso se realizard en sentico mverso para pasar
de vuelo en modo de avion a veelo en mode helhioop-
Lre,

Come va sc ha indicada, on la versidn progulsada
por turbing de gas que evecla los gases por punta de
palas, puede prescindivzse del rovr de eola, si ¢l ror
principal s¢ acciona eyectando los gases de la mirbi-
na pear purla cle pala de Tomna que le hagan ndac. La
Iramsicaon de oo ootre de veelo se realizacd én
este case evectando sradvabmente o gases por una
webera de empuje, restdmdolos de los que se eveclan
o puata de palas, La disposicidn v proceso de des-



pMicgme ¥ replicgne de i alas se levard a cabo cn la
Forma i cxpucsia,

La peronave de la invenciom por o, disponcdra
de alos surmergibles en lo pane mienes del luselage o
slosables a sus costwdes v disponded de un proceso
de desplezado de estas alas, combinado con la varia-
cifin de poicncia aplicada al rodor o hélice (o obera
de empuje ¢n la versicn con terhing de gas),

Laimvencidn permils realizar de [omna compucla
v chciente el voekn de una acronave como helicdple-
ro v conm avicn v ol plegar las alas en el Doselape, el
vuelo en maodo de helcopiern eliming el elfecio negra-
tivir del sopho del ratoe sobee Las mismas v I resison-
cia aerodindmica al avance que presentarian s fuesen
alas en posicion fija, Adems, 1as fases de rransicidn
ol wn modo de vocle s ofro resulian miy seguras fren-
1z & olros sislemnas conocidos, dado gue en este caso
siempre hay un clemenin susicniador activo (el moior
oalas ). Bsto le conliere sdemis a la aeromae de laom-
vencion una seguridad mirinsece en case de Lallo del
maotar, va gque pucde descender spavements en auio-
rrotacicn, plancando con [as alas o con wna comiping-
cidin de ambos,

El pmiblema técmic gue reanelve la imvencicn
comsisle cn posibililar operaciones de vselo como im
heelacopers coavencioaad, coa wdus sus cunlidades de
vaselo, s conn voelo én crucers a alia ehncwencn de
L A i convencional,

Las aglicaciones de la invencidn pueden ser mili-
rarcs W civiles que requicean capacidad de despegue
vopterrizije ventical ¥ vaelo o punte fije. Por cjemplo
para misiones de obscryacion y rescate, transporte de
“punto & punld” de pasajeres o catgs de cuslguicr G-
pe n mecesimdk comgpaos i pistes preparados, -
oy elles munamcko 1 capacidad de voelo en crucers a
elicencias v velocdades sepencdes 4 un he heoplero
convencinmal.

Rreve descripoidn de los dibujos

Com el finde gue puedan comprenderse mejor las
caractoristicas ¥ ventajas de la aceonave de la inwen-
cion, segudamente se hace una descrpoisn mas deta-
i e B movismas com ayoda de Jos dibojos adjumlos,
en Jos que s¢ representa und fomma de realizacion
lirroativie

En los dibajos:

La figwra | mucstra oo alzado lateral, una acrona-
ve constihnda de aeverdo con la invencion, adapiada
para suovelo en moddo de heliedpreno,

La figura 2 ¢5 una planta supecior de la semmae
de b digura 1.

La figura 3¢5 un alzado fromal de 1o aeromayve de
las figuras | v 2,

La figura 4 ¢35 una vista similar a ka igera 1, con
la acronave adapiada para su voelo a modo de avidn,

La figura 5 cs una planta superior de la semnave
e lu ligura 3.

La fignra 6 cs un alzsdo fromeal de la semnae de
las Ggrueas 4 v 5.

La figora 7 es una planta similar a las figueas 2y
3, moatrando wna fase infcrmedia de plegado o des-
plegado de las alas, para pasar de v @ clre mode de
e,

Descripeion detallada de un modo de realizaciin

En lus liguras 1. 2 v 3 s muesiri uns acronave,
conligurada a modo de belicoplern, gue comprends
un Tuselaje 1, un etor prmcipal 2 de gje vertcal,
rotor 3 de cola antipar v medios de generaciin de po-
encia (impalsidng wo mestrados, que san alojados en
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cl fusclaje v gue pucden comsistir cn un misor de ti-
pe alermativg o enouna lerhina de gas, La aemonae
clispuae demitis de una hélice raclora o propolsorns 4,
Cuyo accicnaniente se Neva a cabo a partie de os mis-
maos medios de peneracion de potencia, no mostrados,
La seronave puede ir ademds dotada de patines 3 v de
cstabilizabres de eola 6, en configuraciin clisica v
horizontal 6 de configuracion en V™,

D moserdo cim o invencion e peronave dispone
aemas, debajio del foselaje 16 a uno oy oo D del
s, de sendas sermalas mdvales 7, que poaeden os-
cilar en un ploxy aproaamadamente homeontal entee
una posicidn roraida, mosieada en 1as figoras | v 3,
en la que se relerencian con el nimere 7 v en la cual
uedan adosadas v oeultas en el fselaje 1.y una po-
sigicn extraida, mostrada on las fguras 4 a 0, donde
se relerenciam com el nimen: 7, en Ia cwal sobresalen
e dicho hiaselaje para actwar comi alas sustentadoras
en vueke en modo de avicn, Eswas alas 7 irin momta-
das sculadamente v su sccionunmenlo pura pasar de
Ja posickon plegada a la desplegada y viceversa pocde
S0 OE po mecinico, por Ciemplo compucsto por un
conljunio de engranajes, con accionamicnto de tipo hi-
drimlico i de tpo cléetricn vy contr] elecirdnico. Las
alas T dispondrin de alerones longidinales ¥, ligora
5, v de extensiomes alares (Cwingelas™y exirenss Y.

En la posicicn o las figuras 1 a3 la aeromve oe-
0 coma heliedpers, con el mlor prncipal 2 de sus-
entacion ¥ propulsida v ¢l rotor de cola antipar 3, Las
alas 7 scenencniran on I posicidn 77 ocultas on el fe-
selaje 1. de modo que no constitnyen impedimenta
algune para la operacion de 1 acronave 2 modie de
helictmernn.

Cuando la seronuve en maodo de vuek de helicop-
e, com D dispaosicican de las hguras 1a 2 aleanzs una
veloeadad de voelo determmada, que denaminanennss
“velocidad de iransicion”™ y que s encuentra prixima
a la velocidd de voclo gque masimizs 13 relacidn sns-
ieniacidnfresislencia, las alas que se eneaeniran ple-
wackis an la posicion 77 comicnzan 1 desplegarse, his-
L aleanear la posieion de las figums 4 a6, en e gue
se encuenimm otalmente desplersdas para su vuelo
en fomma de avide, En esta posicacn las aspas 10 del
roder 2 pueeden replegarse, quedando dingadas long-
indinalmente hacia atris, v opcionalmente quedan cu-
Ricrps por su cargnado de moda que no constineyan
chsideulo alguma pam ¢l vuele en esta forma de avidn,
Al ticmpir que sc prokince cita trangicion iencrd lugar
una transenisicn de potencia a la hélice ractara o pro-
pulsora 4, restando potencia de gual forma al rolor
prneipal 2 v al decala 3.

El pracesa descrite scorealiza en senfide imverso
para pasar de vielo en mode de avidn a veelo en mo-
ol ade helichptorn.

En ¢l caso de gue la acronave este propulsada por
b e zay podia prescmdivie del nodor de cola 3,
cn el ease de que el rowr principal 2 se accione evec-
Lo los gases de Ly turbna por punt de palas 10, de
Towma gue le hagan rotar, La iransicidn de un modo a
ot de vielo se eealizard on esie caso cvectando gra-
dualmente los gases por uma lobera 1 de empuje, 10
representada, resgandoloy de 108 que s evectan por
punia de palas 10,

La hélice wnpulsorn 4 paede Ineorporar un meci-
msme de varackn de paso. de [orma que el molor
ar @ vielias consumiles v 1 Imeeita o empuye regee-
ride se consiga vanando el paso de las palas de esta
heélice, Las extensiones alares (Mwingles™ exinzmas 9
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e Tas alas 7 peoducen el efecto de anmentar <1 alarga-
micnio eleetviy, consiguiéndose asi mayor chiciencia
en wvuele en modo de avicn,

Aungue en el epermnple representade en ¢l dibuga
las alas 7 s abaten hacia awss para sivaclas en po-
sicion retraida, de igual forma podeian plesarse hacia
delante,

D¢ igual forma las caracteristicas de Ia imveneidn
sum aplicables wnlo 3ouma semmayve ripulada come o
tripulada.

Con L comstilucion desenta, v partiendo de wna
conligucacion en bebodpens, lruras 1 a 3, la nave
pcde despegar de mancra vertical menced a la trac-
cidn proporcionada por el rodor principal 2, elevindo-
s hasta la altiond desemda, En esta situacicn las alas
7 s enpontrardn cn la posicidn plegada o reteaida 77,
gueeckamtdcy ooulias bapo el fselaje 1o a ko lareo de Doy
cistades del mismo. La hélice impalsora 4 se encon-
trard parada, A conbmoacidn v merced o los mecams-
rrews dhe varwenm de paso cichoo del rotor prncipad.
fsle proporcionard ¢ cmpaje necesans para que la
aeromave pucde adguirie una giceta velocidad horizon-
ial, hasta alcanzar ¢l valor gue hemoes Tlamado “velo-
cidmd e ransicicn”, gue es la velocidad & s enal la
conliguracicn de helicoplere comicnea 5 no ser eli-
chenle e ooy de suslenlacion partids por resis-
LETiCl ¥ polencia mecesaria para voelo hornzontal en
[uncitn de la velocadad de voeled, en cuvo momen-
te s commicnzn ¢l desplicene de las alas 7, sepon s¢
represcni on g figuea 7, hasta abeanzar ¢ desplicguc
tetal represcintado en las figuras 4 v &, La aplicacidn
de: prencia a la hélice 4y 1y disminneiin de poteneia
al reor principal 2 se Hevi a cabi duranie ¢ desplic-
e e oy omlus Toooperaciin gue puede realioare en
cuestion de segpumdos. En este proceso las alas 7 van
desarred lando a suslenlaciin necesani pars manlener
Iz agronave en vielo hovizonial, controlandose en es-
te: modo de vocloa raves de las superficics de mando
del ala {alerones B v de las superficics de cola 6 -
memcs e profundidad v dircccion o combinsins. El
ot principal 2 puede quedar parsdo v plegacse, con
las aspus 10 didrides bueia alris, segin s represenia
en las feuras 4 v 5 Poede sdemis abadirse un care-
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macer para ¢l rogor plegads, dependicndo de las velo-
cilades maximas gque se quicran aleanzar, Bl rodwor de
cirla 3 se [rena O desembraga al oo Ser yi necesanio
paara voelo en modo de avidn,

Lavaeronave puede mantener vuele eslacionano én
Uy proniLee en Cualguier momento gue se deses, median-
1 Ta cjecnciin del proceso antes descrito pem en sen-
tidey imverse, os decir disminuyvendo Ta velocidad de
avance hasta la “weloeilud de ransicion™ o supenior
s1empre que no aparcecan fendmems de batanen en
padas de rotor, aphicando potencia al roor prmeipal 2
yoal de cola 3 v restindola de la aphicada a la héhce
4, quedamde esta parada v plegando las alas 7 bago ¢l
fuselye. dalo largo de Jos costados del masma, hasia
Ia posicicn 7,

Para ¢l atereizaje so realiz csth misma aperacian,
guciiamido la geromave en modo de helicoplemn, com ko
coal puede aterrizar verticalmente con wowdas las capa-
cilades de mamobra de este tpo de seronave.

En una varsion que va propulsada por uma -
na de pas vogue se ubliza para mover ¢l motor peingi-
pal 2 (en este caso el iinico rofoe al 0o scr necesario
compensar ningiin par sobre ¢l fselaje)d medianie T
cyecelin de s gases por pamia de palas 10, de forma
e by hasam gmrarn, @ proceso de aperacion de 1a aeme-
mave comsisle en despegar corm helicOplern merced a
la tracedn del rolor gue se mueve por la acedn de
los prases evectados por punla de palas. Al adguarnr la
vlocidad horieonial comveniente “velocadad de ean-
sicidn™, parte de los gases son evectados en candales
progresivaments mayores por und whera de empuje
coaveneinmal, m represcniada, gue setian prodieeicn-
do empuje ¢ incrementando la velocidad horzonal
e L servnuve. desplesandose enbomees las wlas 7 gque
van producendo 11 susLeniaetn necesari para man-
tener el vuele borzontal de la aeronave, Bale proceso
continia hasta gque T pricica totalidad de los gases de
la mrbing son desviados a la tobera de cmpije, que-
dando ¢l rodor 2 en aulorrolicion, parado o plegsio,
coam en el easo de propalsicn por hélice. Bl proce-
5o deserito se realiza en fomma myversa cuandn se pasa
thet mwaley e vseslo Lipar wvidm a by helicopenn. para
VUl estacionaro O P alerriaae vericl.



REIVINDICACIONES

1. Aeromawe cim sislema de voels converlible, gque
pesie actuar en fooma de helcoplero v de avion v
gue commprende un [uselse (1), um rotor principal (25
de gje vertical ¥ medios de wnpulsion, caracleriznda
peareqee dispone, on la parte interior del fusclaje (136
a ambos lados del mismo, de sendas alas (7 mdvi-
les, gue pueden oseilar en un plane sproximadamenie
horizontal entre una posicion retradda (77 en la coal
guedan adosadas v ocolas a lo oo del Tuselae, v
umk poastcion extraida 07, en la cual sobresalen de di-
cho fuselaje, para actwar como alas sestentadoras on
viselo en oo de avadn: acupando dichas alas la po-
siciin retraida cuando los medios de impalsicn achian
en modo de helicdpreno v ¢l desplazamicnto horizon-
tal es imlenor a una velocidad de vwelo de transicion,
micniras gque al aleanzar dicha veloeidadl de swaclo de.
tramsicnom las alas se desphegmn hasta la posicwtn ex-
trade v Jos medios de impulsin scloun en mado de
avidn,

2, Acrongve seguin Ip seivindicacidn 1, caracteri-
zada porgque Ta velocikdad de voelo de ransicidn se
cncucniry prosima a la velocidad de voclo goe ma-
ximiza i relaciin suslentcionresisiencin, en mixko
Fredaciper.
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3, Acronave segiin b reivindicacion 1, caracteri-
rada porgue los medios de impulsion sumentan s
aclusciom progresivaments en uno de los modos de
voelo, al msmo nempe que reducen o actuacion én
el oo modo de veelo,

4, Aeronave segin la reivindicacidn 1, carmclori-
rada porgue una ver aleanzada 1a velocidsd de wacko
de transicidn, v después de que las alas (7)) alcanzan
la posicicn exiraida, las aspas { 100 del rolor principal
S0 sian posterionments cnoand posicicn onginadinal
de minma resialendia al avance.

5, Aepmave sepon la rervindicaciin 1, eacaete-
rizada porque comprende una hélice tractara o im-
pulsora (4, accionable por los medios de impulsicn a
rvids de ung transmisian que diseurre 8 o Jargo del
fusclaje, cvando duranic su navegacidn aleanra la ve-
Joscickad che vuelo de transiciom citada.

f, Acrmave semin I reivindicacion 1, en la que
T medhos de mmpulsida consisien en ui wocbma de
s, caracleriaeda porgue comprende s medios
para la eveecicn de gases por ponia de palas (100 del
rodr {23 ¥ wna obera de empaje hacia la que sedi-
rigen progresteamente los gases de dicha trbing al
aleanzar cn naveeacion la velowidsl de viclo de tran-
slcicm citsda.
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CASO PRACTICO RAMA TECNICA

La empresa Base Industrial SL desarrollé6 una maquina para la que solicitd electrénicamente una
patente el dia 24 de agosto de 2020. El mismo dia se le envié una carta de defectos indicando como
defecto Unico que no se habian pagado las tasas de solicitud y bisqueda.

¢ Qué plazo se indica en la carta que tiene el solicitante para pagar las tasas? ¢Qué debe hacer el
solicitante si quiere alargar ese plazo? ¢ Cuanto tiempo se podria alargar?

El solicitante respondi6 a la carta anterior pagando en plazo ambas tasas y junto con ellas pago la
tasa de examen sustantivo solicitando en ese momento la inclusién de la solicitud en el programa de
concesion acelerada (CAP).

¢, Se aceptara su solicitud de inclusién en el CAP? ¢ Por qué?

La examinadora a quien se asigné el expediente, elaboré y dio traslado al solicitante el 11 de abril de
2022 del siguiente IET. Hacer una valoracion del mismo indicando el modo en que los distintos
documentos afectan a la patentabilidad de la invencion y en caso de existan objeciones comente qué
podria hacer el solicitante a la vista de este informe.

Categoria Documentos relevantes Reivindicaciones
afectadas

X FR 2245510 Al (PLASTICA OMMIUM CIE) 01/08/1980, 1, 3-6, 9-12
pagina 5, linea 17-pagina 6, linea 13; figuras 1-7

Y GB 2141208 A2 (MARZIANO) 28/07/1982, 7,8
pagina 1, linea 121-pégina 2, linea 9; figuras 1,2

A 2

Y US 6474928 B1 (NOVARELLI, S.R.L.) 22/12/1995, 7,8

resumen; figuras

A ES 2271958 Al (TECTRAILER MURCIA, S.A)) 12/01/2012, 1-12
columna 3, linea 35-columna 4, linea 19; figuras 1,2,4

Si en la solicitud del punto C existiera una reivindicacion 13 independiente cuyo objeto no cumpliera
el requisito de unidad de invencién con las doce reivindicaciones anteriores, ¢ qué opciones tendria el
examinador al realizar el IET y la opinién escrita?

A un médico se le ocurre un nuevo método para realizar una cirugia de forma ventajosa para el
paciente, utilizando Unicamente un bisturi de tipo ya conocido. ¢ Es posible proteger su invencion?
Justifique la respuesta
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[0001] Maquina modular elaboradora de café exprés mejorada.
[0002] Objeto de la invencién

[0003] La invencidn, tal como expresa el enunciado de la presente memoria descriptiva, se refiere a una
maquina modular elaboradora de café exprés mejorada, aportando, a la funcién a que se destina, varias
ventajas e innovadoras caracteristicas, que se describiran en detalle mas adelante, las cuales suponen una
destacable mejora respecto a lo ya conocido en el mercado.

[0004] Més en particular, el objeto de la invencidn se centra en una maquina elaboradora de café expres,
de tipo industrial, que presenta la particularidad de contar con una configuracion estructural que, ademas
de ser modular y permitir su estructuracion por grupos, estd singularmente disefiada para permitir,
ventajosamente, su disposicion en la barra del bar o establecimiento de restauracion a que se destina asi
como para ser instalada sobre un mueble o estructura movil, dotdndola asi de caracter portatil.

[0005] Campo de aplicacion

[0006] EI campo de aplicacion de la presente invencion se encuentra dentro del sector de la hosteleria 'y en
particular dentro del sector de la industria dedicado a la fabricacion de maquinas de café exprés y similares.

[0007] Antecedentes de la invencion

[0008] Como es sabido, las maquinas elaboradoras de café exprés de tipo industrial, generalmente, estan
formadas por una carcasa prismatica compacta, provista de una base y un frontal adelantados en el que se
incorporan los mandos, y en cuyo interior se sitdan los elementos funcionales de la misma, haciendo que
dicha disposicion obligue a disponer de espacio de operacion elevado, asi como de espacio libre adicional
para operar sobre ella, tanto en operaciones de mantenimiento como para facilitar su montaje y desmontaje.

[0009] Por dichas razones, las maquinas convencionales se suelen instalar en la parte posterior de la barra
0 en ubicaciones que no entorpezcan o supongan un obstaculo volumétrico y visual molesto.

[0010] En respuesta a dicha problematica, el solicitante tiene conocimiento de la existencia de una patente
de invencién en la que se describe una maquina de concepcion modular, en la que su monta se efectla
separando los grupos erogadores en mdédulos independientes, estando conectados mediante tubos o
conducciones y correspondientes valvulas de accionamiento a la caldera de calentamiento de agua y demas
accesorios, estando montado de forma que su traslado y nueva instalacién resulte facil de realizar.

[0011] Sin embargo, dicha maquina, si bien da respuesta satisfactoria a la problematica del excesivo
volumen y obligado agrupamiento de las maquinas convencionales, presenta determinados aspectos
susceptibles de ser mejorados. Concretamente la principal problematica del sistema modular propuesto en
dicha patente viene dado por el hecho de que el agua, tras recorrer las conducciones desde la caldera de
calentamiento hasta el grupo erogador en que se demanda el café, generalmente llega con una temperatura
notablemente inferior a la deseada para la obtencién de un buen café, siendo este un aspecto importante a
tener en cuenta, dado que la calidad del café obtenido por una maquina de este tipo es uno de sus factores
mas importantes.

[0012] Por otra parte, el solicitante es titular de las patentes nimeros P200100653 y P200202497 relativas
a grupos erogadores para maquinas de café exprés que incorporan sistemas de calentamiento y regulacion
auténomos, los cuales, sin embargo, estan destinados a su incorporacion en maquinas compactas de gran
volumen.

[0013] Asi pues, se hace necesaria la creacion de una nueva maquina de café exprés que, ademas de aportar
otras ventajas innovadoras, de respuesta satisfactoria a dichos inconvenientes, siendo este el principal
objetivo de la presente invencion, sobre la cual, por otra parte, se desconoce la existencia de ninguna otra
que presente unas caracteristicas técnicas, estructurales y constitutivas semejantes.

[0014] Explicacion de la invencion



[0015] Asi, la m&quina modular elaboradora de café exprés mejorada que la invencion propone se configura
como una destacable novedad dentro de su campo de aplicacidn, estando los detalles caracterizadores que
la distinguen y que lo hacen posible, adecuadamente recogidos en las reivindicaciones finales que
acomparian a la presente memoria descriptiva.

[0016] Para ello y de forma concreta, la maquina modular elaboradora de café exprés mejorada que la
presente invencidén propone se configura, esencialmente, a partir de una estructura inferior, la cual,
asimismo, puede consistir en un mostrador o cualquier tipo de mueble adecuado, en la que se incorporan
algunos de sus elementos funcionales, tales como el cuadro eléctrico y modulo electronico de control, el
grupo depresion conformado por la bomba, la caldera de calentamiento, convenientemente conectada a una
toma de agua, asi como los complementos hidraulicos, valvulas de control y contadores de cafés.

[0017] Sobre dicha estructura la maguina incorpora una plataforma o base plana superior, sobre la que se
acoplan, formando delgadas columnas independientes y separadas entre si, los diferentes grupos
erogadores, cuyo nimero puede variar, segun convenga y segun la capacidad de los elementos funcionales
previstos en la estructura inferior, desde un Unico grupo hasta una pluralidad de los mismos, pudiendo
incluso estar separados entre si por agrupaciones de varias unidades.

[0018] Hay que sefialar que la base contard con una rejilla bajo cada grupo erogador asi como con las
conducciones necesarias para el adecuado desagie de los liquidos sobrantes.

[0019] Por su parte superior, los grupos erogadores se hallan unidos a un cuerpo tubular horizontal que
ademas de servir de nexo de union entre los citados grupos erogadores, incorpora interiormente las
conducciones de agua para la distribucién de la misma hacia los distintos grupos y hacia los elementos
adicionales de grifo y vapor de agua que adicionalmente se incorporan, asi como el cableado eléctrico que
conecta con la botonadura de accionamiento control y regulacidn prevista en la zona frontal de cada grupo.

[0020] Es importante destacar que dichos grupos erogadores son de calentamiento y regulacion auténoma,
para lo que estan internamente dotados de una sonda de temperatura, de un pequefio calderin y de una
conduccion de agua que lo rodea a modo de serpentin para atenuar las variaciones de temperatura y presion
del agua. Con ello se consigue que, aunque el agua procedente de la red de suministro presurizada o de un
deposito llegue a cualquiera delos grupos erogadores.

[0021] Estos grupos erogadores autbnomos pueden activarse o desactivarse en funcion de la necesidad de
servicio, ya que este sistema de grupos erogadores autbnomos permiten la elaboracion de café exprés, al
ser activado, en menos de dos minutos, consiguiéndose un ahorro muy importante de energia, nosiendo
necesario estar continuamente en funcionamiento como las maquinas de café exprés convencionales.

[0022] Asi pues, la disposicion descrita, diafana y modular de los grupos erogadores con que cuenta la
nueva maquina, permite ventajosamente su instalacion en la barra o en cualquier mostrador del
establecimiento de que se trate, pudiendo, por ejemplo en un establecimiento de grandes dimensiones, servir
los cafés a los clientes justo inmediatamente después de realizarlos, ya que se podran instalar grupos
erogadores estratégicamente repartidos a lo largo de toda la longitud de la barra.

[0023] Adicionalmente, y dado el caracter modular de la maquina preconizada, esta puede ser portatil, para
lo cual, la estructura inferior se instalara sobre ruedas y en su base superior se instalara inicamente uno o
dos grupos erogadores, afiadiéndose ala misma un depo6sito de agua limpia y uno de recogida del desagtie.
Tal disposicion portéatil puede resultar ventajosamente Util en convenciones, ferias, eventos, o situaciones
y lugares semejantes. Para dicha disposicion, ademas, se podrd incorporar una bateria que otorgue
autonomia al conjunto.

[0024] La descrita m&quina modular elaboradora de café exprés mejorada representa, pues, una estructura
innovadora de caracteristicas estructurales y constitutivas desconocidas hasta ahora para tal fin, razones
que unidas a su utilidad practica, la dotan de fundamento suficiente para obtener el privilegio de
exclusividad que se solicita.

[0025] Descripcion de los dibujos



[0026] Para complementar la descripcion que se esta realizando y con objeto de ayudar a una mejor
comprension de las caracteristicas de la invencion, se acompafia a la presente memoria descriptiva, como
parte integrante de la misma, de un juego de planos, en los que con caracter ilustrativo y no limitativo se
ha representado lo siguiente:

[0027] La figura nimero 1. Muestra una vista en perspectiva de un ejemplo de realizacion de la maquina
modular elaboradora de café exprés mejorada objeto de la invencion, en la que se aprecia su configuracién
general.

[0028] La figura numero 2. Muestra una vista en alzado frontal del ejemplo de la maquina seguin la
invencién representado en la figura 1, y en la que se aprecian las principales partes y elementos de que
consta, asi como la configuracion y disposicion delos mismos.

[0029] La figura numero 3. Muestra una vista en alzado lateral de la maquina segun la invencion.

[0030] La figura nimero 4. Muestra una vista en planta superior de la maquina mostrada en las figuras
anteriores.

[0031] La figura nimero 5. Muestra una vista en alzado frontal de una variante alternativa de la maquina
de la invencion de caracter portatil.

[0032] Realizacion preferente de la invencion

[0033] A la vista de las mencionadas figuras y de acuerdo con la numeracién adoptada, se puede observar
en ellas un ejemplo de realizacion preferente de la maquina modular elaboradora de café exprés mejorada
segun la presente invencion, la cual comprende las partes y elementos que se indican y describen en detalle
a continuacion.

[0034] Asi, tal como se aprecia en dichas figuras, la maquina (1) en cuestion se configura, esencialmente,
a partir de una estructura inferior (2) , en cuyo interior se alojan algunos de sus elementos funcionales, tales
como el cuadro eléctrico y modulo electronico de control (3) , el grupo de presién conformado por la bomba
(4) , la caldera de calentamiento (5) , convenientemente conectada a una toma de agua, asi como los
complementos hidraulicos, valvulas de control y contadores de agua para los cafés (6) .

[0035] Sobre dicha estructura (2) se prevé una plataforma o base plana superior (7) , de la que emergen
grupos erogadores (8) dispuestos en columnas independientes y separadas entre si, pudiendo variar en
namero, segin convenga y segun la capacidad de los elementos funcionales previstos en la estructura
inferior (2) , de un solo a un ndmero ilimitado.

[0036] Hay que sefialar que la base (7) cuenta con una rejilla (9) bajo cada grupo erogador (8) disponiendo
bajo ella delas conducciones necesarias para el adecuado desagtie de los liquidos sobrantes.

[0037] Por su parte, los grupos erogadores (8) se hallan unidos superiormente a un cuerpo tubular horizontal
(10) que ademés de servir de nexo de union entre ellos, incorpora interiormente las conducciones de agua
hacia los elementos adicionales de grifos de agua (11) y de vapor de agua (12) con que, opcionalmente,
cuenta la maquina, asi como el cableado eléctrico que conecta con la botonadura (13) de accionamiento
control y regulacién prevista en la zona frontal de cada grupo (8) , habiéndose previsto en los extremos de
dicho cuerpo tubular (10) respectivas llaves giratorias (14) de apertura y cierre de los dispensadores de
vapor (12) .

[0038] Estos grupos erogadores (8) son de calentamiento y regulacion autonoma, para lo que estan
internamente dotados de una sonda de temperatura, de un pequefio calderin y de una conduccién de agua
que lo rodea a modo de serpentin para atenuar las variaciones de temperatura y presion del agua.

[0039] En una variante alternativa de la maquina (1) , la estructura inferior (2) esta instalada sobre ruedas
(15) , otorgandole caracter portatil o movil para permitir su traslado deun lugar a otro, contando, en tal caso,
sobre su base superior (7) preferentemente sélo con uno o dos grupos erogadores (8) .



[0040] Asimismo, en caso de ser portétil, la estructura inferior (2) incorpora adicionalmente un depoésito de
agua limpia (16) y deposito (17) para la recogida del desagie, y, opcionalmente, a latoma de la red eléctrica,
una bateria o generador (18) que le otorga autonomia al conjunto.

[0041] Descrita suficientemente la naturaleza de la presente invencion, asi como la manera de ponerla en
préctica, no se considera necesario hacer mas extensa su explicacion para que cualquier experto en la
materia comprenda su alcance y las ventajas que de ella se derivan, haciéndose constar que, dentro de su
esencialidad, podra ser llevada a la préactica en otras formas de realizacién que difieran en detalle de la
indicada a titulo de ejemplo, y a las cuales alcanzara igualmente la proteccién que se recaba siempre que
no se altere, cambie o modifique su principio fundamental.



1. Maquina modular elaboradora de café exprés mejorada, del tipo cuyos grupos erogadores de produccion
de café se montan en mddulos independientemente del resto de elementos de la maquina, caracterizada por
el hecho de comprender una estructura inferior (2) , en cuyo interior se alojan el cuadro eléctrico y médulo
electronico de control (3) , el grupo de presion conformado por la bomba (4) , la caldera de calentamiento
(5) , y los complementos hidraulicos, valvulas de control y contadores de cafés (6) , sobre la que se prevé
una plataforma o base plana superior (7) , de la que emergen uno o mas grupos erogadores (8) , dispuestos
en columnas independientes y separadas entre si, estando dichos grupos erogadores (8) unidos
superiormente a un cuerpo tubular horizontal (10) que ademas de servir de nexo de union entre ellos,
incorpora interiormente las conducciones de agua para la distribucién de la misma hacia los distintos grifos
de agua (11) y de vapor (12) , asi como el cableado eléctrico que conecta con la botonadura (13) de
accionamiento control y regulacion prevista en la zona frontal de cada grupo (8) ; en que los grupos
erogadores (8) son de calentamiento y regulacion auténoma, para lo que estan internamente dotados de una
sonda de temperatura, de un pequefio calderin y de una conduccion de agua que lo rodea a modo de serpentin
para atenuar las variaciones de temperatura y presion del agua.

2. Méaquina modular elaboradora de café exprés mejorada, segun la reivindicacién 1, caracterizada por que
puede acoplarse la estructura superior con los grupos erogadores y la base plana (7) en una barra, mostrador
o plataforma ya existente de un establecimiento.

3. Maquina modular elaboradora de café exprés mejorada, segln las reivindicaciones 1y 2, caracterizada
por el hecho de que la base (7) cuenta con una rejilla (9) bajo cada grupo erogador (8) disponiendo bajo
ella de las conducciones necesarias para el adecuado desagie de los liquidos sobrantes.

4. Méquina modular elaboradora de café exprés mejorada, segun las reivindicaciones 1 a 3, caracterizada
por el hecho de que, opcionalmente, en el cuerpo tubular superior (10) incorpora al menos un grifo (11) y
al menos un dispensador de vapor de agua (12) , habiéndose previsto, en tal caso, en los extremos de dicho
cuerpo tubular (10) al menos una llave giratoria (14) de apertura y cierre del dispensador de vapor (12) .

5. Méaquina modular elaboradora de café exprés mejorada, segun las reivindicaciones 1 a 4, caracterizada
por el hecho de que, en una variante alternativa de la maquina (1), la estructura inferior (2) esta instalada
sobre ruedas (15) , otorgandole caracter portatil, contando, en tal caso, adicionalmente, un depdsito de agua
limpia (16) y depdsito (17) para la recogida del desagtie.

6. Maquina modular elaboradora de café exprés mejorada, segun la reivindicacion 5, caracterizada por el
hecho de que, opcionalmente a la toma de red eléctrica, en la variante de realizacion portatil de la maquina,
se prevé la incorporacion de una bateria o generador (18) que otorga autonomia al conjunto.
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INIM¥IDUAL UNIT FOR PREPARING AND
SERYING COFFEE FOR “ESPRESS0™ TYPE
COFFEEMAKER

REALM OF THE INVENTION

Ihis invention relates to an individual unit for prepanng
and serving eoffec for an “capresso™ type ooffecmaker,
comprising an njection group with a sumplified strocture
associiled with an individual beating vnil for the preparation
station, making the preparation location functionally inde-
peodent

BACKGROUND OF THE INVENTION

A complete, multi-umt coffeemaker for preparing
“espresso” iype collee is formed by juxtaposing a plurality
of preparation units or posts.

Multi-unit coffeemakers, which are the subject of the
invention, generally comprise a single heating vnil common
1o the varwus coffee preparation posts and also for the
production of hot water or steam Tor other purposes, which
are delivercd separately by a plunger.

Ihe heated hot water passes indirectly through the com-
mon beating unil and supplics an individual prepacation
circwil, with an electrovalve control, followed by a coffee
injection unit formed of a mechanical block through which
the hot water passes and which supports the comtaner
holder.

The mechanical injection block has a ceniral projection

which extends downward. This projection forms the area for
delivering the colfee inlo the cup, and also has 2 seal and a
diffusion element called a spray attachment. The projection
is [ormeed o the central poion of the mechanical injection
block and them machine-finished.

In addition to the expensive material forming the support
and its mechanical complexity, which make the unit costly,
this svstem has other disadvantages relating 1o maintaining
the ideal wemperature lor collee preparation:

Beciuse of the inenia of the metal mass sucronnding the
interior canal through which the water passes before
imjection, regulation is difficulr during intense usage, tha is,
continuous, high-speed use, After a certain amount of coffee
has been prepancd, the coflee becomes buming hot.

Conversely, when coflee 15 prepared al the beginmng of a
heating cyele, the unit is slow o reach the optimal coffee
preparation conditions that prevail during steady usage.

Some manu facturers have solved this problem by adding
thermal insulation o the massive connecting pieces between
the heating unil and each mjection aroup, or by making Lhese
pieces hollow so the water circulating from the heating unit
cireulates through them.

Unfortunately, both of these maodifications have added
only slight improvement,

In practice, the bol waler ransmils calores o the preces
connecting the heating unit and the injection group which,
having been heated to a certain femperature by an cven
wrealer Now ol waler, remain al a lemperalore close o the
wiler lemperalure as they are continuously heated by Lhe
frequent passage of the water, Thus, the water becomes ton
hot when 11 exils, since 1 lemperature leaving the healing
unit is regulated on the basis of intermitient use, taking into
aceount loss of calorics as it passes from the heating unit to
the corresponding injection group,

Thus, this ot water transfer svstem does nol ensure the
production of high quality coffee under varving conditions.
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OBIECTS OF THE INVENTION

Tor overcome this disadvantage, saome devices have pro-
vided means for lowerng, limiting and regulating the em-
perature of the water supply to the coffee injection group by
using a cold water mixing device placed on the conduit
supplving cold water from the cartridee 1o each injection
posl.

Wihile this prior ar solulion consiilules an inleresiing
compromise for eoffeemakers constructed in this way, the
present invention alse provides a way 10 oVereome empera-
lure wvarations, bul in a more complele manner which
encompasses lhe colire hol waler cireuil, allowing rapid
preparation of individual servings of hot water, without
cither =ignilicant ineria or loss of elliciency, wilhin cach
circuit and each group.

The present invention also sobves the problem of regu-
lating water temperature and overcomes cost coneems, as it
provides nol only a simple, economical and easily
assembled injection group, but also a means which consid-
epably simplilies independent production and regulation of
hot water using a low cost, small capacity individual heating
unit which heats instantly.

SUMMARY OF THE INVENTION

For this purposs, the invention provides a completes,
autonomons individual unit for preparing “cspresso™ 1y pe
coftes, comprising an wdividual beatiog wnit amd a light-
welghl injeclhion group.

The unit s characterized by comprising s simplificd
coffee injection group supplicd with hot water by an indi-
vidual heating wmit bydraolically connected w the corme-
sponding injection group by a fexible hydravlic conneclor
through an electrovalve control, and in that the simplificd
injeciion group is comprised of a sucoession of assembled
elements forming an interior chamber, which are atfached
dirgetly 1o dhe lower platc of the front porfion of ihe
machine, sawl fAexible connector terminating in a branch
supplving the injection group through the lower plate, with
a succession of elements comprising a cup support attached
Lo said plate, aod eoding in a spray, eplaciog the contral
supporting projection of traditional injection hlecks.

The advantages of (he present invenlion surpass the sum
of the general advantages of each of the featres constituting
Lhe invenlion.

The simplified form aml assembly of the unit reduces iis
cost. The individual circuits and separate heating units for
instanl producticn of hot water, weether with the Qexible,
thermally insulated hydraulic conneclors, maintain the ideal
temperature for preparing numercus servings of coffee in
SUCCCSSI0N.

The lightweight structure of the mjeclion groop cosures
that the 1deal water temperature for coffee preparation can be
casily maintained.

BRIEF DESCRIFTION OF THE DRAWINGS

Uther characteristics and advantages of the invention will
be apparcnt from the following descriplion, given by way ol
a pon-limiting, example, and accompanied by the attached
drawings, wherein:

FIG. 1 is a perspective overview showing the “espresso™
colfeemaker, panially in cross-section, showing an indi-
vidual heating unit and the circuil associated with 15

FIG. 2 s a geoeral schema ol (e waler circuils inoa
cenventional colfes maker with two imjection groups and a
mixer;
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FIG. 3 s a perspective of a portion of a convenlional
coffeemaker showing the heating unit and its environment,
as well as the injection gronp in the versicn haviog a miser
on the hol water preparation circuit;

FIGS, 4 and § are cross-sections of a disassembled
imjeciion group from a convenbional machine and [rom the
improved version according 1o the vention,

Flti. 6 15 a schema illustrating an indradual coffee
preparation circuil within the machine aceording 1o the
invention

FIG, 7 5 oa iramsverse vross-seclon ol ibe mproved
injeclion group;

15, B 1s a perspective from the front showing the porton
of the machine specilic o an individoal eircuil;

1G9 is a perspective from the rear showing the portion
of the machine specific to an individual circuit; and

FIG. 10 is o perspective showing the group attached o an
caemplary collee preparation station with an electrovalbve
attached to one element of the struchire.

DETAILED DESCRIFTION OF THE
VARIATIONS SHOWN

The present invention s useful for a maching 1 for
brewing “espresse” type coffee consisting of several eoffee
preparation posts, for example 2, 3, 4, with corresponding
injection groups 5, 6, 7 as shown in F1G. 1.

This type of machine bas a body 8 with a lower support
plate ¥ for holding cups such as cups 10 placed beneath the
injection groups, a front portion 11 with a lower base plate
12 wraversed by the Blocks of the mjection proups, each
supporing a collee brewing unil.

The machine also comprises a frame 13 surrounded by a
casc 14 and an upper plaic 15 for maintaining the tempera-
ture of eoffee cups 16, 17 on the upper portion 18, as well
as one or lwo plungers 19 and their controls, which supply
hot waler and sicam for other purposes, [or example, pre-
paring infusions ar heatiog mlk.

Ihe interior of the machine has a central heating unit 20
for bot water and sicam uscd for other purposcs, and a
general waler supply 21 with a main water supply valve 22,
a waler sollener 23 and an injection pump 24. According 1o
the invention, each central heating unit 20 is connected only
1o the plunger-spoul or spouls 19 through vanous salely and
control devices (I, 6) and is used only for this purpose.

It is important 1o note that the central beating wonit 20 15 the
only heating unit in & conventional coffeemaker. In such a
coffeemaker, it is used for preparing both hot water for
collee, amd steam and hot walsr [or olher purposes.

As s seen in FIG. 2, showing the cireuits of a conven-
tional double unit machine, and in FIG. 3, in a conventional
sysiom the waler is heated in a single heating unit 25 with
an immersion heater wsing the double-boiler principle, with
cariridees 27, 28 submerged inside the healing unil, which
holds a larger volume of water maintained under pressure at
a constanl lemperalure close o the boiling point,

Belore specilically, waler proceeds through the maio valve
22 and the water soflener 23, The circuil then branches o
supply line 29 to the heating wnit 25 with an insulating valve
20 and a branch 31 foc supplying water for coflee prepara-
tion through injection pump 24, and two conduits 32, 33
supplying cold water 1o the twis hermetically scaled heating
cartridges 27, 28,

Depending upon the design of the circuit shown, the cold
water supply lines 32, 33 cach extend into annexed hranches
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34 35 us [ur as the thermoestaie mixers 36, 37, the main
branch of which reccives the water beated by canridges 27,
28 through hydraulic connectors 38, 39, Waler procecds
the corresponding injection groups 440, 41 through conduils
10 elecieovalve controls 42, 43, Collee 15 poured 1nto the cup
ar cups through o single or double spigot 44, 45,

I @ machine constructed of a plucality of Dimctionally
independent indrvidunl units according to the invention, the
single heating unit 25 of prior an machines is replaced hy
central beating unit 20 designed specifically for the produc-
tion of bl water or steam [or purpeses other than “esprosso™
coffee preparation, for example, tea or milk.

A machine constructed in this Fashion comprises a plu-
rality of individual healing units such as unil 46 specilie o
each preparation post 2, 3, 4, each connected to the corre-
sponding injection group &, 6, 1 by a [exible hydeaulic
connector such as connector 47, which may be made of
flexible matcrial such as thermally insulated plasiic, through
an electrovalve control 48, as shown particulaely o FIG, 6,

Each individual heating unit 46 s associated with an
injection group, The beating units arc all supplicd in parallel
through the single injection pump 24, They are of the instant
heat type and arc coonomical so they can be thrown away
during maintenance or if the individual beating wor mal-
[unclions,

For a better appreciation of the simplicity of the fnvention,
first oo of the mjection groups of a conventions] machine
will be examined in detail, with reference to FIG. 4.

A comventional injection group COMprises a massive,
melal injection block 49 with 4 plan interor surface having
a ceniral projecting interface S formed in part of the central
portion and ihen machine-finisbed, On this projection Si,
which serves as both a connecting uwmt and a mechanical
means for packing coflfee grounds, s a dilfusion unit com-
monly koown as a sprav 51,

Injection block 49 is 8 massive suppan 52, for cxample
made of brass, connected 1o the test of the circuit by a helr
53 and there s an inlet 54 pencirating the support for the
passage of hol waler Lo e spray throwgh central inlerface
progection S,

The lower plan surface of the injeciion block scrves as a
SUPHPAOTT for a female clement usually called a cup-holder 55,
that 1%, & serewed=on pieee [or mounting @ container 56 witkh
o handle 57 designed o hold a sirainer 58 foc the ground
enffee which will he brewed by the drip method.

Sirainer 58, held by contaner 56, s altached 10 central
proqection 30 5o the ground coffes can be lightly packed
inside, In the conventional version, & scal is formed betwecn
pronection S0 and steaner 58 using a flat gasket or, o oan
original bul known manner, using a toric gaskel 59 as shown
in FIGS, 4 and 5.

According to Lthe present invention, the imection group is
unique first because it lacks the massive, cnerous, metal
imechanical suppart 82 constituting imjection block 49 and,
as 2 resull, holder 55 can be atlached direcily 1o the
subsurface of the lower plate 12 of the front porion 11; and
also becanse central projecting interface unit S0 iz formed of
an assemblage of elements, as will be shown below,

Holder 55, which will he attached o container 56, is
solidly attached directly 1o the lower plate 12 of the sub-
surface of front portion 11.

It is antached firmly in ofder 1o withstand the maneivers
involved in attaching or removing container 56 with its
holder 55.

Amother feature of the simplified injection group, accond-
ing tothe nvention, 5 the dircct conncetion of the water
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inlel an the interface and injection unil, and the existence of
the hyvdropocumatic storage hydraulically connected 1o the
interface and inpection umil.

With reference to FIGS. 3 through 7, cach injection and
interface group in the collee machine, consising of several
Juxtaposcd upetionally indepondent uniis, is composed of
individual elements, removable in swecession, locacd
between the strainer 58 amd the subsurlace of lower plae 12
of froot portion 11

First there i an injection piece 60 which (ransmils hot
water o the coffec through the diffuscr or spray clement 51,
The spray element is attached 1o the front portion, perhaps
by a screw 6L A pluraliy of longitudinal canals 62 open
through this froot portion for the passage of water through
the injection piece, with canals 62 communicating upward
with an upper annular distribution chamber 63 supplied with
ot water by flexaible condunl inlet 47 and hydraulically
connected with a hydropoeumatic storage 64 through an
intermediate piece (FIG. 7).

Hydraulic connections 65 and 66, which exist not only
berween bvdropoeumatic storage 64, electrovalve 48 and the
next injection group thius formed, but also berween electio-
valve 48 and that injechon group, are also made of fexible
tubes, prefcrably thermally insulaiing plasiic, with ihe injec-
fion ends conpected o the interface and myjeciion unit by
connectors 67, 68, which may have one threaded portion
meshing with the other portion.

This injection element 60 al=o seals the strainer, perhaps
by using a peripheral groove 69 with a toric scal 5% on the
lateral surface, as shown i FIGS, 4 and 5

Ihe interface and injection unil is attached o lower plate
12 wsing an mtermediate piece called the crossprece T0
which lupctions as a support amd o contact, formed ol a dise
applied to the lower plate 12 of the subsurface of front
portion 11 and attached to this plate by a screw-pin connec-
fion 71,

Crosspicce T has an interior Threaded poction 72 toward
the bowom of s ceniral portion, which reccives screw 61
altaching spray element 51.

Holdee 55 may be attached a1 three points by other
serew-pio connections 1o the subsurface of lower plaie 12 on
the subsurface of front partion 11,

Three conduits peneteate the disce forming onoss pices 7O
from side o side: a first central condwit 73 for a means of
attachment 1o lovwer plate 12 of the subsurface of front
portion 11, a second excentric conduit 74 for injecting hot
waler, and & [nal conduit 75 which may be, but is nol
necessarily, diametrically apposed o0 the second tube for
connection with bydropneumatic sierage 64 (FIGS, 5
through 7).

These conduits commmmcate hvdraulically with the anmi-
lar distribulion chamber 83 of Lhe injeclion prece and then
with the spray through distribution channels 62.

In order e Tuenish hot water at an ideal, constant wm-

perature 1o the injection region of annular distribution cham-

ber 63 and avoid the problems cansed by thermal inertia of
the metal masses of the circuils and the injection block, each
individual beating unil supplying each coffes imection group
haz a small volume, for example one liter, and the flexible
distribution tbes made of thermally insulated plastic exiend
as [ar as the point of injection inio the collee. Likewise, the
clements which constituie the injection wnit are made of
thermally insulatcd plastic,

Ihe use of such thermally insulated plastic whes virtually
climinaics any change between the lemperatue of ibe waler
leaving the heaiing unii and iis lemperature al the Imection
point.
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It s casy 1o thermally siabilive (hese clements al the
optimal brewing lemperatire using 4 healing means, or
example a thin clecwric resistor (noet shown), applicd or
alfixed 1o lower plale 12 1n the region where the injection
croup = allached.

More specifically, the imdividual heater, known as an
instant Beal unil, s small in size, being ormed ol a closed
container Th of reduced wolume with a least one heating
plunger 77, a regolating sensor 78 associated with the
heating unit conteol, amd o safety sensor 79 mamtaining the
lemperalure below the dangerous level. Electrovalve 48 has
two valves, one of which is a return valve for evacuation
through a discharge clemeni i

The collce muachine described consisis of several juxia-
posed individual woits, functionally independent, for the
preparation of cofllee, They can be used sepacaely, without
engaging the entire machine and wasting energy. (Une of the
preparation voils can also be individually regulated for
specialized uses withoul affecung the other unis,

Mext, the hydropneumatic storage 64 and its function in
the hot water distribution for coffee preparcation will be
examined.

I consisis of 3 small capacity coniainer 81, preferably
metal, 10 the form of a closed, mini-carboy, tighily con-
nected 1o the distribution cireuit at the level of the annular
distribution chamber 63 on injection element 61,

The interior volume of this mini-carboy forming  the
hydropneumatic storage is free, but closed and watertight, so
that it acis as a hvdropoewmatic shock absorber,

It works in e different ways, Under compression, it
absorbs the pressure spurts coming from imection pump 24,
sinee the sealed imerior, [lled with air, serves as o poeomalic
cushion during momentary pressure increases at the begin-
ning of the coffee preparation cyele, which generally con-
sists of a shorl, imial readving phase, followed by coniinu-
ous drip-hrewing. Since those two phases arc separated by a
shon “down™ time, the initial pause in pressure, as well as
the subsequent pressure rise, are neutralized by bydropoeuo-
malic slorage 6d.

The hydeopneumatic storage 64 also works as a detente,
s 1l imection pump 24 stops and the capacily has boen
inflated by the pressure of brewing, this energy is restored o
the circuil and [orees the voesed waler, or a portion of i,
tovward the discharee through electrovalve control 48 10 be
ewvacuated through discharge outler B,

Aceording 10 another original featire of the 1nvention,
cach electrovalve control 4% rests on one of the metal
elements of the body of the machine, which is used as a heat
dissipator. This dissipanon prevenis the body of the valve
from overheating, amd therehy contributes 1o maintaining the
water at the ideal coffee preparation temperature.

Elecirovalve 48 may be attached 1o one ol the Tollowing
portions of the body of the machine: the body of ithe
indiviclwal heating woit (#6) or a cross bar 82 on the front
portion of the [rame, or a crosspiecs or other component of
the chassis large enough to provide an adequate thermal
dizsipation surface, as shown in FIG. 1O

The machine mav be purely manual or semi-automatic,
with a kevpad coniral such as 83 and 84,

Adler passing through solener 23, which comprises a
supplementary autlet i central heating unit 20, the cold
waler 1s admined into injection pump 24, the outlet of which
supplies each individual heater 46 through an individual

z waler meler 85

Adl the fupchwons are controlled by a microprocessor LP
using an internal program customized for the machine, with
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lhe commands received [rom keypads 83, 84 oo the [ront
poriicon 12 of ihe machine, and data regacding waier quaniily
suppliced in code by the individual water meter 85, taking
inta account the values of temperature sensor 78 in indi-
vidual healing unil 46.

The Munction scquence s as follows:

Microprocessor 1T records the commamds and (hen causes
clectrovalve 48 10 open pump 24 amd operate; the How of
wiler [rom pump 24 activales water meler 85, The elemen-
lary waler quantily values are transmitbed as impulses w the
microprocessor and stored by it When the amount of waler
corresponds 10 the amouni sclected, the microprocessor
stops pump 24 and closes the mun valve of the elecirovalve
berwesn heater 46 and the corresponding injeciion group,
while simultancously opening the valve leading to the
discharge conduwii.

The: desired amount of hol waler passes owver the ground
coffee, leaving the unit as a liguid extract and filling the cup
or cups placed beneath the group.

Adter the quantity of hot water has been injected into the

collee and ihe pressure lwered when pump 24 stops, the
willer remaining imo e pocumalic capacily emples by
decompression through the terminal branch of the circuit,
and 15 then evacuated through the electrovalve control 48
and discharge outlet S

Discharging the water in this wav, theough comduil 65 of
bydropneumatie storage 64, ensures thal all residual water is
cvacualed and climinaics the possibility of it being mixed
with the hot water for a new batch,

We claim:

1. An individual coffec preparation unit for the prepara-
tion and distribution of cotfee for an espresso coffecmaker,
the individual coffes preparalion unil comprising:

a hody (8) having a lower support plate (%) for supporting
a1 least one cup amd a footl pocion (L1 of the indi-
vidunl coffes preparation unit having a lower base plate
(12}, spaced from the lower support plaie (), support-
g o plurality of coffee preparation units (2, 3, 4), each
ome of the pluralily of collee preparation units (2, 3, 4)
having a coffee injection group (40, 41) connected to &
supply ol electrically beated waler for receiving waler
and preparing coffee;

wherein each one of the injection groups (40, 41) is
connecled 10 an individual bealing uml (46) via a st
flexible hydraulic connector (47), an electrovalve (45)
is provided in fhe Hexible hydravlic connccior (47) 1o
conteel a flow of beated water therethrough, and each
one of the injection groups (4, $1) comprises a suc-
cession of assembled clements directly attached 1o the

subsurlace of the lower base plaie (12) of the Tront s

portion {11}, the succession of assembled elements
defines an distribution chamber communicating with a
spray element (51, and a holder (55) 15 altached 1w the
subsurface of the lower base plate {12) for supporting
a container supponting ooffee, and an end of the first
flexible hydraulic comnector (47), remote from the
individual heating unil {46), communicales with he
distributicen chamber for supplying heated warer 1o the
imjection group (41) for preparing colfee,

2. The individual coffee preparation unit according to &

claim 1, wherein cach one of the injection groups (40, 41)
bas a second fexible hydranlic connector (65) which con-
pevis o hydropneumatic storage (64) wiil the distribution
chamber (63) of the succession of assembled elements, and
cach the succession ol assembled cloments terminates with
the spray element (51) 1o Lacihitate discharee of the heated
wealer from the injection group (40, 41).

E

i

3 The individual colfse preparation unil according (o
claim 2, wherein the succession of assembled elements
comprises, in suecession, of & crosspicee (T0), an imection
piece (600, and the sprav element (51), the crosspiece (70} is
attached 1o the lower plate (123 of the front portion (11) by
i serew connection (71) and the injection prece (6#0) and the
sprav element (51) are bolh connected b the crossplece (70
b a screw (61).

4. The individual coffee preparation unit according, o
claim 3, wherein a lower central portion of the crosspiece
{70} has a threaded porion (72) which engages with the
screw (61) attaching the spray ¢lement (51) 10 the injection
clement (60, a plurality of connections (67, 6%), cach
connected with one of the first and second Dexible hydraulic
connectors (47, 48), extend through the crosspiece (70, and
o plurality of losgitvdingl channels (62, which cach com-
municate with the distribution chamber (63}, extend at least
partially theough the injection clement (G0 1o supply heated
waler through the imectuon element (60) 1o the sprav le-
menl {51).

5. The individual coffec preparation unit according to
wlaim 3, wherein a first ceniral conduii (73} extends ithrough
the crosspicce (70} for allaching the crossprece (700 1o Lhe
lower plate (12), a sccond conduit (74) intereonneets the first
flexible hvdraulic connector (47 with the disiribution cham-
her (63) for supplving heated water thereto, and o third
conduit (75} interconnects the scoond fexible hydraulic
commector (65} with the distribution chamber (63) which is
connecled o the hydropneumatic storage (64).

6. The individual coffee preparation unit according to
claim 1, wherein the suiecession of assembled clements
which form each one of the injection groups (44, 41) are all
made from plastic.

7. The mdividual coffee preparation wmil accordmg 10
claim 1, wherein cach individual heating uni (46) 15 an
instant hoat wmit.

K. The individual collee preparaiion wnil acoonding o
claim 2, wherein an electric resistor 15 aflixed 1o the lower
surface (12} of the front portion (11, in a region where the
injection group (40, 41) is awached, for maintaining the
mjection group (40, 41) al a stable coffes brewing lempera-
Lure.

9 The individual coffee preparation unit aceording 1o
claam 3, wherein the crosspiece (70) has a4 screw conneclion
{71}, attached to the lower surface (12) of the front portion
{11}, and a threaded portion (72} cogages with the scrow (61)
to attached the imection element (60 and the sprav element
{51} o the crosspiece (T0).

10. The individual coffee preparation unit according o
claim 9, wherein the threaded portion (72) is o centrally
located and is an extension of the crosspiece (7).

11. "The individual eoffee preparation unit according 1o
¢laam 2, wherein first and second connectors (67, 68) extend
through the lower plate (123 and communicate with distri-
hution chanmnel (63}, and the first connector (A7) is connected
tor the first flexible hydranlic connector (47) and the second
conneclor [68) 15 connected Lo e second lexible hydraulic
connecior (5],

12, The individual collee preparation unit according o
claim 1, wherein an electric resistor 15 affixed o the lower
surface (12) of the front portion (11, in a region where the
wjection group (40, 41) 15 awached, for maintaining the
injection group (40, 41) al a stable collee brewing lempera-
Ture.

13 The idivislual collve preparation vnil sceonling o
claam L, wherem said individual coffee preparation umi has
an upper plate provided for heating enffee cups.
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14. The individual collee preparation unil acconding o
claim 1, wherein all of sasd individual heating umits (46} are
conpested o e supplicd with water in parallel with one
another via 1 single imjection pump (245

15. The individual coffee preparation unit sccording 1o
claim 1, wherein each mndividual beating unii (463 bas at
least one heating plunger (77), a reculating seonsor (T8) and
a safety sensor (799, and cach electrovalve (48) includes a
discharge element (B 10 evacuare water from the electio-
valve (48).

16. The individual eoffec preparation unit acoording 1o
claim 1, wherein & microprocessor is conpected o an
imjection pump (24) and 10 cach of the clectrovalves (48) Tor
controlling Oow of waler through said individual collee
prepacation wiil,

17. The ndividual colles preparation voil aceerding (o
clum 1, wherein the individual coffee preparation unit has
a supply valve (22) which is connected o a waice soficner
(23, and the water sofiener (23) 15 connected (o supply
wealer 1o both a pump (24 and & central heating unit (200 for
providing heater water for ather purposcs.

18, An iodividual collee preparaiion woii for the prepa-
ralion and distribution of collee [or an espresso colleemaker,
the individual eotfee preparation unit comprising:

a hody (8) having a lower support plaie {9 lor supporting
at least one cup and a front portion (11) of the indi-
vidual collee prepacation unil having a lower base plate
(12}, spaced from the lower support plate (%), support-
ing a plurality of coffee preparation wniis (2, 3, 4), cach
one of the plurality of colfee preparaion units (2, 3, 4)
having a coffee injection group (40, 41) connected 10 a
supply of clecirically heated water for receiving water
and preparing collee;

wherein cach one of the injection groups (4, 41) is
connecied 10 an individual beating umi (46) via a st
flexible hydranlic conneetor (47), an clectrovalve (45)
is prowided in the flexible hydranlic connecior (47) 1o
contrel o low of heated water therethrough, and each
one of the injection groups (4, 41) comprises a sue-
ceasiod of assembled elements directly attached 1o the
subsurlace of the lower base plate (12) ol the Tron
portion {11}, the succession of assembled clements
defines an distribution chamber communicating wiih a
spray element (51), and a holder (55) 15 attached 1w the
subsurface of the lower base plate (12) for supporting
a container supponting coffee, and an end of the first
Nexible bydreaulic conpector (47, remote Trom the

10

individual heating unit (48), communicates wilh Lhe
distribution chamber for supplving heated water to the
imjection group (413 for preparing eofllee; amd cach the
injection group (40, 41 has a second flexible hydraulc
L1 conneetor (63) which connects & hvdmopneumatic stor-
age (647 with the distcibuiion chamber of the succes-

sion of assembled elements.

19, The indvidual coffes preparation unit, according to
claim 18, wherein the hydmpoeumatic storage (64) is a
closed unil which 1s sealed and hyvdraulically connected o
the distribtion chamber of the injection group (b, 41) by
the sceond Hexible hydranlic conneetor (65).

2. An individual coffee preparation unit for the prepa-
ralion and distribution of colles for an espresso colleemaker,
the mclividual coffee preparation Wit Comprising:

a body (R) having a lower suppon plate (%) for supparting
at least one cup and a front porien (L1 of the indi-
widual eoffee preparation unit having a lower hase plate
(12), spaced rom the lower support plaw (%), support-
g a phicality of coffee preparation units (2, 3, 4), each
wone of the plurality of collee preparation umils (2, 3, 4)
having a coffee injection group (40, 41) connected 1o a
snpply of electrically heated water for rocciving watcr
and preparing coffee;

= wherein each one of the injection groups (40, 41) is
connecied wooan individual bealing unil {46) via a fist
flexible hydraulic connector (47}, an clectrovalve (48)
ig provided i the Qexible hvdeaulic connector (47) 1o
control a flow of heated water therethrough, and each
one of the injection groups (40, 41) comprises a suc-
wession of assembled elements dwectly attached io the
subsuclove of the lower base plate (12) of the [ront
portion (11}, the succession of assembled elements
detines an distribution chamber commmunicating with a
sprav element (51, and a bolder (55) s attached (o the
suhsurface of the lower hasc plate (12) for supporting
a container supporting coffee, and an end of the first
flexible hvdraulic connpector (47), remote from the
in<hividual bealing unit (46), communicales wilh Lhe
distribution chamber for supplving heated water o the
impection group (41} for preparing collee; and cach
electrovabve (48) contacts the body (§) of the individual
oolfee preparation woit io Gacilitate dissipation of beat,
eenerated by the electrovalve (48) to the body (8)

during use.
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[0001] Estacion mdvil para dispensar bebidas.
[0002] Objeto de la invencién

[0003] La presente invencion, tal y como se expresa en el enunciado de esta memoria descriptiva, se refiere
a una estacion movil para dispensar bebidas, cuya finalidad consiste en proporcionar un mueble
transportable que no requiera toma de agua ni desagie y que permita no obstante la preparacion de todo
tipo de bebidas, tales como café, infusiones, zumos y similares que necesiten agua en su preparacion,
aungue es igualmente aplicable a una estacion fija.

[0004] La invencidn permite preparar desayunos, meriendas, bebidas para comidas y cenas, etc., en recintos
gue no dispongan de toma de agua o en lugares en los que la referida estacion mévil no deba estar ubicada
de manera permanente, tales como jardines o terrazas; siendo de especial aplicacién en hoteles y
restaurantes, salas de convenciones, colectividades, etc. Ademas, la invencion permite la preparacion de
bebidas sin sabores desagradables, en las zonas en las que el agua de la red publica presente sabores o
caracteristicas inadecuados, ya que la referida estacion movil se cargara en todos los casos con agua mineral
natural.

[0005] Antecedentes de la invencion

[0006] Son conocidas las maquinas cafeteras automaticas, las maquinas de zumos y otras maquinas de
bebidas, empleadas todas ellas en bares, restaurantes y similares. Estas maquinas convencionales requieren
en general una toma de agua y un desague para su funcionamiento, lo cual implica inconvenientes tales
como el que estas maquinas no son transportables, no se pueden ubicar en lugares que carezcan de los
correspondientes desaglie y toma de agua, y no pueden proporcionar bebidas mas que a partir del
correspondiente agua de la red publica. Como se sabe, el agua empleada tiene una gran importancia en el
sabor de la bebida que se obtiene. En la mayoria de los casos el agua de la red publica es tratado con alguna
sustancia quimica para eliminar las bacterias. Este tratamiento generalmente conlleva un mal sabor que
aumenta tras un calentamiento acelerado. Para elaborar un buen café e lagua debe calentarse a 95°C lo que
provocaria un sabor desagradable y no seria de buena calidad. Ademas, el exceso de cal en la red publica
podria reducir la vida util de estas maquinas.

[0007] Descripcion de la invencion

[0008] Para lograr los objetivos y evitar los inconvenientes indicados en anteriores apartados, la invencion
consiste en una estacion movil para dispensar bebidas que utiliza maquinas convencionales de bebidas tales
como cafeteras automaticas, maquinas de zumos, u otras que normalmente necesitan una toma de agua y
un desaglie, pero que mediante la estacion mavil de la invencion se hace funcionar a dichas maquinas
convencionales sin necesidad de toma de agua ni desaguie en el lugar de ubicacion de dicha estacion.

[0009] La estacion mavil se estructura en un mueble en el que cabe distinguir una parte superior y una parte
inferior. En dicha parte superior se disponen las aludidas maquinas convencionales, mientras que en la parte
inferior del referido mueble hay un amplio alojamiento. En este alojamiento se ubica un depdsito de agua
que mediante unos medios de impulsion de agua y una conduccion de agua conecta con las tomas de aguade
las aludidas maquinas convencionales. Ademas, en dicho alojamiento dela parte inferior del mueble de la
estacién movil hay un depdsito de residuos que a través de una conduccion de residuos conecta con los
desagties de las maquinas convencionales. Asi, los residuos de dichas maquinas caeran por gravedad hacia
el depdsito de residuos, mientras que el agua del deposito de agua serd bombeado hacia las maquinas
convencionales mediante los referidos medios de impulsion. Esto define lo fundamental de la invencion.

[0010] EI depésito de agua se carga preferentemente con agua mineral natural, de manera que se evitan los
inconvenientes referentes a malos sabores en las bebidas preparadas producidos por el cloro y sustancias
quimicas, y a la reduccion de la vida Gtil de las maquinas convencionales por presencia de cal en el agua.

[0011] EI referido mueble de la estacion movil, dispone de medios para la alimentacion eléctrica de las
mencionadas maquinas convencionales y los referidos medios de impulsion de agua. Estos medios
consisten normalmente en una simple toma de la red eléctrica convencional. No obstante, se ha previsto
que los medios de alimentacidn eléctrica sean autdnomos, mediante baterias, generadores, o similares, con
lo que la estacién movil podria presentar una total autonomia.



[0012] El mueble de la estacion maévil para dispensar bebidas, cuenta ademés en su realizacion preferente
con medios de transporte que facilitan su desplazamiento. Dichos medios de transporte consisten
habitualmente en unas ruedas dispuestas en la parte inferior del mueble referido anteriormente.

[0013] Ademas, se han previsto medios para la estabilizacién de la posicion de dicho mueble. Estos medios
de estabilizacion consisten habitualmente en unos dispositivos de freno dispuestos en la parte inferior del
mueble dela estacién y consistentes en un volante o palanca que gqueda en el interior del mueble y que
conecta con un vastago roscado gque enrosca en la base inferior de dicho mueble y que a su vez conecta con
un pie que sobresale por la parte inferior del mueble, con lo que girando dicho volante o palanca en uno u
otro sentido se determina la presion del pie contra el correspondiente suelo o su retirada del mismo.

[0014] La parte superior del mueble de la estacion, consiste preferentemente en una plataforma que da
soporte a las maguinas convencionales tales como cafeteras automaticas, maquinas de zumo u otras. esta
plataforma dispone de una barandilla que proporciona un espacio de ubicacion de vasos, tazas, cajas con
sobres para infusiones y similares entre las maquinas convencionales y la referida barandilla. Dicha
plataforma esta considerablemente separada de la parte inferior del mueble, de manera que se establece otro
espacio de ubicacién de vasos, tazas, cajas con sobres para infusiones y similares entre la plataforma y la
parte inferior del mueble. La plataforma se sujeta a dicha parte inferior mediante unas columnas de sujecion.
Ademas, entre la plataforma y la parte inferior del mueble hay una columna por la que discurren las
conducciones de agua, de residuos y de electricidad que comunican maquinas convencionales con los
elementos de la parte inferior del mueble.

[0015] En una realizacion preferente, el alojamiento de la parte inferior del mueble consiste en un amplio
armario con grandes puertas frontales y laterales. En dicho armario se alojan el depdsito de agua y el
depésito de residuos mencionados anteriormente, los cuales seran preferentemente extraibles con facilidad
para hacer mas sencilla su limpieza.

[0016] Los medios de impulsidn de agua que se refirieron anteriormente, pueden realizarse mediante una
motobomba conectada al depdsito de agua a través de una valvula y conectada a la conduccidon de agua que
va hacia las maquinas convencionales a través de otra valvula y de un manémetro que permiten controlar
la presion del correspondiente circuito hidraulico.

[0017] Ademaés el deposito de agua puede disponer de una valvula o grifo que facilite la extraccion directa
de agua de dicho deposito para su vaciado o para obtener agua directamente.

[0018] EI depdsito de agua puede disponer de un indicador de nivel con microinterruptor de seguridad que
corta el suministro eléctrico al grupo motobomba y facilita informaciéon referente a la cantidad de agua
existente en dicho depoésito de agua.

[0019] A continuacidn, para facilitar una mejor comprension de esta memoria descriptiva y formando parte
integrante de la misma, se acompafian unas figuras en las que con caracter ilustrativo y no limitativo se ha
representado el objeto de la invencion.

[0020] Breve descripcion de las figuras

[0021] Figura 1.- Representa una vista en alzado frontal y esquematica de una estacion movil para dispensar
bebidas realizada segun la presente invencion.

[0022] Figura 2.- Representa una vista de perfil y esquematica de la estacion movil referida en la anterior
figura 1.

[0023] Figura 3.- Representa una vista en planta seccionada y esquematica de la estacién mavil referida en
la anterior figura 1, mostrando los depoésitos y la motobomba que se alojan en la parte inferior de dicha
estacion movil.

[0024] Descripcion de un ejemplo de realizacion de la invencion

[0025] Seguidamente se realiza una descripcion de un ejemplo de la invencidn, haciendo referencia a la
numeracion adoptada en las figuras.



[0026] Asi, la estacion movil para dispensar bebidas de este ejemplo de realizacién, incluye unas maquinas
convencionales que consisten en una cafetera automatica 1 y en una maquina de zumos 2. Dichas maguinas
1y 2se ubican en la parte superior de un mueble 3 cuya parte inferior dispone de un alojamiento 4 en el que
se ubican: un depdsito de agua 5 que a través de unos medios de impulsion de agua determinados por una
motobombab y a través de una conduccion de agua 7 conecta con las correspondientes tomas de agua de
las maquinas 1 y 2; ubicAndose ademas en el alojamiento4 un deposito de residuos 8 gque a través de una
conduccion de residuos 9conecta con los correspondientes desagiies de las maquinas 1y 2.

[0027] El mueble 3 presenta medios de alimentacidn eléctrica de las maquinas 1 y2 y de la motobomba 6,
determinados por una simple toma de la red eléctrica convencional 29, e incluyendo un cuadro eléctrico de
proteccidn28. En otras realizaciones estos medios de alimentacion eléctrica pueden ser auténomos mediante
baterias, generadores o similares.

[0028] EI mueble 3 presenta unos medios de transporte determinados por cuatro ruedas 10 dispuestas en
proximidad de los extremos de la parte inferior de dicho mueble 3.

[0029] Ademés el mueble 3 de este ejemplo de realizacion cuenta con unos medios de estabilizacion de su
posicidn consistentes en dos dispositivos de freno ubicados en los extremos de la parte inferior del mueble
3. Cada uno de estos dispositivos de freno incluye un volante o palanca 11 que pueda en el interior del
mueble y que conecta con un vastago roscado 12que enrosca en la base inferior del mueble 3 y que a su vez
conecta con un pie 13 que sobresale por la parte inferior del mueble 3; permitiendo asi que el giro en uno
u otro sentido del volante 11 determine la presién del pie 13 contra el suelo o su retirada del mismo.

[0030] La parte superior del mueble 3 que soporta las maquinas 1y 2 esta determinada en este ejemplo por
una plataforma 14 que cuenta con una barandilla 15, facilitando asi un espacio de ubicacion de vasos 16,
cajas con sobres para infusiones 17, tazas 18 y similares entre las méquinas convencionales 1y 2 y la
barandilla 15. Entre la plataforma 14 y la parte inferior del mueble 3 queda otro espacio para ubicacién de
dichos vasos 16, cajas con sobres para infusiones 17, tazas 18 y similares. La plataforma 14 queda sujeta a
la parte inferior del mueble mediante unas columnas de sujecion 19. Ademas, entre la plataforma 14 y la
parte inferior del mueble 3 se ubica una columna de conducciones 20 por la que discurren las referidas
conduccion de agua 7, conduccion de residuos 9 y conduccion de electricidad.

[0031] La parte inferior del mueble 3, en la que se dispone el alojamiento 4, consiste en un armario con
amplias puertas frontales 21 y laterales 22.

[0032] Tanto el deposito de agua 5 como el depdsito de residuos 8 son extraibles del alojamiento 4 para
facilitar su limpieza.

[0033] En esta realizacion de la invencién el deposito de agua 5 presenta unas dimensiones de 40 x 40 x 50
cm; con una capacidad aproximada de 80 I. Légicamente en otras realizaciones dicho depoésito 5 podra
presentar otras dimensiones. El depdsito 5 esta previsto para ser cargado con agua mineral natural, de
manera que las bebidas preparadas con las maquinas 1y 2 tengan sabores satisfactorios y ademas no se
perjudique la vida util de dichas maquinas 1y 2 por residuos de cal, y no se necesita instalacion hidraulica.

[0034] En el presente ejemplo los medios de impulsién del agua mineral hacia las maquinas 1y 2 consisten
en la motobomba 6, la cual conecta con el depdsito de agua 5 a través de una valvula 23, conectando ademas
dicha motobomba 6 con la conduccion de agua 7 a través de otra valvula 24 y de un manémetro 25 que
permiten controlar la presién, tal y como se ilustra en la figura 3.

[0035] EI deposito de agua 5 de este ejemplo de realizacion presenta ademas una valvula o grifo 26 que
permite la extraccion directa de agua, y un indicador de nivel 27 que permite saber la cantidad de agua
mineral existente en el referido depdsito de agua 5, asi como cortar el funcionamiento de la motobomba 6
como medida de seguridad.



1. Estacion movil para dispensar bebidas, que emplea maquinas convencionales de bebidas tales como
cafeteras automaticas (1), maquinas de zumos (2) y/u otras que requieran habitualmente una toma de agua
y un desagie para su funcionamiento; permitiendo dicha estacién movil la preparacion de bebidas a partir
de las referidas maquinas (1, 2) sin necesidad de disponer de dichos desagtie y toma de agua; caracterizada
porgue cuenta con un mueble (3) en cuya parte superior se ubican las referidas maguinas convencionales
(1, 2), mientras que su parte inferior dispone de un alojamiento (4) en el que se ubican:

un depésito de agua (5) que a través de unos medios de impulsion de agua (6) y de una conduccién de agua
(7) conecta con las correspondientes tomas de agua de las maquinas convencionales (1, 2), y

un depdsito de residuos (8) que a través de una conduccion de residuos (9) conecta con los correspondientes
desagues de las maquinas convencionales (1, 2);

de manera que los correspondientes residuos caen por gravedad al depoésito de residuos (8) desde las
maquinas convencionales (1, 2), mientras que el agua del depdsito de agua (5) es bombeado hacia dichas
maquinas (1, 2).

2. Estacién movil para dispensar bebidas, segun reivindicacién 1, caracterizada porque dicho mueble (3)
incluye medios de alimentacion eléctrica de las referidas maquinas convencionales (1, 2) y de alimentacién
eléctrica de los aludidos medios de impulsion de agua (6),contando ademas con un cuadro eléctrico de
proteccién (28).

3. Estacién movil para dispensar bebidas, segln reivindicacion 2, caracterizada porque dichos medios de
alimentacion eléctrica consisten en una toma de la red eléctrica convencional (29).

4. Estacion mavil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 2, caracterizada porque dichos medios de
alimentacion eléctrica consisten en medios auténomos tales como baterias, generadores u otros.

5. Estacion mavil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1, caracterizada porque dicho mueble (3)
dispone de medios de transporte(10).

6. Estacién movil para dispensar bebidas, segln reivindicacion 5, caracterizada porque dichos medios de
transporte consisten en cuatro ruedas (10) ubicadas en proximidad de los extremos de la parte inferior del
referido mueble (3).

7. Estacion movil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1, caracterizada porque dicho mueble (3)
dispone de medios de estabilizacion de su posicion.

8. Estacion movil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 7,caracterizada porque dichos medios de
estabilizacion consisten en dos dispositivos de freno ubicados en los extremos de la parte inferior del
mueble (3) y consistentes cada uno de ellos en un volante (11) que queda en el interior del mueble (3) y
que conecta con un vastago roscado (12)que enrosca en la base inferior del mueble (3) y que a su vez
conecta con un pie (13) que sobresale por la parte inferior del mueble (3); de manera que girando dicho
volante (11) en uno u otro sentido se posibilita la presién del pie (13) contra el correspondiente suelo o su
retirada del mismo.

9. Estacion mavil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1,caracterizada porque dicha parte superior
del mueble (3) consiste en una plataforma (14) que soporte las maquinas convencionales (1, 2) y que
dispone de una barandilla (15), de manera que entre dichas méquinas (1,2) y barandilla (15) se establece
un espacio de ubicacion de vasos, tazas, cajas con sobres para infusiones y similares (16, 17,
18);encontrandose esta plataforma (14) notablemente separada de la referida parte inferior del mueble (3)
y sujeta a ella mediante columnas de sujecién (19), de manera que entre la plataforma (14) y la referida
parte inferior del mueble (3) se establece otro espacio de ubicacion de vasos, tazas, cajas con sobres para
infusiones y similares (16, 17, 18); existiendo entre la parte superior de la plataforma (14) y la parte inferior
del mueble (3)una columna de conducciones (20) por la que discurren las referidas conducciones de agua
(7) y de residuos (9), asi como las conducciones eléctricas.



10. Estacion mavil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1, caracterizada porque dicho alojamiento
(4) de la parte inferior del mueble (3) consiste en una especie de armario con amplias puertas frontales (21)
y laterales (22).

11. Estacion movil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1, caracterizada porque dichos depdsito de
agua (5) y depdsito de residuos (8) son extraibles del referido alojamiento (4).

12. Estacion movil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1, caracterizada porque dicho depésito de
agua (5) presenta una capacidad aproximada de 80 .

13. Estacion movil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1, caracterizada porque dichos medios de
impulsion de agua consisten en una motobomba (6) que conecta con el depésito de agua (5) a través de una
valvula (23) y que conecta con la aludida conduccion de agua (7) a través de otra valvula (24) y de un
mandmetro (25).

14. Estacion movil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1, caracterizada porque dicho deposito de
agua (5) incluye una valvula o grifo (26) que permite la extraccion directa de agua de dicho depdsito(5).

15. Estacion movil para dispensar bebidas, segin reivindicacién 1, caracterizada porque dicho depésito de
agua (5) dispone de un indicador de nivel (27) que permite saber la cantidad de agua existente en dicho
deposito (5) y cortar el funcionamiento del equipo motobomba (6) como medida de seguridad.

16. Estacion movil para dispensar bebidas, segun reivindicacion 1, caracterizada porque dicho depoésito de
agua (5) se carga con agua mineral natural.
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[0001] La presente patente se refiere a una maquina modular de elaboracién de café exprés que por sus
nuevas caracteristicas ofrece unas mejoras muy importantes frente a las maquinas de este tipo existentes
actualmente en el mercado.

[0002] La concepcion modular del conjunto permite un nuevo esquema de distribucion de los elementos
que la forman en el espacio de operacidn, sobre el que se basan las ventajas que a continuacion se detallaran.
La evolucion de las maquinas de elaboracion de café exprés se ha venido realizando conservando un
esquema integrador del conjunto de los elementos que constituyen este tipo de maquinas.

[0003] Asi, esencialmente, las maquinas disponibles en el mercado para la preparacién de café exprés estan
formadas por una carcasa prismatica con bases rectangulares, con un frontal en base adelantada donde van
los mandos, los instrumentos de medida y los grupos erogadores. En el interior de la carcasa van situados
los grupos calefactores, el calderin, los accesorios de valvuleria y el resto de los elementos necesarios para
el correcto funcionamiento de la maquina.

[0004] Este esquema de situacion de los distintos componentes de las maquinas tradicionales obliga a
disponer de un volumen de operacidn elevada, incluyendo el espacio libre necesario para operar sobre ella,
tanto en operaciones de mantenimiento como para facilitar el montaje-desmontaje de la misma.

[0005] La concepcion de la maquina objeto de la presente patente, surgio tras el analisis de las demandas
del mercado, asi como las condiciones de volumen disponible en los locales de ubicacion de estas maguinas.

[0006] Los graficos de demanda de café, presentan grandes picos que se traducen en periodos de elevada
demanda no mantenida. El tipo de servicio deseable no hace aconsejable la existencia de demandas no
atendidas.

[0007] La maquina objeto de la presente patente se caracteriza por una concepcion mudular, como ya se ha
sefialado anteriormente, que consiste en la posibilidad de separar un en médulos independientes los grupos
erogadores y los conjuntos de calentamiento de agua y de los elementos accesorios. Los grupos erogadores
se pueden montar en un bastidor apropiado, uno a uno, siendo ilimitado el nimero de dichos grupos, que
pueden llegar a montarse todos ellos en condiciones que hagan cémodo el manejo de los mismos, existiendo
la posibilidad de aprovechamiento de huecos para la colocacion de éstos grupos, en espacios donde era
imposible hasta ahora instalar maquinas de preparacion de café de las conocidas. Ademas, la instalacion de
estos grupos puede mejorar la decoracién del lugar donde se instalen.

[0008] Los grupos erogadores van conectados a la caldera, quemadores, electrobombas, etc..., mediante un
sistema de tuberias apropiadas dotadas de sus correspondientes valvulas de accionamiento.

[0009] La concepcién modular de la maquina permite adecuar el nimero de grupos erogadores a la
prevision de la demanda, con la consideracion de las fluctuaciones de consumo que pudieran existir,
permitiendo siempre efectuar posteriormente ampliaciones cuando aumente la demanda del consumo de
café.

[0010] La caracteristica de estar separada la caldera permite la instalacion de la misma en las mejores
condiciones de seguridad aprovechando espacios que de otra forma quedarian sin utilizacion factible.

[0011] La distribucion de todo el conjunto mejora las condiciones de accesibilidad y por tanto de
mantenimiento de la maquina, permitiendo acortar los periodos de parada provocados por averias, frente a
las maquinas de tipo convencional conocidas hasta ahora, que exigen siempre en caso de averia tener que
desmontar la carcasa donde van instalados todos los elementos que las forman.

[0012] A efectos de fabricacion de la maquina es claro que la concepcion modular disminuye notablemente
los costes en relacion con las maquinas existentes, pues son menores las cantidades de material necesario,
al prescindir principalmente de un elemento tan importante como es la carcasa que alberga hasta ahora
todos los componentes de la maquina.

[0013] También existe la posibilidad de que la caldera vaya instalada sobre un chasis, provisto de las
correspondientes ruedas que permitan su traslado al lugar adecuado para su posterior conexion con los



grupos erogadores que existan en dichos lugares, consiguiendo asi una autonomia que la permita
desplazarse exactamente al lugar donde se vaya a consumir el café.

[0014] De la misma forma, pueden montarse tantos grupos erogadores como sean necesarios, sobre un
mostrador o bastidor, dotado de ruedas, que pueda desplazarse al lugar oportuno, donde exista la demanda
de café, sobre todo en grandes concentraciones de personas, como campos de futbol, estadios olimpicos,
etc..., para conectar estos grupos con las calderas autbnomas que hasta alli se hayan trasladado y poder
atender las demandas de café que se produzcan.

[0015] A continuacion se detallan las caracteristicas esenciales de la nueva maquina a que nos venimos
refiriendo en una forma de realizacion de la misma que debe considerarse ilustrativa y nunca limitativa,
refiriéndonos a los dibujos que se unen a la presente memoria y que servirdn para comprender mejor las
caracteristicas de esta nueva maquina modular.

[0016] Asi, en la figura 1a pueden apreciarse varios grupos erogadores de café -1-, montados sobre un
mostrador -2-, y los cuales van conectados a una caldera -3- situada en este caso, debajo del mostrador,
pero que como repetidamente se ha mencionado, puede estar instalada en cualquier otro lugar oportuno, tal
como se muestra en el lado derecho -4- de esta figura la.

[0017] Pueden apreciarse también en esta figura las tuberias de conexién -5- que unen la caldera en cada
caso con los grupos erogadores a los que prestan servicio.

[0018] Como se indica en esta figura 1a el nimero de grupos erogadores a instalar puede ser ilimitado,
segun las necesidades lo exijan, siempre que se calcule la capacidad que deban tener las calderas o el
namero de éstas que sean necesarias para que puedan atender a los diferentes grupos que se instalen.

[0019] La figura 2a muestra un alzado lateral de un conjunto, en el que puede verse un grupo erogador -1-
sobre un mostrador -2- con la correspondiente caldera -3- y los cables de conexién -5-. En esta figura se
puede apreciar la gran diferencia de volumen que existe entre el grupo erogador, que es lo que queda a la
vista del publico, y las maquinas convencionales de elaboracion de café exprés existente hasta ahora.

[0020] En la figura 3a se ha grafiado una instalacion de grupos erogadores -1- montados sobre un bastidor
-6-, que podra ser de la longitud apropiada, para que pueda albergar la cantidad de grupos que se deseen,
viéndose las calderas correspondientes instaladas dentro del bastidor -7- o separadas del mismo -8- segln
resulte apropiado en cada caso, y las cuales siempre quedan conectadas con los grupos por las tuberias
correspondientes -9-.

[0021] Por ultimo, en la figura 4a puede verse en perspectiva un bastidor -10- sobre el que van montados
los grupos erogadores -11-, habiéndose grafiado dentro del mismo en su parte inferior en linea discontinua,
una caldera -12- dentro de un chasis -13-,todo ello para demostrar las diferentes realizaciones que pueden
efectuarse de esta maquina modular de elaboracion de café exprés, en la que los elementos que la forman
se montaran por separado y permitiran su traslado a los lugares de consumo, y la facilidad que se consigue
con lamisma, al ser factible ampliar su capacidad de produccion, para atender suficientemente a la demanda
de consumo en el propio lugar que se produzca.

[0022] Descrita en modo suficiente la presente patente como para poder ser entendida y llevada a la practica
por un técnico en la materia, se recaba hacer extensivo el privilegio dimanante de la presente inscripcion
registral a las variaciones de detalle que no alteren su esencialidad, que se resume en sus condiciones de
novedad en las siguientes reivindicaciones, que extractan y complementan a la memoria que antecede.
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Modification {o water heating machines typically used in the preparation of hot beverages
Description;

Background:

Application refers to a modification to the traditional construction of counter Lop coffee
or espresso machines typically used in the retail beverage industry The modification is to

the positioning of the water heating chamber as a means of decreasing the counter top
area covered by the said machine

Reason for modification:

Traditionally the water heating chamber of a coffee or espresso machine is placed
directly behind the water dispensing device(s). This configuration typically has the
drawback of utilising a large area of the counter top which has proved restrictive in retail
applications.

Modification:

The modification is to position the water heating chamber below the water dispensmg
device(s) or counter top thereby reducing the area in plan required to position the
machine.

Fasenual features:

The water heating chamber is positioned below the water dispensing dewvice(s) either to
the front or rear of the water dispensing device(s) to reduce the area in plan required by
the said machine,

Important (but not essential)} features:

The water heating chamber and any control devices placed to the front of the water
dispensing device(s) should be made water proof or safe from the ingress of liguid.
Typically this can be achieved by the placing of a drip tray above the water heating
chamber and the thoughtful construction of the water heating chamber casing.

Detailed description:

The typical construction and application of the modification will now be detailed with
reference to the accompanying drawings in which;

Sheet 1 figure 1 shows an isometric view of a constructed machine;

Sheet 2 figure | shows the side view of a constructed machine;



Sheet 3 figure 1 shows the front view of a constructed machine;

$heet 4 figure 1 shows a typical construction of the water heating chamber casing as an
exploded view; figure 2 shows a typical construction of the water heating chamber
casing,

Typically the modification will be applied as shown on sheet 1/4 figure 1, whercby the
water heating chamber (C), of known construction, 15 below and forward of the water
dispensing device(s) (A), of known construction,

The Configuration shown on sheets 1,2 & 3/4 indicates a typical example of the placing
of the control devices, of known construction, in that they are contamed in a section of

the water heating chamber casing created by the front panel (sheet 4/4 figure 1 (K)) and
the control device mounting plate (sheet 4/4 figure 1 (H))

Included in the shown configuration are the additions of a storage tray (sheet | & 2/4
figure 1 (L)) and a series of shut off valves (sheets 1 & 2/4 figure 1 (M)). The Storage
Tray would typically be used to aid the production of beverages by allowing easy access
to sugar, tea or chocolate for example. The shut off valves would allow the isolation of
the water dispensing device(s) (sheets 1, 2 & 3/4 figure 1 (A)) from the water heating
chamber (sheets 1, 2 & 3/4 figure 1 (C)) to aid the maintenance and repair of the
machine.

In this example the Water dispensing device(s) {A) are mounted on a suitably rigid
assembly which is in urn mounted on the Water heating chamber (C) casing {sheet 4/4
figure 1 and 2).

Sheet 4/4 figure 1 indicates an example of construction of the water heating chamber
casing to aid the prevention of liquid ingress into water sensitive areas and devices used
in the construction of typical machines. The casing is so constructed that directly under
the water dispensing device(s) (sheets 1, 2 & 3/4 figure 1 (A)) is positioned a drip tray
(sheet 4/4 figure 1 & 2 (D). Indicated below the drip tray (sheet 4/4 figure 1 & 2 (D))
after a suitable gap (i e 75mm maintained by a suitable drip tray support (sheet 4/4 figure
| & 2 (E))) for the passage of a suitable waste pipe, is the top plate of the water heating
chamber casing (sheet 4/4 figure 1 & 2 (G)). The plate is so constructed as to form an
inverted tray over the side panels (sheet 4/4 figure 1 & 2 (I)), rear panel (sheet 4/4 figure
| & 2 (F)) and front panel (sheet 4/4 figure 1 & 2 (K)). The base of the casing is formed
by base panel (sheet 4/4 figure | & 2 (1)) which is also an inverted tray construction.
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