- g = LAl
Programa Ib%erj,gano
~~de Propiedad Indl}s;tgi,al
-

VP

B =
7
y




IBEP]
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El Programa Iberoamericano de
Propiedad Industrial (IBEPI) presenta
el duodécimo Boletin Iberoamericano
de Informacién Tecnoldgica en el
sector agroalimentario, como parte
de las actividades de cooperacion y
promocién del sistema de propiedad
industrial a cargo de IBEPI.

Este boletin tecnolégico, representa el
trabajo que realizan las Oficinas
Nacionales de Propiedad Industrial
para difundir y acercar informacién
tecnolégica de gran importancia para
el sector agroalimentario. En esta
ocasion, el contenido establecido por
IBEPI son documentos de solicitudes
de patente publicados durante el afio
2020 y el primer semestre del 2021
por las Oficinas que participan del
Programa.

En esta edicion, se muestran
solicitudes de patentes y modelos de
utilidad publicados por Argentina,
Brasil, Colombia, Costa Rica, Espanfa,
Peru, Portugal, Republica Dominicana
y  Uruguay, considerando los
subsectores de: conservacion,
biotecnologia y nuevas tecnologias
aplicadas al sector agroalimentario.
Para ofrecer un documento atractivo
y de rdpida lectura, la informacién se
encuentra organizada en tablas con
los datos bibliograficos basicos para
una pronta identificacién de Ila
tecnologia y el subsector.
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Como en ediciones anteriores, este
boletin cuenta con un apartado
estadistico con informacién grafica de
las solicitudes de patente presentadas,
asi como noticias y casos de éxito, con
datos generados por emprendedores o
Pymes que han adoptado vy
aprovechado el sistema de propiedad
industrial en sus modelos de
innovacion y generacion de
conocimientos.
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O Programa Ibero-Americano de
Propriedade Industrial (IBEPI)
apresenta o décimo segundo Boletim
Ibero-Americano de Informacao
Tecnolégica do setor de agroalimentos,
como parte das atividades de
cooperagdo e promogdo do sistema de
propriedade industrial a cargo do
IBEPI.

Este boletim tecnoldgico representa o
trabalho realizado pelos Escritérios
Nacionais de Propriedade Industrial
(governamentais) para difundir e
reunir informacbes tecnolégicas de
grande relevancia para o setor de
agroalimentos. Neste atual ciclo, os
conteldos trazidos pelo IBEPI sdo
documentos de patentes publicados
durante o ano 2020 e o primeiro
semestre de 2021, nos Escritérios
Nacionais de Pl dos paises-membros
do Programa.

Esta edicdo apresenta os pedidos de
patentes e modelos de utilidade
publicados na Argentina, Brasil,
Colémbia, Costa Rica, Espanha, Peru,
Portugal, Republica Dominicana e
Uruguai, considerando os subsetores
de conservacdo, biotecnologia e novas
tecnologias aplicadas ao setor de
agroalimentos. Para oferecer um
documento com leitura mais atrativa e
de mais facil compreensdo, as
informagdes estao organizadas em

tabelas com os dados bibliogréaficos

basicos, permitindo uma imediata
identificacdo da tecnologia e do
subsetor.

Como nas edi¢cdes anteriores, este
boletim dispGe de uma secdo de dados
estatisticos com informacGes graficas
dos pedidos de patente, assim como
noticias e casos de sucesso, com dados
gerados por empreendedores ou por
Pequenas e Médias Empresas (PMEs),
gque adotaram o sistema de
propriedade industrial em  seus
modelos de inovag¢dao e geragdo de
conhecimento.
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En esta seccidon se presenta un informe estadistico basado en las solicitudes de
patentes que fueron publicadas durante el aino 2020 y ler semestre 2021 en las
Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial (ONAPI) de Argentina, Brasil, Colombia,
Costa Rica, Espafa, Portugal, Republica Dominicana, Perd y Uruguay y que se
relacionan con el sector de agroalimentos.

Las estadisticas fueron realizadas a partir de la informacién suministrada por cada
una de las Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial.

Durante el periodo definido anteriormente las Oficinas Nacionales de Propiedad
Industrial de paises IBEPI publicaron 2.630 solicitudes de patentes relacionadas con
agroalimentos.

1165 En la gridfica 1 se observa que del total de
solicitudes 1165 fueron publicadas en Portugal, 831
831 en Brasil, 478 en Espafia, 77 en Argentina, 57 en
Colombia, 9 en Peru, 6 en Costa Rica, 4 en Uruguay
478 y 3 en Republica Dominicana.
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Grafica 2. Tipos de Solicitantes

Las 2.630 solicitudes de patentes UNIVERSIDAD

reportadas por los paises 161
participantes del Boletin IBEPI,

fueron presentadas por 1.357

solicitantes, de los cuales 82,8% :irfrs&':‘t
corresponden a  empresas, 55
11,9% a universidades, 4,1% a

personas naturales y 1,3% a INSTITUTO DE
centros de investigacién 'NVESTl'gAC'ON
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Grafica 3. Solicitudes presentadas por residentes y no residentes de paises IBEPI
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Con relacién a las solicitudes presentadas por residentes y no residentes, las
solicitudes de patente presentadas por residentes de los paises IBEPI (Argentina,
Brasil, Colombia, Espafia, México, Perlu, Portugal y Republica Dominicana)
representan el 15% del total de solicitudes y los no residentes el 85% de la
totalidad. Se debe tener en cuenta que algunas patentes fueron presentadas por
mas de un solicitante, quienes son de diferentes nacionalidades, en algunos
casos.

Grafica 4. Solicitudes por sector tecnolégico

Para la seleccion de documentos
en el boletin en el sector de
Agroalimentos, la informacién fue
dividida en tres tecnologias;
biotecnologia, conservacién vy
CONSERVACION nuevas tecnologias. Cada
33% tecnologia relaciona diferentes
codigos de Clasificacién
Internacional de Patentes CIP, lo
BIOTECNOLOGIA cual lleva a que un documento de
NUEVAS patente pueda incluir mas de una
TECNOLOGIAS tecnologia. De esta forma, el 60%
7% de las solicitudes estan
relacionadas con biotecnologia, el
33% con conservaciéon y el 7% con

nuevas tecnologias.
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Grafica 5. Solicitudes presentadas en Paises IBEPI por sector de la tecnologia.
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Teniendo en cuenta la grafica anterior relacionada con los sectores
tecnolégicos, el pais IBEPI con mayor niumero de solicitudes publicadas en el
periodo definido en el sector de “Biotecnologia” es Portugal. Asi mismo en el
sector de “Conservacion” se destaca Brasil. Respecto al sector de “Nuevas
Tecnologias”, el pais lider es Portugal.

Grafica 6. Solicitudes presentadas por no residentes de paises IBEPI
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La grafica anterior muestra el ranking de paises con la cantidad de solicitudes
presentadas por no residentes de paises IBEPI. Dentro del grupo de
solicitudes presentadas por no residentes, Estados Unidos presenta el mayor
numero de solicitudes con 849, seguido por Paises Bajos con 165 solicitudes,
suiza con 159 y Francia con 152.

Grafica 7. Solicitudes presentadas por residentes de paises IBEPI
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En la grafica se presenta el numero de solicitudes de patente por residentes
publicadas en el periodo definido; el pais con mayor nimero de solicitudes
por residentes es Brasil con 246, seguido por Espafia con 89, Portugal con 39,
Argentina con 4, Colombia con 17, Perud con 6, México con 5 y Republica
Dominicana con una solicitud. Adicionalmente, en la grafica 8 se muestran las
solicitudes de residentes por sector tecnoldgico. Tenga en cuenta que un
documento de patente puede incluir mds de una tecnologia.
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Los solicitantes con 10 o mas solicitudes de patentes publicadas en los paises
IBEPI se presentan en la siguiente grafica, donde los principales solicitantes
corresponden SOCIETE DES PRODUITS NESTLE SA con 74 solicitudes. Le siguen
la empresa DSM [P ASSETS B.V. y la UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA

GRANDE con 45 y 43 solicitudes respectivamente.

SOCIETE DES PRODUITS NESTLE SA

DSM IP ASSETS B.V.

UNIV. FEDERAL DE CAMPINA GRANDE

REGENERON PHARMACEUTICALS, INC.

DUPONT

CHR HANSEN AS

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

F. HOFFMANN-LA ROCHE AG

NOVOZYMES

UNILEVER N.V.

CR

45
43
36
33
25
25
22
21
21
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@ ARGENTINA

ALIMENTO FUNCIONAL A BASE DE
QUESO Y PROCEDIMIENTOS PARA SU
ELABORACION
Ver noticia

Titulo: Alimento funcional a base de
gueso y yacon; su procedimiento de
elaboracion

Patente: AR103121B1

Estado: Concedida 29/09/2020

Se trata de un alimento funcional a
base de queso. El producto contiene
jarabe de yacén, planta de la regién
andina cuyas raices presentan una
elevada concentracion de
fructooligosacaridos (FOS) y
compuestos fendlicos antioxidantes.
Los compuestos presentes en su raiz
son de un tipo de fibra soluble que
contienen propiedades relacionadas al
tratamiento de la obesidad y del
colesterol.

La forma de presentaciéon puede ser de
un queso de pasta dura, semidura, o
untable. La incorporacion de yacén a
un lacteo es una alternativa para la
aumentar la fibra en la dieta.

AR BR CR
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https://vinculacion.conicet.gov.ar/?caction=printPDF&tcid=1271#:~:text=El%20alimento%20funcional%20a%20base,inclusi%C3%B3n%20de%20jarabe%20de%20yac%C3%B3n.&text=La%20incorporaci%C3%B3n%20de%20yac%C3%B3n%20a,la%20fibra%20en%20la%20dieta
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20170419&CC=AR&NR=103121A1&KC=A1
https://www.pexels.com/es-es/@lina?utm_content=attributionCopyText&utm_medium=referral&utm_source=pexels
https://www.pexels.com/es-es/foto/uvas-con-queso-1741284/?utm_content=attributionCopyText&utm_medium=referral&utm_source=pexels

© BRASIL

INPA RECEBE CONCESSAO DE PATENTE
DE IOGURTE FUNCIONAL QUE ATUA
NA PREVENCAO DE DOENCAS
GASTRICAS
Ver noticia

Titulo: Composicao alimenticia
funcional, processo de fabricagdo e uso
do extrato de curcuma zerumbet
Patente: BR 102014009532-2 B1
Titular: Instituto nacional de pesquisas
da amazonia - INPA (BR/AM);

Biozer da amazonia industrial e
comércio de cosméticos Itda (br/am)
Inventor: Marcia Seixas de Castro /
Carlos Cleomir de Souza Pinheiro /
Helyde Albuquerque Marinho

Fecha de concesién: 17/04/2014

0] iogurte possui qualidades
nutricionais e funcionais, com acdo
anti-inflamatéria, analgésica e
antioxidante.

Uma raiz com propriedades medicinais
utilizada na China, india e Indonésia é o
principal ingrediente de um iogurte
capaz de atuar na prevencdo de
doencas gastricas, como gastrite e
Ulcera. O iogurte terapéutico, que
recebeu recentemente a concessdo de
patente, utiliza extratos da raiz de
Curcuma zerumbet, oferecendo uma
forma viavel de promover a saude pelo
consumo de alimento nutritivo.

AR BR CR

O iogurte funcional foi desenvolvido
por Madrcia Castro, durante o
doutorado, e pelos pesquisadores do
Instituto Nacional de Pesquisas da
Amazonia (INPA), Carlos Cleomir de
Souza e Helyde Marinho. O depdsito da
patente realizado em 2014 ¢é de
titularidade do INPA e da empresa
Biozer da Amazbnia. Com mais este
produto, o INPA contabiliza 28 patentes
concedidas, produtos e tecnologias
protegidos e prontos para serem
transferidos para empresas
interessadas em disponibiliza-los ao
mercado consumidor.

Fabricado de forma tradicional, o
iogurte contém na sua composi¢cdo o
extrato da Curcuma zerumbet, espécie
de planta da familia da cdrcuma, sendo
um dos 70 tipos de acafrdao. No
Amazonas, é utilizada como planta
ornamental e em forma de chd para
problemas estomacais.

“O extrato é rico em compostos
bioativos, capazes de proteger a parede
do estébmago de doencas gastricas,
além de permitir que as bactérias
lacteas figuem vidveis por mais de 30
dias, o que pode influenciar
positivamente a flora intestinal se
consumido todo dia”, destacou Castro,
doutora em  Biotecnologia pela
Universidade Federal do Amazonas
(UFAM), com a tese Utilizacdo dos
extratos do rizoma da Curcuma
zerumbet (Zingiberaceae) para
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https://www.gov.br/mcti/pt-br/rede-mcti/inpa/noticias/inpa-recebe-concessao-de-patente-de-iogurte-funcional-que-atua-na-prevencao-de-doencas-gastricas
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producdo de iogurte terapéutico,
defendida em 2015 no Programa de
Pés-Graduacdo em Biotecnologia da
UFAM. Os pesquisadores do INPA
Carlos Cleomir e Helyde Marinho foram
orientador e co-orientadora,
respectivamente.

Experimentos e anadlises

A pesquisa fez experimentos in vitro
(laboratério) e in vivo (animais de
laboratério) em extratos aquoso e
hidroalcodlico obtidos do rizoma da
Curcuma zerumbet. Segundo Helyde
Marinho, o iogurte também passou,
com aprovacdo de qualidade, pela
analise sensorial em humanos, que
avalia as caracteristicas organolépticas
dos alimentos, identificando pelos
sentidos a cor, o sabor, a textura e o
aroma.

Os extratos foram submetidos as
analises fitoquimicas e fisico-quimicas.
Depois passaram por testes
farmacolégicos utilizando ratos e
camundongos para saber as atividades

anti-ulcera, anti-inflamatoria e
analgésica com diferentes dosagens.
“Os dois  tipos de extratos

apresentaram componentes bioativos
(antioxidantes) de interesse nutricional

e funcional, como flavondides,
antocianinas e outros compostos
fendlicos, além dos curcuminoides

(curcumina e demetoxicurcumina; e
curcuzerona compostos com
propriedades farmacoldgicas)”,

CR

explicou Marinho, que é graduada em
Farmacia e Bioquimica, com mestrado
em Ciéncia do Alimento e doutora em
Saude Publica.

A atividade anti-Ulcera do extrato
aquoso apresentou efeito a partir da
dose 50mg/kg inibindo 57% da
formacdo de Ulceras nos animais
testados, enquanto a dose 3.500 mg/kg
inibiu 94%, apresentando efeito dose-
dependente. A atividade anti-ulcera do
extrato hidroalcéolico mostrou efeito
ainda melhor. Com dose a partir de 50
mg/kg e 75 mg/kg a inibicdo de Ulcera
gastrica foi de 80% a 94%. Outra
vantagem da curcuma zerumbet é que
os extratos apresentam atividade
antinociceptiva, ou seja, analgésica,
independente das doses testadas, por
terem a capacidade de alterar e
influenciar a atividade no cérebro
através do sistema nervoso central.

“Estes resultados indicam que os
extratos da Curcuma zerumbet sdo
potentes suplementos ou ingredientes
para serem adicionados em alimentos
e obter propriedades funcionais”,
ressalta Marinho.

Outras tecnologias

“Buscamos desenvolver produtos como
este [iogurte de curcuma] que sao
alimentos funcionais, podendo ajudar
inclusive na terapéutica de pacientes
com doencas cronicas, como
hipertensdo, diabetes e céanceres”,
disse Carlos Cleomir, lider do Grupo de
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Pesquisa em  Bioprospeccdo de
Produtos Amazbnicos e conhecido
pelos mais de 20 anos dedicados as
pesquisas com o gengibre amargo
(Zingiber zerumbet), uma outra planta
com muitas propriedades medicinais.

O extrato do Zingiber zerumbet, da
qual também se pode fazer iogurte,
mas nao € mesmo da concessao da
patente do iogurte de curcuma, é
usado em sabonete para acne vulgar,
encapsulados e hidrogel para pés
diabéticos. Segundo Souza, o hidrogel
ainda aguarda autorizacdo da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa)
para poder ser comercializado.

Extensao tecnoldgica

De acordo com a Coordenacdo de
Extensdo Tecnolégica e Inovacdo
(Coeti), o Instituto soma um total de 66
tecnologias protegidas, das quais 28 j3a

sdo “concedidas” pelo Instituto
Nacional da Propriedade Industrial
(INPI), o que significa que sao

tecnologias protegidas por meio de
patentes e disponiveis para
licenciamento as empresas. As outras
38 tecnologias do INPA estdo
protegidas por “pedido de patente”, o
gue garante a expectativa de direito da
concessao da tecnologia.

AR BR CR

Para a coordenadora da Coeti, Noélia
Falcdo, a concessdao de patentes ao
portfélio de tecnologias do INPA amplia
a credibilidade do Instituto e de seus
pesquisadores. “Além, ¢é claro, de
oferecer a sociedade a oportunidade
de licenciar uma tecnologia inovadora
e patenteada, que pode direcionar a
empresa licenciada a abertura de
novos negoécios, com a geracao de
emprego e renda, movimentando a
economia e melhorando a qualidade de
vida das pessoas”, destacou.
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Ver noticia

Productos nacionales llegaron a 166
destinos con ventas superiores a los
10.000 millones de délares

Colombia exportd 7.812 millones de
délares en la cadena de agroalimentos
durante 2020, un aumento del 7 por
ciento frente a las cifras de 2019 pese a
los impactos de la pandemia del
coronavirus en el mercado, informaron
este jueves fuentes oficiales.

Los productos de agroalimentos
colombianos llegaron a 166 destinos
con ventas por encima de los 10.000
millones de ddlares y tuvieron una
participacion cercana al 53 por ciento
sobre el total de las exportaciones no
mineras del pais.

Estados Unidos fue el principal
comprador de este sector y tuvo una
participacion del 37 por ciento, asi
como un crecimiento significativo en
productos como los derivados del café,
filetes de pescado, frutas frescas y
preparaciones alimentarias diversas.

"Hoy podemos decir que Colombia estd

en camino de ser despensa alimentaria
para el mundo, como bien nos ha

CR

catalogado la FAO por el potencial del
area cultivable y la gran variedad de
oferta exportable y de factores
competitivos como la capacidad de
produccion casi todos los dias del afio",
asegurd la presidenta de la agencia de
promocién ProColombia, Flavia
Santoro.

De acuerdo con la funcionaria, entre
los aspectos que vienen impulsando las
exportaciones de agroalimentos esta la
estrategia de diplomacia sanitaria que
lideran los ministerios de Comercio vy
Agricultura con el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimento
(Invima), el Instituto Colombiano

Agropecuario (ICA) y ProColombia.

PT DO UY



https://www.eltiempo.com/economia/sectores/exportaciones-de-agroalimentos-del-pais-crecieron-7-por-ciento-en-2020-567829

Los buenos resultados se deben
ademas a que el aumento del consumo
consciente ha permitido que "los
productos  alimenticios  organicos
prosperan gracias a la demanda de los
consumidores de productos de origen
sostenible", detallo la entidad.
Crecimiento en ventas

Después de Estados Unidos, los
principales compradores de
agroalimentos colombianos fueron
Paises Bajos, Bélgica y Alemania.

Sin  embargo, tuvieron mayores
crecimientos Japdén, con 8 por ciento
de aumento, principalmente en
compras de frutas frescas y cacao;
Espafia, con 21 por ciento, con
productos como aceite de palma, café
verde, banano vy frutas frescas, y
México, con 29 por ciento, con mas
compras de productos de panaderia y
molineria, derivados de café vy
preparaciones alimenticias diversas.

Santoro explica que "en los ultimos
meses fuimos testigos de los primeros
envios, por ejemplo, de carne porcina a
Costa de Marfil y Hong Kong, el arribo
de pifna a Canadd, la reapertura de la
carne bovina nacional a Chile, al igual
gue la admisibilidad de aguacate hass
en este mismo mercado".

ProColombia destacé que a pesar de la
emergencia sanitaria, la pandemia
aceleré las ventas de comestibles en el
comercio electrénico y demostré que
los consumidores es importante seguir

comprando productos alimenticios que
sean saludables. "Aunque el plastico de
un solo uso, la reciclabilidad y el
desperdicio de alimentos siguen siendo
temas importantes en la industria
alimentaria, la pandemia ha cambiado
la atencion a las  respuestas
corporativas centradas en la accién
social, incluido el apoyo a los
agricultores y comunidades locales vy
vulnerables", subrayd ProColombia.
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Ver noticia

SumaSach’a trabaja de la mano con
excombatientes y comunidades de
varias regiones del pais para producir
Sacha inchi. Este afio, la compaiia
realizd su primera exportacion a Perd y
Estados Unidos y ahora suefia con
llegar al mercado chino y europeo.

De enero a abril de 2021, el grupo
empresarial tuvo ventas
internacionales por USS$11.000 de
botellas de aceite Sacha inchi para
comercializar por medio de Amazon y
Ancestral Organics en Estados Unidos y
por USS$89.000 de grano exportado
hacia Peru. Este es el resultado de la
apuesta que realizd6 el grupo
empresarial en 2013 por la produccién
y comercializacién del Sacha inchi para
desarrollar agroindustria inclusiva en
Colombia.

El Sacha inchi es conocido como el
“mani de monte”, un fruto en forma de
estrella con granos en su interior que
se da en la selva amazdnica y, por su
alto contenido de omega 3, brinda
grandes beneficios para la salud. Segun
la OMS, mejora el funcionamiento
neurocognitivo, tiene efectos

antidepresivos vy antinflamatorios y
ayuda a disminuir los triglicéridos y el
colesterol. Lo que se alinea a la
tendencia de consumo actual hacia
productos que brinden salud, belleza y
bienestar.

El Sacha inchi es cultivado por mas de
1.100 agricultores ubicados en 22
departamentos del territorio
colombiano, entre los que se
encuentran: Caquetd, Cérdoba, Arauca,
Antioquia, el Eje Cafetero, Huila vy
Tolima. Alli se recoge la materia prima
gue actualmente es comercializada en
tres tipos de presentacién
principalmente: la botella de aceite
Sacha inchi de 250ml, la bolsa de polvo
proteico y el frasco de granos tostados
de 70 gramos.

Recientemente, en trabajo articulado
con ProColombia, comenzé el proceso
exportador de SumaSach’a. Durante el
2019, enviaron muestras,
principalmente botellas de aceite, a
diferentes regiones del mundo para dar
a conocer la calidad de sus productos.

Un afo mas tarde participaron en ferias
internacionales, como: Biofach,
Gulfood y Expo West y, de la mano de
ProColombia, lograron ingresar a las
plataformas digitales Amazon y Rappi y
este afo realizaron su primera
exportacion a Estados Unidos y Peru.
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El futuro es promisorio y los planes de
SumaSach’a son ambiciosos. El grupo
empresarial, que se encarga de
consolidar los frutos de Sacha inchi de
muchas empresas productoras para
poder tener capacidad exportadora,
suena con consolidarse en el mercado
estadunidense y conquistar Europa y
China.

Para Felipe Serrano, gerente de
Biorefineria S.A.S., la casa matriz de
SumaSach’a, “la calidad de nuestros
productos saludables y los precios
competitivos de estos nos permiten
soflar en grande, por eso ahora
gueremos llegar al Europa y al mercado
chino con nuestro aceite
principalmente, que  actualmente
representa el 90% de nuestras ventas y
ademds cuenta con el aval para
comercializarse en Europa”.

Segun datos del Dane, con andlisis de
ProColombia, durante el primer
trimestre del 2021 las exportaciones de
aceites y grasas sumaron USS134,8
millones, 2,4% mas que lo registrado
en el mismo periodo del ano anterior.
Ecuador, México, Republica
Dominicana, Brasil, Italia y Espana
fueron los principales compradores. En
el caso del aceite de Sacha inchi,
SumaSach’a es la Unica empresa en
Colombia que exporta este producto.

“La idea es vincular a los pequefos
agricultores y comunidades vulnerables
en la cadena de suministro.

Industrializar el campo colombiano es
nuestra meta, para que los beneficios
no se centralicen en las principales
ciudades del pais como siempre ocurre,
sino que se queden a nivel local y asi
contribuir con el desarrollo y la
generacion de empleo de las zonas
donde se cultiva Sacha inchi”, afirméd
Felipe Serrano.

Con el paso de los anos, han logrado
que diferentes agricultores y
organizaciones de zonas afectadas por
el conflicto armado empiecen a cultivar
Sacha inchi. Lo que, sumado a las
caracteristicas de la planta que puede
durar meses reservada sin
comprometer la calidad del producto
final y no requiere de grandes
extensiones de terreno ni de mucho
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tiempo muerto para ser
econdmicamente viable, llevé a que la
sustitucion de cultivos ilicitos se
convirtiera en el propdsito misional del
grupo empresarial.

“Esta es nuestra forma de hacer patria,
de construir pais. Mds alld de una
postura politica, si queremos un
desarrollo real de nuestras
comunidades lo que necesitamos es
retornarlos a la vida productiva y darle
una alternativa para generar ingresos
econdmicos lejos de la ilegalidad’,
agregod Serrano.

Hoy en dia, promueven el desarrollo
nacional trabajando de la mano de
diferentes organizaciones de
agricultores incluyendo aquellas
conformadas por ex combatientes,
como “Filimarpaz” ubicada en Filipinas,
Arauca, que tiene alrededor de 15
hectdreas de cultivos organicos y la
unidad de ElI Tambo, Cauca, que
liderada por el agricultor Wilmer
Guengue, cultivd el Sacha inchi
utilizado para producir las botellas de
aceite 100% organico con las que
fueron reconocidos este afio como
producto gourmet en el Concurso
Internacional de Aceites del Mundo
desarrollado por la Agencia para la
Valorizacién de Productos Agricolas
(AVPA) en Paris, Francia.

Foto de Ron Lach en Pexels
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Ver noticia

Titulo: Procedimiento de obtencion de
un complemento alimenticio derivado
de la planta del olivo y complemento
alimenticio obtenido

Patente: ES2804376A1

Titular: Roque Iniciativas SL

Inventor: Rodriguez Garcia Manuel
Fecha de publicacién: 2021-02-05

Bebida elaborada en un proceso 100%
artesanal a base de hojas de olivo de
produccion ecoldgica y vitamina C. Es
una opcion saludable para hidratarse y
refrescarse dado su minimo aporte
caldrico. Cuenta con un gran poder
antioxidante al poder ser asimilado por
el cuerpo humano en mayor medida
qgue cualquier otro antioxidante. El
procedimiento de preparacién consta
de las siguientes fases: recoleccion de
la  hoja de olivo, reposo vy
deshidratacion de la misma, lavado y
escurrido de la hoja, triturado de la
hoja hasta obtener wuna masa
homogénea especifica, cocciéon de la
hoja en forma de infusién para obtener
una base principal, y anadir
complementos para potenciar el sabor,
variar la concentracién, facilitar la
conservacién y otras propiedades.
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Ver noticia
Titulo: Aperitivo crujiente de alcachofa
Patente: ES1240174U
Titular: CYNARAE.U.;SLU
Inventor: Ortuno Casanova Jordi;

Puerta Escamez Fernando
Fecha de concesion: 2020-07-29

Los Chips de Alcachofa Cynara
contienen 6 gr de fibra por bolsa, son
100% naturales, estan libres de gluten,
son aptos para dietas veganas y estdn
elaborados con aceite alto oleico. Se
trata de un snack sélido a base de
alcachofas enrolladas y cocidas para
gue queden crujientes, obtenido a
partir de diferentes partes de
alcachofas, frescas o congeladas que se
separan por calibres y se pelan hasta
obtener los corazones y/o fondos de
alcachofa para posteriormente
laminarlos y someterlos a un
tratamiento térmico de fritura y/o
horneado, condimentarlos y/o
aromatizarlos mediante la adicién de
sal y/u otros compuestos con
propiedades aromatizantes y
finalmente envasarlos en recipientes
herméticos a temperatura ambiente
y/o refrigeracion y en atmoésfera
protectora o no.
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© PORTUGAL

PROJETO MOBFOOD REUNE
PARCEIROS NO INL E UMINHO PARA
LEVAR INOVACAO AO SETOR
AGROALIMENTAR
Ver noticia

O INL (Laboratdrio Ibérico Internacional
de Nanotecnologia) e a Universidade
do Minho, que integram a iniciativa
MobFood, acolheram em Braga os 43
parceiros deste projeto mobilizador
para uma reunido que antecipou o0s
resultados preliminares relativos as
diferentes tematicas abordadas neste
projeto, e que passam por conseguir
apresentar inovagGes concretas em
produtos, processos e servigos no setor
agroalimentar nacional.

Fatima Carvalho, das Industrias de
Charcutaria Primor e coordenadora do
projeto, adiantou que «os protétipos
vdo ser validados em painéis de
consumidores, sendo de esperar que
venham a ser colocados em breve no
mercado», acrescentando que «os
participantes no MobFood, que sdo
empresas de vdrias areas deste setor,
bem como diversas entidades do
sistema cientifico nacional, estdo a
desenvolver linhas de investigagao
capazes de acrescentar valor ao nivel
da seguranga alimentar, da nutri¢do, da
sustentabilidade, de novos processos e
novas tecnologias, entre outras areas
de aplicagao».

O coordenador cientifico do MobFood
e Professor da Universidade do Minho,
José Teixeira, reconheceu que se trata
de um projeto ambicioso, «que segue
as linhas gerais dos desafios que se
colocam ao setor alimentar, tais como
a sustentabilidade, a seguranca, a
disponibilidade, a eficiéncia energética,
a eficiéencia de processos, novos
produtos e a resposta as necessidades
de novos consumidores». E apesar de
este projeto pretender responder, em
primeiro lugar, aos desafios que o setor
agroalimentar enfrenta ao nivel
nacional, “também pode contribuir
para dar uma resposta global a esses

desafios”. José Teixeira acrescentou
ainda que, s6 o facto de se ter
conseguido juntar «todos estes

parceiros num projeto com metas
muito bem definidas ja foi um
sucesso».

Lorenzo Pastrana, Diretor da Area de
Investigacdo do INL e anfitrido do
encontro, manifestou-se «muito
satisfeito com os resultados da reunido,
bem como pelo facto de o INL fazer
parte de uma iniciativa que vai
contribuir para levar a inovagao ao
setor agroalimentar nacional e ndo sé.
A nanotecnologia é essencial para
conseguir atingir esse objetivo em
todos os elos da cadeia de valor, desde
a producdo ao consumo, pelo que é
muito gratificante poder cumprir, neste
projeto, a missdao do INL, que é usar a
nanotecnologia para o beneficio da
sociedade e responder aos grandes
desafios globais, dos quais a
alimentacdo estd entre os maiores e
mais urgentes».
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PORTUGAL VENCE ECOTROPHELIA
EUROPE 2020
Ver noticia

O projeto OrangeBee, um preparado
alimentar a base de aquafaba e pdlen
apicola que reutiliza desperdicios da
industria alimentar, foi o grande
vencedor da competicdo que juntou
estudantes universitarios de 13 paises
europeus.

A quarta participacio na iniciativa
ECOTROPHELIA Europe, Portugal
arrecada o primeiro prémio naquela
gue é a maior competicdo europeia em
eco-inovacao alimentar. O preparado
fermentado OrangeBee, desenvolvido
por duas alunas da Universidade de
Aveiro, foi o grande vencedor da 132
edicdo desta competicdo que promove
a inovacdo, o empreendedorismo e a
competitividade do setor agroalimentar
europeu, desafiando estudantes do
ensino superior a desenvolverem
produtos inovadores e sustentaveis.

Barbara Vitoriano e Adelaide Olim,
alunas de mestrado em design e
biotecnologia alimentar,
respetivamente, na Universidade de
Aveiro, desenvolveram um preparado
fermentado de aquafaba (dgua que
resulta da cozedura de leguminosas)
com uma camada de geleia de laranja,

polvilhado com pdlen apicola. Este
produto alimentar, que pode ser
utilizado, por exemplo, como
sobremesa, reutiliza residuos
habitualmente desprezados pela
inddstria alimentar, foi premiado pelo
jari europeu, liderado pela
multinacional Nestlé.

Christoph Hartmann, Head of Academic
Alliances na Nestlé, explicou a escolha
do juri: “O produto OrangeBee tem um
design bastante apelativo, muita
gualidade e uma proposta de valor
elevada. E um excelente contributo
para o futuro da inovagao alimentar.”
As  vencedoras da  competicao
ECOTROPHELIA Europe 2020 afirmam:
“Como cidadas empenhadas, sabemos
gue as escolhas que fazemos, enquanto
consumidoras, sdao determinantes para
a sociedade, para a sua qualidade de
vida e para o seu futuro. Sendo a luta
contra o desperdicio um pilar central
das politicas de sustentabilidade,
pareceu-nos que o desenvolvimento de
um produto alimentar com base em
aquafaba, yacon e cascas de laranja
polvilhado com  pdlen  apicola,
vegetariano, sem gluten nem lactose
iria notoriamente ao encontro das
crescentes preocupacgdes dos
consumidores e das tendéncias deste
setor. Esta distincdo, a nivel europeu,
vem mostrar que o nosso trabalho e
visdo estdo no caminho certo.”
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De acordo com as mentoras do projeto,

OrangeBee é um preparado
fermentado sem gordura e fonte de
fibra, com 89 kcal por porcdo (que
providencia 8% da dose diaria
recomendada de vitamina C e 21% da
dose didria de FOS, prebidtico
importante na regulacdo do transito
intestinal), sendo um  produto

AR BR CR

vegetariano, sem gluten e lactose.
Devido a presenca do pdlen apicola,
considerado alimento funcional, o
consumidor obtém também uma
guantidade consideravel de vitaminas
antioxidantes e flavonoides, essenciais
na protecdo do organismo contra as
agressoes externas.

Deolinda Silva, Diretora Executiva da
PortugalFoods, refere: “A distincdo
europeia deste projeto portugués nao
nos podia encher de mais orgulho. O
setor agroalimentar portugués é
conhecido, hd muito, nos mercados
internacionais, pela sua qualidade e
exceléncia. O facto de se mostrar como
uma industria cada vez mais inovadora,
atenta as tendéncias e aos novos
padrdes de consumo, que colocam a
sustentabilidade no topo da agenda,
certamente ird ajudar no caminho da

promocdo do setor agroalimentar
nacional a8 fora”” A responsavel
acrescenta: “Por outro lado, este

prémio é também o reconhecimento
do esforco que o setor tem feito no
sentido de se aproximar das
universidades e dos centros de
conhecimento e inovagdo. Sem duvida,
este estreitamento de relacGes é a
garantia de que o agroalimentar
nacional estd a preparar o seu futuro.”
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POLITECNICO DE COIMBRA COM
PATENTE PARA TRANSFORMAC[\O DO
SORELHO
Ver noticia

O Instituto Politécnico de Coimbra (IPC)
tem uma patente submetida sobre
processo de transformacao de sorelho.
O anuncio foi feito ao Ensino Magazine
e esta inovac¢do permitird a diminuicdo
do impacte ambiental e a valorizagao
do principal subproduto da producdo
de requeijdo, cujo tratamento é muito
dispendioso.

Na nota enviada a nossa redacdo, o
Politécnico de Coimbra explica que a
“nova solucdo encontrada baseia-se na
obtencdo de um Concentrado Liquido
de Sorelho (CLS). Este produto é rico
em proteina e gordura e pode ser
usado para produzir molhos para
saladas ou bebidas lacteas
fermentadas, uma vez que as proteinas
do soro sao consideradas das melhores

proteinas do ponto de \vista
nutricional”.

Com a coordenagdo de varios
investigadores da Escola Superior

Agraria (ESAC), esta invencdo integra o
portfélio de Propriedade Intelectual do
Politécnico de Coimbra. As quatro
unidades piloto da ESAC, permitem
processar soro e sorelho, bem como

realizar testes com outros subprodutos
da industria alimentar.

O IPC recorda que se o sorelho for

“eliminado no ambiente sem
tratamento ficara um subproduto
poluente, devido sobretudo a sua

rigueza em lactose (cerca de 4%), mas
esta sua nova transformacdo traduz-se
em produtos de valor acrescentado
com baixos custos de producdo e
baixos consumos energéticos”.

Citado na mesma nota, Carlos Dias
Pereira, investigador da Escola Superior
Agraria do Politécnico de Coimbra,
revela que “a solucdo permite a
aplicacdo de processos de separacao
seletiva pouco dispendiosos em custos
de capital e de funcionamento, quando
comparados com os tradicionais
processos de concentracao seguidos de
desidratacao”.

O docente sublinha que a “a
valorizacdo deste subproduto afigura-
se como uma solucdo eficiente ao
possibilitar a obtencdo de produtos de
valor acrescentado, diversificando o
portfélio de produtos das empresas e
diminuindo o impacte ambiental
através da eficiéncia energética dos
processos produtivos”.

O CLS é conseguido através da
aplicagdo de tecnologias de filtragao
tangencial, nomeadamente a

ultrafiltracdo, um  processo de
concentracdo seletiva de proteinas e
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que permite separagcdo de outros De acordo com o IPC, “justifica-se o
componentes como sejam a lactose e investimento nas empresas que
0s sais. pretendam processar mais de 1000
litros de sorelho diariamente e estima-
se que numa unidade que processe
valores da ordem de 1000 litros de leite
por dia, o investimento em
equipamentos ronde os 50 mil euros.
As empresas que produzem queijo de
vaca raramente fazem requeijdo a
partir do soro desse queijo, pois o
rendimento é muito baixo e nao
compensa os custos de producdo.
Contudo, esta técnica de ultrafiltracdo
pode também servir para concentrar
esse soro, aumentando o seu teor em
proteina e possibilitando o aumento do
rendimento do fabrico de requeijao”.

De acordo com o IPC, “o processo de
obtencdo de Concentrado Liquido de
Sorelho tem aplicagdo nas Pequenas e
Médias Empresas (PME) do setor dos
lacticinios associadas a produgdao de
gueijo e de requeijdo que, na sua
generalidade, processam leite de
ovelha e/ou cabra para o fabrico de
gueijo”.
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Solicitudes de Patente
Publicadas en el afho 2020 y primer
semestre de 2021

En la siguiente seccidn se presentaran quince (15) solicitudes publicadas en las
Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial. El listado completo reportado por
cada uno de los paises IBEPI (Argentina, Brasil, Colombia, Costa Rica, Espafia,
Peru, Portugal, Republica Dominicana y Uruguay) lo podra visualizar en el
siguiente Link.
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ARGENTINA

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

[ES] MOLECULAS DE ACIDO
NUCLEICO REGULATORIAS EP 09169017.2 -
PARA AUMENTAR LA 31/08/2009 US
AR115679 EXPRESION GENICA BASF CORP 61/238233 - DE
ESPECIFICA DE SEMILLA Y/O 31/08/2009
PREFERENCIAL DE SEMILLA
EN LAS PLANTAS

[ES] MOLECULAS DE ACIDO
NUCLEICO REGULATORIAS

PARA AUMENTAR LA EP 09169017.2 -

31/08/2009 US

AR115680 EXPRESION GENICA BASF CORP DE
ESPECIFICA DE SEMILLA Y/O 21?22?;339_
PREFERENCIAL DE SEMILLA
EN LAS PLANTAS
[ES] MOLECULAS DE ACIDO
NUCLEICO REGULATORIAS EP 09169017.2 -
PARA AUMENTAR LA 31/08/2009 US
AR115681 EXPRESION GENICA BASF CORP 61/238233 - DE
ESPECIFICA DE SEMILLA Y/O 31/08/2009
PREFERENCIAL DE SEMILLA
EN LAS PLANTAS
[ES] MOLECULAS DE ACIDO
NUCLEICO REGULATORIAS EP 09169017.2 -
PARA AUMENTAR LA 31/08/2009 US
AR115682 EXPRESION GENICA BASF CORP 61/238233 - DE
ESPECIFICA DE SEMILLA Y/O 31/08/2009

PREFERENCIAL DE SEMILLA
EN LAS PLANTAS

[ES] LACTOBACILLUS
AR114991 RHAMNOSUS CON MAYOR  CHR HANSEN AS DI
PRODUCCION DE DIACETILO
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https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR115679&kd=AB
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https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR114991&kd=AA

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD 1
[ES] UN PRODUCTO Y UN
METODO PARA PRODUCIR EP18198654 -
ARLIGSZ9 N pRODUCTO CONGELADD R HANSEN AS 4/10/2018 >

DE LEVADURA

[ES] COMPOSICION QUE
COMPRENDE LA CEPA DE
LACTOBACILLUS
AR115758 PLANTARUM CIJLP475 Y LA CJ CHEILDANG CORP KRlOé(;éé;—/(;(())i;9lO i KR
CEPA DE LACTOBACILLUS
PLANTARUM CJLP243 Y USO
DE LA MISMA

[ES] UN METODO DE
FABRICACION DE
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL KR20170173569 -
AR115191 DE TRANSFRUCTOSILACION CJ CHEILDANG CORP 15/12/2017 KR
USANDO EL LACTOBACILLUS

MALI

[ES] METODO PARA LA
PREPARACION DE
COMPOSICION KR20180018449 -
AR114114 FERMENTADA CON OLOR C CHEILDANG CORP 14/02/2018 KR
MEJORADO POR EL USO DE

LEVADURA

[ES] COMPOSICION QUE
COMPRENDE LA CEPA
CILP475 DE LACTOBACILLUS
AR115757 PLANTARUM Y LA CEPA  CJ CHEILDANG CORP KR10£%§-/(;(()318909 " KR
CJLP17 DE LACTOBACILLUS
PLANTARUM Y EL USO DE LA

MISMA
[ES] HARINA DE
CARRASPIQUE CON BAJO Bg,:):;giRE:a;?EES
AR114519 CONTENIDO DE OF ILLINOIS STATE US20180619360P - us
- GLUCOSINOLATO Y UNIV 19/01/2018

METODOS PARA SU
ELABORACION

T TT T T

UNIV MINNESOTA



https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR116599&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR115758&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR115191&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR114114&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR115757&kd=AA
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD e
[ES] PROCESO PARA EL
AR114877 DESGOMADO ENZIMATICO DSM IP ASSETS B.V. Epz()(;l/ggzégés NL
DE ACEITES
DUPONT IND US61/445,665 -
AR116230 (=] PeIE0 BIOSCIENCES USA LLC 23/02/2011 US
[ES] MEDIOS Y METODOS
AR115877 PARA EL CLIVAIJE DE LA ERBER AG E'; 11550178/62%3128 AT
ZEARALENONA
[ES] SISTEMA Y METODO
FLUID ENERGY US20180945773 -
AR115034 PARA PRODUCIR UN FLUJO us
AT GROUP LTD. (CA) 5/04/2018
§ PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SRTET
POLIPEPTIDEO DE
ENDOGLICANASE FUNGICA
E METODO PARA SUA
PRODUCAO,
POLINUCLEOTIDEO, VETOR
DE EXPRESSAO, CELULA SR

BRP10923794 HOSPEDEIRA, PREPARACAO AB ENZYMES OY (Fl) 20081230 Fl
DE ENZIMA, PROCESSO
PARA O TRATAMENTO DE
MATERIAL CELULOSICO,
COMPOSICAO DE
DETERGENTE E RAGAO PARA
ANIMAL

AR BR CR.. PT DO UY/



https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR114877&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR116290&kd=AB
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR115877&kd=AA
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PUBLICACION TITULO

TITULAR

PRIORIDAD

PAIS DE

AR BR CR

PT DO

ORIGEN
BR112019020799 MANANASES BACTERIANAS AB ENZYMES OY (Fl) EP 17164880.1 FI
20170405
COMPOSICAO DE ADITIVO
DE RACAO DE TIPO
REVESTIDO, RACAO, E, AJINOMOTO CO., JP 2018-049060
BR112020018548 1100 pPARA MELHORAR INC. (JP) 20180316 P
UM GANHO DE PESO
CORPORAL DE GADO
METODO PARA PRODUZIR
BRPI1007150 UM MACARRAO, E, Al IN?NI\QO(IS co., P 2;)(())3;;3298 P
PREPARACAO DE ENZIMA :
COMPOSICAO DE ADITIVO
DE RACAO DE TIPO AJINOMOTO CO., JP 2018-049061
BR112020018621 REVESTIDO, RACAO, E, USO INC. (JP) 20180316 P
DE UM AGENTE REVESTIDO .
T S i
BR112020003860 ADMINISTRACAO DE UMA THERAPI(ELLJJ;I')ICS, INC. 62/555,876 us
FORMULA NUTRICIONAL 20170908
US 16/123,712
e, maes e
BR112020003738 UMA FORMULA THERAP(ESST)'CS' INC. 20180315; US US
NUTRICIONAL 62/556,700
20170911
COMPOSICOES DE CARNE US 62/532,998
BR112020000952 TR ALEPH FARMS (IL) e IL
METODO PARA A EXTRACAO
DE PROTEINAS LIGADAS A EP 17210241.0
BR112020012450 MEMBRANA E BASF CORP 20171222 DE
COMPOSICAO

Uy



PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

PROCESSO DE
ENCAPSULAMENTO DE
CELULAS DE LEVEDURAS
E/OU ENZIMAS PARA USO
EM FERMENTAGAO DE
BEBIDAS POR BATELADA
SOB RECIRCULAGAO DE
SUBSTRATO E LEVEDURA
E/OU ENZIMAS
IMOBILIZADAS

ALEXANDER
PERANDIN MOREIRA - BR
(BR)

BR102019027362

METODO PARA
COPRODUGAO DE DOIS OU
MAIS ISOPRENOIDES,
COMPOSICAO, RACAO
ANIMAL, E, CELULA
HOSPEDEIRA

AMYRIS BIO
PRODUCTS US 62/450,492
PORTUGAL, e PT
UNIPESSOAL, LDA.
(PT)

BR112019014326

CELULA HOSPEDEIRA,
METODOS PARA PRODUZIR
ACIDO CAURENOICO,
REBAUDIOSIDEO D,
REBAUDIOSIDEO M E US 62/544718
GLICOSIDEO DE ESTEVIOL, 20170811;
COMPOSICAO DE PCT/US2017/046637
FERMENTACAO, CAURENO 20170811
OXIDASE DE OCORRENCIA
NAO NATURAL, E, ACIDO
NUCLEICO DE OCORRENCIA
NAO NATURAL

BR112020002708 AMVYRIS, INC. (US)

PARTICULA DE ENZIMA,
COMPOSICOES DE
LAVAGEM OU LIMPEZA E DE EP 17200746.0
BR112020009093 | \\eNTO OU RACAO, E, BASF CORP 20171109 DE
USO DE UM PIGMENTO

BRANCO ORGANICO

AR BR ICO ..wno uy /




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
BIOAPPLICATIONS
COMPOSICAO PARA VACINA INC. (KR); REPUBLIC
CONTRA FEBRESUINAE  OF KOREA(ANIMAL KR 10-2018-0112445
BR112021005280  \1ern0 DE PREPARACAO AND PLANT 20180919 KR
DA MESMA QUARANTINE
AGENCY) (KR)
BIOFERMIN
AGENTE PARA PREVENIR OU PHSSMSEEL:E)C_AL
TRATAR DOENCAS E/OU il JP 2017-118686
BR112019025948 |\ \c) AMACAO ASSOCIADAS © UBLIC UNIVERSITY 20170616 P
A CORDURA CORPORATION
YOKOHAMA CITY
UNIVERSITY (JP)
ENZIM“AAﬁglAF:\Sléj:CI)?QxD A pg PUPONT NUTRITION N 2017-12-19
NC2020/0008388 FOSEOLIPIDOS EN BIOSCIENCES APS 00:00:00.0 DK
ALUMENTOS (DK); PCT/CN2017/117174
US 2017-01-31
KANSAS STATE 6 2?2;30;3%%%5
CELULAS MICROBIANAS, UNIVERSITY 0170191
METODOS PARA PRODUCIR RESEARCH
NC2019/0008826 | ¢ \11sMAS, Y USOS DE LAS FOUNDATION (US); 62?25302'33%%5 )
MISMAS MS BIO('IL'JES()Z.H, INC. 0170594
’ 00:00:00.0
62/510,723

AR BR CR PT DO UY


http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3031724&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2670671&smp=98651oer

COMPOSICIONES Y
PROCEDIMIENTOS PARA EL GB 2017-05-31
NC2019/0014435 AUMENTO DE LA TTJ?(PL'chBI'TOESDC;E';)C,ES 00:00:00.0 GB
EXTRACCION DE SOLIDOS ’ 1708665.3

DE LOS GRANOS DE CAFE

PONTIFICIA

COMPOSICIONES Y UNIVERSIDAD

METODOS PARA MEJORAR

LA ACTIVIDAD DE LA N’Q\iﬁ;’fgg t(g:)f)or
ENZIMA N-

NC2020/0007242 ACETILGALACTOSAMINA-6- Adyancmg. co
Translational Science

SULFATASA Y TRATAR LA .
MUCOPOLISACARIDOSIS  (NCATS) National
Institutes of Health

TIPO IVA (NIH) (US);
US 2017-05-15
00:00:00.0
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 62/506,357; US
NC2019/0014105 DE ALTA PUREZA PURECIRCLE USA 2017-11-06 us
00:00:00.0
62/581,880
COMPOSICION ALIMENTICIA
PARA FABRICAR UN
PRODUCTO CARNICO
UNIVERSIDAD
NC2020/0009033 MADURADO FUNCIONAL = s oAl DE co

CON PROBIOTICOS
MICROENCAPSULADOS Y
PROCEDIMIENTOS PARA SU
OBTENCION

COLOMBIA (CO);

AR BR | ..PT DO UY/



http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2822768&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3007884&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2817209&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3058654&smp=98651oer

ﬂ

ES 2748826 T3
20200318

ES 2787523 T3
20201016

ES 2766867 T3
20200615

ES 2818991 T3
20210414

ES 2773845 T3
20200715

ES 2779552 T3
20200818

ES 2788636 T3
20201022

AR BR

COMPOSICIONES QUE
COMPRENDEN CEPAS
BACTERIANAS

4D PHARMA
RESEARCH LIMITED

GB 201510470 A
20150615

COMPOSICIONES QUE
COMPRENDEN CEPAS
BACTERIANAS

4D PHARMA
RESEARCH LIMITED

GB 201510469 A
20150615

COMPOSICIONES QUE
COMPRENDEN CEPAS
BACTERIANAS

4D PHARMA
RESEARCH LIMITED

GB 201510467 A
20150615

COMPOSICIONES QUE
COMPRENDEN CEPAS
BACTERIANAS

4D PHARMA
RESEARCH LIMITED

GB 201520638 A
20151123

COMPOSICION A BASE DE EP 08101088 A

LECITINA Y SU USO EN AAK AB (SE)
ALIMENTOS 20080130
PROCEDIMIENTOS PARA ADVANCED oK PA201570040 A

ACTUALIZAR EL MATERIAL

DE BIOMASA GASTADO 20150122

SUBSTRATE TECH A/S

LACTOBACILLUS PARACASEI
PARA LA PRODUCCION DE
ACIDO LINOLEICO
CONJUGADO,
PREPARACIONES
NUTRICIONALES Y
FARMACEUTICAS QUE LO
CONTIENEN Y SUS USOS

IT UB20152376 A

ALFASIGMA SPA 20150707

CR

GB

GB

GB

GB

SE

DK

PT DO UY


https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2748826T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2787523T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2766867T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2818991T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2773845T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2779552T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2788636T3?&section=Biblio&called_by=GPI

ES 2743716 T3
20200220

ES 2797547 T3
20201202

20200601

ES 2819126 T3

DERIVADO DE

HIDROXIMETILFURFURAL  ~MINO UP COLTD

RECEPTORES DEL SABOR
AMARGO FELINO Y
METODOS.

APPLIED FOOD
BIOTECH INC

ASOCIACION DE

ADECUADAS PARA
CONGELAR CELULAS
ENCAPSULADAS Y LOS USOS
DE DICHAS COMPOSICIONES

SINGAPORE PTE LTD

METODO PARA PRODUCIR

CARNE CAPAZ DE REDUCIR BIOBALANCE CO LTD

JP 2011277926 A

20111220

US 201361788528 P

20130315

CEPA DE LACTOBACILLUS INVESTIG DE
ES 2837528 A1 PLANTARUM IDENTIFICADA INDUSTRIAS ES 201931173 A
20210630 COMO LACTOBACILLUS CARNICAS DEL 20191230
PLANTARUM CECT 9747 PRINCIPADO DE

ASTURIAS
UN METODO PARA
LIOFILIZAR CELULAS
ENCAPSULADAS,
ES 2763968 T3 COMPOSICIONES AUSTRIANOVA EP 13174681 A

20130702

JP 2015170466 A

20210415 EL CONSUMO DE ACIDOS 20150831
GRASOS SATURADOS
BIOCANT
ES 2763650 T3 < ASSOCIACAO DE GB 201305025 A
20200529 PROTEASAS ASPARTICAS TRANSFERENCIA DE 20130319
TECNOLOGIA
ES 2829824 T3 SUMINISTRO EN EL HUEVO BIOGAIA AB US 201462016285 P

20210602

ES 2834472 T3
20210617

DE CULTIVOS PROBIOTICOS

NUEVAS FITASAS
TERMOESTABLES CON ALTA ' OVET Jgg\” STOCK

EFICACIA CATALITICA

20140624

EP 17189861 A

20170907

AR BR

T

DO



https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2743716T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2797547T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2837528A1?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2763968T3?&section=Biblio&called_by=GPI
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https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2834472T3?&section=Biblio&called_by=GPI

()

COMPOSICION EN POLVO
PE20201445 QUE INCLUYE GLICERIDOS
DE ACIDOS GRASOS

DUPONT IND 2017/12/11 DK
BIOSCIENCES USA LLC 62/597107

*  PORTUGAL

2015/06/15 GB

5 201510469
COMPOSICOES
3549592 COMPREENDENDO 4D PHARMA 2015/11/23 GB
ESTIRPES BACTERIANAS  (ESEARCH LIMITED 201520628
2016/03/17 GB
201604566

2017/06/14 GB
201709465
2017/06/15 GB
201709526
2018/04/11 GB
201805989
4D PHARMA 2018/04/11 GB
RESEARCH LIMITED 201805990
2018/04/11 GB
201805991
2018/04/25 GB
201806779
2018/04/25 GB
201806780

COMPOSICOES
3600363 COMPREENDENDO
ESTIRPES BACTERIANAS

AR BR CR PT DO



https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?FT=D&date=20201210&DB=EPODOC&locale=en_EP&CC=PE&NR=20201445A1&KC=A1&ND=4

3630136

2983706

3298043

3096784

3339445

3504242

3512547

AR BR

COMPOSICOES QUE
COMPREENDEM ESTIRPES
BACTERIANAS

4D PHARMA
RESEARCH LIMITED

AARHUS
UTILIZACAO DE DOMINIOS SB'I'I'\\//::;'TTYELL
IMUNOSSUPRESSORES AARHUS)
COMO MEDICAMENTOS B U EEEL
APS
COMPOSICOES DE AB INITIO
POLIPEPTIDO SIRP E BIOTHERAPEUTICS
METODOS DE UTILIZACAO INC
PEPTIDOS, DISPOSITIVOS E
METODOS PARA A DETEGCAO
DE ANTICORPOS DE A NS
ANAPLASMA
PROTEINAS DE LIGACAO DE
INTERLEUCINA-13 ABBVIE INC.
ANTICORPOS ANTI-OX40 E
LS USGS ABBVIE INC.
ANTICORPOS ANTI-PD-1 ABBVIE INC.

TTT

2017/05/22 GB
201708176
2017/09/06 GB
201714298
2017/09/06 GB
201714305
2017/09/06 GB
201714309
2017/10/09 GB
201716493
2017/11/09 GB
201718551

GB

2013/04/10 DK
201370200
2013/04/10 DK
201370202
2013/04/11 DK
201370204

DK

2015/05/18 US
201562163282 P
2015/12/11 US
201562266450 P

usS

2014/01/21 US
201461929655 P
2014/10/10 US
201414511916

us

2006/09/08 US

843249 P uS

2016/12/15 US

201662434761 P uS

2016/09/14 US

201662394314 P us

DO UY/



ISOLAMENTO E
PURIFICACAO DE

ANTICORPOS ANTI-IL-13 2009/10/20 US
3037104 COM UTILIZACAO DE ABBVIE INC. 253411 P )
CROMATOGRAFIA DE
AFINIDADE DE PROTEINA A
ANTICORPOS ANTI-CD40 E 2015/05/29 US
3303395 USOS DOS MESMOS ABBVIE INC. 201562168425 P )
ANTICORPOS ANTI-B7-H3 E 2016/06/08 US
CONJUGADOS 201662347476 P
3458479 MEDICAMENTOS- ABBVIE INC. 2016/07/25 US us
ANTICORPOS 201662366511 P
CONJUGADOS DE FARMACO
E ANTICORPO ANTI-CD71 2017/10/14 US
3691692 ATIVAVEIS E METODOS DE SEBMISINIE 201762572467 P us
USO DOS MESMOS
AGONISTA RECETOR DE 2017/12/01 US
GLUCOCORTICOIDE E 201762593776 P
Sl IMUNOCONJUGADOS DO ABBVIE INC. 2017/12/05 US 5
MESMO 201762595054 P
2011/02/18 US
NOVO MODULADORES E 201161444614 P
2ense2d METODOS DE UTILIZACAO AHPIELIE 2011/09/02 WO )
PCT/US2011/050451

AR BR CR PT DO UY




ON




ARGENTINA

i PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SIS
AGRITECHNOLOGY
PTY LTD
AR114662 [ES]LFBRéz%CETBASC%gEOS INGREDIENTS WOZS%SS/XJOS;)SZM ) AU
ADVISORY SERVICES
PTY LTD
[ES] METODOS Y
REEErEE DISPOSITIVOS PARA ALFA LAVAL WO02017EP74131 - ol
E— EXTRAER ACEITE DE COPENHAGEN A/S 22/09/2017
FRUTOS OLEOSOS
[ES] SECADORA DE
. GRANOS, ADAPTABLE A ANDRICH JORGE AR2018M103534U - .
E— CONTENEDORES DE MARIO 3/12/2018
SEMILLAS SOBRE RUEDAS
[ES] METODO PARA
MANUFACTURA DE UN
ARLISSE  LCORFERMENTADO Con  ANHEUSERBUSCH  KRZOT0I67941- o
BAJO CONTENIDO DE
PURINA
[ES] PROCESO PARA
ESTABILIZACION
MICROBIANA DE GRANO
AGOTADO DE CERVECERIA
’ ANHEUSER BUSCH BE20170005562 -
AR112940 GRANO AGOTADO DE P 14/08/2017 BE

CERVECERIA
MICROBIOLOGICAMENTE
ESTABILIZADO Y USO DEL

MISMO

AR BR CR

PT DO UY


https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR114662&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR113173&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR115746&kd=A4
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR113589&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR112940&kd=AA

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

[ES] PROCESO PARA
ESTABILIZACION
MICROBIANA Y

PROCESAMIENTO DE
AR116270  BAGAZO DE CERVECERIA, ~NMEUSERBUSCH — BE20180005588 -

POLVO DE BAGAZO DE INBEV SA AT
CERVECERIA ESTABILIZADO
MICROBIOLOGICAMENTE Y
USO DEL MISMO

[ES] METODOS PARA EL
AR114428 BLANQUEO DE BUNGE GLOBAL US20180639048P Us
B COMPOSICIONES DE INNOVATION LLC 6/03/2018

FOSFOLIPIDOS

[ES] INHIBICION DEL
CRECIMIENTO FUNGICO EP20180168109 -
AR115059 POR AGOTAMIENTO DE CHR HANSEN AS 19/04/2018 DI

MANGANESO

[ES] COMPOSICION
LIQUIDA PARA FABRICAR
PASTELES, PASTEL KR20170144853 -
UTILIZANDO LA MISMA'Y CJ CHEILDANG CORP 1/11/2017 KR
METODO PARA SU

PREPARACION

AR113560

[ES] UNA COMPOSICION DE KR20170144852 -

AR113821 CREMA QUE COMPRENDE CJ CHEILDANG CORP KR
ALULOSA 1/11/2017

[ES] METODO PARA EL
TRATAMIENTO Y CONTROL
DE FISIOPATIAS DE DECCO WORLDWIDE
AR113174 POSTCOSECHA DE FRUTAS ~ POST HARVEST Eszzg/lg;%%lllfo ES
MEDIANTE HOLDINGS BV
RECUBRIMIENTOS
COMESTIBLES

AR BR CF ..P DO UY/



https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR116270&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR114428&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR115059&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR113560&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR113821&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR113174&kd=AA

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
[ES] TE HELADO QUE
COMPRENDE ALULOSA'Y KR20170144267
AR113625 METODO PARA SU CJ CHEILDANG CORP 31/10/2017 KR
PREPARACION
[ES] DONAS DE LEVADURA
QUE COMPRENDEN KR20170144206 -
AR113559 ALULOSA Y PREPARACION CJ CHEILDANG CORP 31/10/2017 KR

DE LAS MISMAS

[ES] UN METODO PARA LA

INHIBICION DE LA
ARLLSZSS  FORMACION DE SMBT (- goccievlec ycaiic  agjomjorr
METILBUT-ENO-TIOL) EN

UNA BEBIDA DE MALTA

[ES] PROCESO DE LIMPIEZA ECOLAB USA INC US20170565361P - US

AR112957 DE MEMBRANA 29/09/2017

© BRASIL

. PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD R
EP 18183642.0
COMPOSICOES 4D PHARMA 20180716; GB
BR 1120280002212' COMPREENDENDO CEPAS RESEARCH LIMITED 1800866.4 20180119; GB
= BACTERIANAS (GB) GB 1712857.0
20170810

AR BR CR PT DO UY



https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR113625&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR113559&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR113255&kd=AA
https://www.patbase.com/familyexplorer/public/index.php?pn=AR112957&kd=AA

PUBLICACION

PRIORIDAD

PAIS DE
ORIGEN

BR 112020018818-
2

BR 112019026477-
9

BR 112020026844-
5

AR BR

TITULO TITULAR
COMPOSICOES 4D PHARMA

COMPREENDENDO CEPAS RESEARCH LIMITED
BACTERIANAS (GB)
COMPOSICOES 4D PHARMA

COMPREENDENDO CEPAS  RESEARCH LIMITED
BACTERIANAS (GB)

ELETROMAGNETICO
MODULAR

SISTEMA DE AQUECIMENTO

916 LABS, LLC. (US)

BE -

GB 1901992.6
20190213; GB
1901993.4 20190213;
GB 1901199.8
20190129; GB
1901218.6 20190129;
GB 1817641.2
20181029; GB
1816834.4 20181016;
GB 1813423.9
20180817; GB
1813444.5 20180817;
GB 1812378.6
20180730; GB
1811900.8 20180720;
EP 18178350.7
20180618; GB
1809953.1 20180618;
GB 1804384.4
20180319

GB 1806779.3
20180425; GB
1806780.1 20180425;
GB 1805989.9
20180411; GB
1805990.7 20180411;
GB 1805991.5
20180411; GB
1709526.6 20170615;
GB 1709465.7
20170614

US 62/692,202
20180629

GB

GB

us

UY/




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD e
GB 1820256.4
20181212; GB
1820264.8 20181212;
GB 1817642.0
COMPOSICOES 4D PHARMA 20181029; GB
BR 1120280022833' COMPREENDENDO CEPAS RESEARCH LIMITED 1813460.1 20180817; GB
= BACTERIANAS (GB) GB 1810386.1
20180625; EP
18178136.0
20180615; EP
18171893.3 20180511
SISTEMA DE ESTERILIZACAO
E PASTEURIZACAO
ASSISTIDO POR MICRO-
ONDAS COM O USO DE US 15/953,646
BR 112015020223' CONFIGURACOES DE 915 LABS, LLC. (US) 20180416; US us
= EMBALAGEM 62/486,040 20170417
SINERGISTICA,
TRANSPORTADORES E
LANCADORES
SISTEMA DE AQUECIMENTO
BR 1120159019094' POR MICROONDAS COM 917 LABS, LLC. (US) U52%21/7407311,€5564 us
= PASSES MULTIPLOS
MASSA PARA FORMAR UM
PRODUTO COMESTIVEL,
GORDURA VEGETAL,
PRODUTO ALIMENTICIO
COMESTIVEL, METODO
BR 112019024991- PARA PREPARAR UMA SE 1730147-4
5 MASSA, PROCESSO PARA RIS (EE) 20170530 St

FORMAR UM PRODUTO
COMESTIVEL, E, USO DE
UMA MASSA E DE UMA
COMPOSICAO DE
GORDURA.

AR BR CR

PT DO UY



PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

sCu%'\LAEIT\;):LCT/Z%géRSE ABIOGEN PHARMA [T 102017000099690 -
S.P.A.(IT) 20170906

BR 112020004453-

2 CALCIO

PROCESSO DE OBTENCAO
DE MAIONESE
(MAIONEZZER),
MARGARINAS (COLORE OU
SUATY OU TRIADI OU

SWEET) MANTEIGAS,
BR 202019011356- REQUENAO E CREME DE ADILSON RODRIGUES ) BR

Z LEITE (=i
NATURAIS/TRADICIONAIS, E
LATICINIOS CREMOSOS E
OUTROS CREMES E PASTAS
COM SABORES E AROMAS

DIVERSOS

COMPOSICAO PARA
MODIFICACAO DE CARNE,
METODO PARA PRODUCAO
BR 112020008283- O£ UMPRODUTODE o670 co, INC. 1P 2017-216796
o CARNE PREPARADA, = 50171109
= PRODUTO DE CARNE
PREPARADA, E, METODO
PARA MODIFICACAO DE

CARNE

COMPOSICOES PARA
MELHORAR A FUNCAO
BR 112020017142- COGNITIVA E UM SINTOMA AJINOMOTO CO., INC.  JP 2018-038950
5 DO TIPO ANSIEDADE E (JP) 20180305
PARA SUPRIMIR A ATROFIA
CEREBRAL.

FORMULAGAO DE BISCOITO
BR 102019008060- DE POLVILHO, SEM LEITE, ALBERTO EDUARDO
4 SEM OVOS, SEM CASEINAE  DE PALMA (BR)
COM FIBRAS

AR BR CF ..P DO UY/




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

US 62/725,683
20180831; US NO
62/608,891 20171221

BR 112020012705- COMPOSICOES DE AKER BIOMARINE
1 LISOFOSFATIDILCOLINA  ANTARCTIC AS (NO)

HIDROLISADO DE PROTEINA

BR 112020015369 MARINHO COM BAIXO  AKER BIOMARINE US 62/623,658 o
9 TEOR DE FLUORETO E  ANTARCTIC AS (NO) 20180130
TRIMETILAMINA
PRODUCTO DE PROTEINA Y
METODOS A PARTIR DE CARGILL US 2017-06-21
NC2020/0000525  "¢\11sION DE CARNE  INCORPORATED (US); 00:00:00.0 62/523,130  °°
TRATADA CON ALCALIS
PRODUCTO DE PROTEINA Y
METODOS A PARTIR DE CARGILL US 2017-06-21
NC2020/0000535  "¢\1i1sION DE CARNE  INCORPORATED (US); 00:00:00.0 62/523,122  °°
TRATADA CON ACIDO
COMPOSICION EN POLVO DUPONT NUTRITION US 2017-12-11
NC2020/0007517 QUE INCLUYE GLICERIDOS BIOSCIENCES APS 00:00:00.0 62/597,107 DK
DE ACIDOS GRASOS (DK); R '
PROCEDIMIENTO Y
APARATO DE
NC2020/0002063  PASTEURIZACIONY ORPCE)':XVT‘I\;’; Al cA
DESHIDRATACION DE LA ;
MARIHUANA

AR BR CR PT DO UY



http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2843310&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2843425&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2972984&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2889595&smp=98651oer

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
PROCESO DE
DEGRADACION DE ,
NC2020/0001559 GLIADINA PARA OBTENER Ja‘(f;ggggmiz),m MX
UNA HARINA LIBRE DE '
GLUTEN
RECUBRIMIENTOS PARA  OREGON STATE US 2017-01-31
NC2019/0009002 pp 5 ycTos ALIMENTICIOS  UNIVERSITY (US);  00:00:00.0 62/452,897
MASA MADRE Y PROCESO
. Pascal PHILIBERT FR 2018-01-31
NC2020/0009339 DE PRODUCCION DE LA () 00:00:00.0 rr1870101 R
MISMA
ACETATO EN POLVO Y
METODO PARA LA PURAC BIOCHEM EP 2017-11-07
NC2020/0006711  poepaRACION DE LOS B.V. (NL); 00:00:00.0 17200361.8 -
MISMOS
TRIPA ALIMENTARIA CON
PROPIEDADES
NC2020/0008586 ANTIFUNGICAS Y METODO VISCOFAN, SA. (ES); oo EF 2815000 s
PARA LA PRODUCCION DE AR ‘
LA MISMA
PROCESO PARA EL
FRACCIONAMIENTO EN
SECO PARA OBTENER UNA SE 2018-08-24
NC2021/0003371 ™ o A cCION INTERMEDIA AAKABSE)  00.00:00.0 18510115 °F
DURA FINAL DE ACEITE DE
PALMA
ACEITES VEGETALES CON
ALTO CONTENIDO DE BUNGE GLOBAL US 2018-04-18
NC2020/0012869 ACIDO OLEICO INNOVATION LLC ~ 00:00:00.0 62/659,505 -
INTERESTERIFICADOS
MAQL[-;':I:LTISI(E:\:IE'SOASDORA Carlos Alfredo
NC2020/0012092 Granados Correal co

POLIFUNCIONAL
AUTOMATIZADA

AR BR

(Co);

| |

DO

UY/



http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2872675&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2675359&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3059048&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2986165&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3042528&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3399207&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3178584&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3156207&smp=98651oer

FREIDOR CONTINUO DE ~ CARLOS ARMANDO

NC2021/0002941 BANDA MORA GALVEZ (CO); co
EQUIPO PARA LA
EXTRACCION DE ACEITE DE
NC2019/0004590  PALMA MEDIANTE CAEALSLSE;';E'ZC}E’CE);‘EY co
ESTERILIZADOR DIGESTOR ;
CONTINUO
METODOS Y SISTEMAS
PARA MONITOREAR EL
HEMTREAT, INC. 2018-04-1
NC2020/0013162  CONTENIDO DE ¢ (usﬁ +INC oo-ochoooo 8620/668 0o US
PEROXIACIDO EN UN ; 100:00. '
FLUIDO
A
e |
= COSTA RICA
. PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
PRODUCTO DE PROTEINA Y
METODOS A PARTIR DE CARGILL US62/523,1222017-06-
CR20200181  "£\11SIGN DE CARNE  INCORPORATED (US); 21 us
TRATADA CON ACIDO
METODO PARA PROCESAR
LA CANA DE AZUCAR EN
BRUTO MAXIMIZANDO LA US15/803, 0372017-
PRESERVACIONDE o nzaLEz ULLOA 11-03
CR20200157 ~ POLICOSANOLESDURANTE 2 R0 e it o o otgt0. U

LA PRODUCCION DE UN
PRODUCTO NATURAL
BASADO EN JUGO DE CANA
DE AZUCAR

17

AR BR CR PT DO UY



http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3380500&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=2543912&smp=98651oer
http://esearch.sic.gov.co/PTVinculos/VinculoExternoSipi?lspm=wertyuiojhfdsa&sopm=mnbvcxz3452&oapm=3189241&smp=98651oer
http://worldwide.espacenet.com/searchResults?bookmarkedResults=true&submitted=true&DB=EPODOC&locale=es_lp&sf=a&&PN=CR20200181&PGS=15&CY=lp&LG=es&ST=advanced
http://worldwide.espacenet.com/searchResults?bookmarkedResults=true&submitted=true&DB=EPODOC&locale=es_lp&sf=a&&PN=CR20200157&PGS=15&CY=lp&LG=es&ST=advanced

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD P —
PROCEDIMIENTO Y
APARATO DE
. ENWAVE
CR20200112 PASTEURIZACION Y _ CA
DESHIDRATACION DE LA CORFERAMON (A
MARIHUANA
MEJORADOR DE HARINA Y BE2017/57712017-10-
CR20200145 EO8 BEL G PURATOS [BE] - BE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
PARA ANIMALES QUE
CONTIENEN PURINA ANIMAL  US15/969,4392018-05-
e PRECARBONATO Y NUTRITION LLC [US] 02 LS
METODOS PARA
ALIMENTAR A LOS MISMOS
NUEVA COMPOSICION DE SAWANT, Arun  IBPCT/IB2018/0532512
NUTRICION Y Vitthal [IN]; 018-05-10
CR20210070 FORTIFICACION DE VADAKEKUTTU,  IN2018210420262018- IN
CULTIVOS Thankapan [IN] 11-06
A
-
CACIC C S
ES2791451 T3  EMBRANAYMETODO AGRICULTURAL GB 201516095 A
20201104 PARA LA CONSERVACION oo rpcH cOUNCIL 20150911 GB
= DE PRODUCTOS AGRICOLAS
COMPUESTOS Y
% COMPOSICIONES AGROFRESH INC us 20210516520121152174 s us
= FUNGICIDAS

AR BR

T Lk



http://worldwide.espacenet.com/searchResults?bookmarkedResults=true&submitted=true&DB=EPODOC&locale=es_lp&sf=a&&PN=CR20200112&PGS=15&CY=lp&LG=es&ST=advanced
http://worldwide.espacenet.com/searchResults?bookmarkedResults=true&submitted=true&DB=EPODOC&locale=es_lp&sf=a&&PN=CR20200145&PGS=15&CY=lp&LG=es&ST=advanced
http://worldwide.espacenet.com/searchResults?bookmarkedResults=true&submitted=true&DB=EPODOC&locale=es_lp&sf=a&&PN=CR20210055&PGS=15&CY=lp&LG=es&ST=advanced
http://worldwide.espacenet.com/searchResults?bookmarkedResults=true&submitted=true&DB=EPODOC&locale=es_lp&sf=a&&PN=CR20210070&PGS=15&CY=lp&LG=es&ST=advanced
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2791451T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2758045T3?&section=Biblio&called_by=GPI

ES 2769894 T3
20200629

ES 2800294 T3
20201229

ES 2812530 T3
20210317

ES 2784866 T3
20201001

ES 1270176 U
20210611

ES 1243806 U
20200316

ES 1266979 U
20210510

ES 2837173 T3
20210629

AR BR

FORMULACION ACTIVADA
POR HUMEDAD PARA
COMPUESTOS VOLATILES

PROCEDIMIENTO Y
DISPOSITIVO DE
CONGELACION CRIOGENICA
DE PRODUCTOS

PROCEDIMIENTO DE
INERTIZACION DE TANQUES
ASEPTICOS

COMPOSICION AGRICOLA Y
HORTICOLA Y
PROCEDIMIENTO PARA
CULTIVAR PLANTAS

MOSTRADOR PARA LA
PRODUCCION Y EL
MANTENIMIENTO DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
LIQUIDOS O SEMILIQUIDOS

MAQUINA DE ENVASADO
MEJORADA CON
GENERADOR DE GAS
OZONO

MODIFICADOR MOLECULAR
DE FLUIDOS LIQUIDOS Y
GASEOSOS COMBUSTIBLES
Y NO COMBUSTIBLES

UNA SOLUCION DE
PROTEINA DE GUISANTES
DESNATURALIZADA Y SUS

USOS PARA FORMAR

MICROPARTICULAS

CR

AGROFRESH INC

AIR LIQUIDE

AIR LIQUIDE

AJINOMOTO KK

ALI GROUP SRL
CARPIGIANI

ALONSO
MONASTERIO
MAITANE

ALVAREZ LHABRIEL
ADRIAN ERNESTO

ANABIO TECH
LIMITED

US 201361845025 P
20130711

EP 17305120 A
20170202

FR 1051343 A
20100225

JP 2014038981 A
20140228

IT 202000002638 U
20200519

ES 201932036 U
20191212

IB 2017050797 W
20170213

EP 14198051 A
20141215

PT DO UY

us

FR

FR

JP

ES

ES


https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2769894T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2800294T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2812530T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2784866T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES1270176U?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES1243806U?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES1266979U?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2837173T3?&section=Biblio&called_by=GPI

ES 2808962 T3 ANGELO PO GRANDI 1T 201700118716 A
20210302 APARATO DE AHUMADO CUCINE SPA 20171019 T

ADSORCION DE
ES 2836950 T3 COMPUESTOS ORGANICOS ANGLO PLATINUM GB 0911478 A

20210628 VOLATILES DERIVADOS DE  MARKETING LTD 20090702 S
MATERIA ORGANICA
ES 2797697 T3 PROCESO PARA US 201562265726 P
20201203 DESPOLIMERIZAR CUTINA APEEL TECH INC 20151210 US
COMPOSICIONES DE
e UGS IR A US 201562164312 P
R METODOS DE APEEL TECH INC e — us
= PREPARACION DE LAS
MISMAS
METODO PARA
TRATAMIENTO
ES 2792198 T3 ANTIGERMINACION DE  ARYSTA LIFESCIENCE EP 14189561 A o
20201110 TUBERCULOS CON BENELUX SPRL 20141020
CANTIDAD REDUCIDA DE
CIPC
APERITIVO CRUJIENTE DE  CYNARAE.U., 2017/05/22 ES
FE20200199 ALCACHOFA S.L.U. P201730716 ES
COMPOSICION EN POLVO  DUPONT IND
PE20201445  QUE INCLUYE GLICERIDOS BIOSCIENCES USA A2 LS DK

DE ACIDOS GRASOS LLC 62/597107

AR BR ICO ..wno uy /



https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2808962T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2836950T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2797697T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2784914T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DES2792198T3?&section=Biblio&called_by=GPI
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20200128&CC=PE&NR=20200199Z&KC=Z
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20201210&CC=PE&NR=20201445A1&KC=A1

PROCESO DE

Dladiatriateliohinla JAVIER GONZALEZ DE

PE20200715 GLIADINA PARA OBTENER MX
UNA HARINA LIBRE DE LA TORRE
GLUTEN
ESFERIFICADO DE MIGUEL HERNAN
ALGINATO Y QUITOSANO Y SANDOVAL VEGAS;

PE20200431 PROCEDIMIENTO PARASU  DAVID WILLIAM PE

OTENCION CHAUPIS MEZA

MANTEQUILLA CON UNIVERSIDAD
PE20200764  OREGANO Y METODO PARA  NACIONAL DEL PE

PRODUCIRLA CALLAO

EQUIPO PASTEURIZADOR
2 UNIVERSIDAD
PARA QUESERIAS RURALES
PE20200708 CON EMPLEO DE VAPOR PRIVADQEECL NORTE PE

GENERADO A BASE DE LENA

METODO PARA EL
TRATAMIENTO POR AL
MENOS UN PRODUCTO
BIOCIDA Y/O DE
PROTECCION DE PLANTAS XEDA 2017/03/22 FR
PE20200027 MODERADAMENTE INTERNATIONAL S.A. 1752368 FR
VOLATIL, MONTAIE DE
TRATAMIENTO Y MONTAJE
DE ALMACENAMIENTO

CORRESPONDIENTES

CONJUNTO Y METODO DE
TRATAMIENTO, CONJUNTO
DE ALMACENAMIENTO Y DE
CRECIMIENTO DE XEDA 2017/06/28 FR
PE20200650 PRODUCTOS VEGETALES INTERNATIONAL S.A. 1755964 FR
QUE COMPRENDE DICHO
CONJUNTO DE

TRATAMIENTO

T TT T T



https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20200630&CC=PE&NR=20200715A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20200228&CC=PE&NR=20200441A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=EPODOC&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20200730&CC=PE&NR=20200764A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=EPODOC&II=1&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20200625&CC=PE&NR=20200708Z&KC=Z
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20200109&CC=PE&NR=20200027A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20200611&CC=PE&NR=20200650A1&KC=A1

*  PORTUGAL

PUBLICACIO! TITULO TITULAR PRIORIDAD

FORMULAGAO ATIVADA
3019006 POR HUMIDADE PARA AGROFRESH INC
COMPOSTOS VOLATEIS

2013/07/11 US
201361845025 P

METODO PARA A
PREPARACAO DE OVOS ANGULAS AGUINAGA,  2015/12/30 WO
FRITOS CONGELADOS OU S.A.U. PCT/ES2015/070967
REFRIGERADOS

3245882

MISTURA ANTI-
MICROBIANA DE ALDE(DOS,
2785205 ACIDOS ORGANICOS E
ESTERES DE ACIDO
ORGANICO

ANITOX 2011/11/30 US
CORPORATION 201161565276 P

USO DE PARTICULAS DE BAKERY SUPPLIES
3169159 GORDURA NA PREPARACAO EUROPE HOLDING
DE PRODUTOS FARINACEOS B.V.

2014/07/17 EP
14177511

PROCESSO PARA A
PRODUCAO DE UM
3199031 PRODUTO DE PADARIA  BARILLA FLLI G &R
MACIO ARMAZENADO A
TEMPERATURA AMBIENTE

2016/02/01 IT
UB20160236

USO DE SOLUGAO DE

3491927 ALCOOLETILICOEM  BARILLAFLLIG&R  2016/02/011T

PRODUTOS DE PADARIA UB20160236
RECIPIENTEPARA  Conil OFTWEALTH
3341298 UTILIZACAO NO INDUSTRIAL 2015/08/26 AU
E— PROCESSAMENTO DE RESEARCH 2015903447

AU ORGANISATION
DONUTE EMBALADO
CONGELADO RESISTENTE A
3610733 EFLORESCENCIA E METODO
DE CONGELACAO DO
MESMO

AR BR CR.. PT DO

DAWN FOOD 2012/12/21 US
PRODUCTS INC 201261740747 P



https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20200206&CC=PT&NR=3019006T&KC=T
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20200327&CC=PT&NR=3245882T&KC=T
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20210224&CC=PT&NR=2785205T&KC=T
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20210225&CC=PT&NR=3169159T&KC=T
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20201029&CC=PT&NR=3199031T&KC=T
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20201215&CC=PT&NR=3491927T&KC=T
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20200814&CC=PT&NR=3341298T&KC=T
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20210413&CC=PT&NR=3610733T&KC=T

METODO E INSTALACAO
PARA PRODUZIR PAO DE LO
3498099 DE MULTIPLAS CAMADAS,  DULCESA, S.L.U. 2021071/7132{1535
ASSIM COMO O PAO DE LO
OBTIDO

ES

ESTRUTURA MODULAR DE
APARELHO PARA
TRATAMENTO DE FLUIDOS
3612037 COM ULTRASSOM E ECOTECNE S.R.L. 2281177683212iﬂ;
CONJUNTO DE
ESTRUTURAS PARA TAL
TRATAMENTO

LEITE EM PO SEM LACTOSE
3547841 COR DE CARAMELO E FAIRLIFE LLC zf)at%/zljz/gggzsp
METODO DE FABRICACAO

us

PROCESSO PARA
AUMENTAR O TEMPO DE FRANCISCO JOSE
3185697 ARMAZENAMENTO DE DUARTE VIEIRA BR

ALIMENTO LiQUIDO CRU

COMPOSICOES E SUA
UTILIZACAO NA 2015/10/28 EP
CONSERVACAO DE INDENA S.P.A. 15191959 T

ALIMENTOS

3367807

OLEOS ALIMENTARES INSTITUTO
SUPLEMENTADOS COM POLITECNICO DE
115610 EXTRATOS DE LEIRIA PT
MACROALGAS E/OU INSTITUTO SUPERIOR
PLANTAS HALOFITAS DE AGRONOMIA

PROCESSO PARA A
ESTABILIZACAO DE 2017/02/08 IT
PROTEINAS DE UM LiQUIDO LHe 201700013909 T

ENOLOGICO

T TT T T

3580323



https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20210305&CC=PT&NR=3498099T&KC=T
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